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FITTING OF A PLUG - FOR U.K. AND IRELAND ONLY

This appliance must be earthed. If the plug is not suitable for the
socket outlets in your home, it can be removed and replaced by

a plug of the correct type. If the fuse in a moulded plug needs to be
changed, the fuse cover must be refitted. The appliance must not
be used without the fuse cover fitted.

If the plug is unsuitable, it should be dismantled and removed

from the supply cord and an appropriate plug fitted as detailed.

If you remove the plug it must not be connected to a 7 amp socket
and the plug must be disposed of immediately. If the plug fuse
requires replacement, a fuse of the same rating as that fitted by the
manufacturer must be used. In order to prevent a hazard do not fit
a fuse of a lower or higher rating.

Instructions for Use.........cccooveviiiiciiieneennn.
INSErUCtIONS ...
Bedienungsanleitung...........cccccoooiiniiiiiien.
Gebruiksaanwijzing .........cccccoeiiiiiiiii,
Kayttoohjeet.........ooooiiiiiiiiee e
Bruksanvisning ..........ccccceeiiiiiieeiiniieeee e
Navod K pOUZiti........cccovvveeiiiiiiieee e
Navod na pouzivanie.........ccccceevvveiniieeiineens
Instrukcja uzytkowania ..........ccccceevieeiiiicnnns

Instructiuni de utilizare...........c.cccceviieniiens
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Ensure that the outer sheath of
the cable is firmly held by the cord grip
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IMPORTANT SAFETY INFORMATION

READ CAREFULLY AND KEEP FOR FUTURE REFERENCE

This appliance can be used by children
aged from 8 years and above and

persons with reduced physical, sensory or
mental capabilities or lack of experience
and knowledge if they have been given
supervision or instruction concerning use of
the appliance in a safe way and understand
the hazards involved. Children shall not
play with the appliance. Cleaning and user
maintenance shall not be made by children
unless they are older than 8 and supervised.

Keep the appliance and its cord out of reach
of children less than 8 years old.

Never operate the appliance by means of
an external timer or separate remote-control
system.

A Do not touch the metal parts of the
appliance during use as they may become
very hot.

If the supply cord is damaged, it must be
replaced by the manufacturer, its service
agent or similarly qualified persons in order
to avoid a hazard.

Always allow the appliance to cool before
cleaning or storing.

Never immerse any part of the appliance or
power cord and plug in water or any other
liquid.

Remove the plates and clean them in
warm soapy water, rinse with clean water.
(See Cleaning section for full details).

+ Never use this appliance for anything other than its intended

use. This appliance is for household use only. Do not use this
appliance outdoors.

+ Always ensure that hands are dry before handling the plug or
switching on the appliance.

+Always use the appliance on a stable, secure, dry and level
surface.

+ Care is required when using the appliance on surfaces that
may be damaged by heat. The use of an insulated pad is
recommended.

+ This appliance must not be placed on or near any potentially hot
surfaces (such as a gas or electric hob).

+ Never let the power cord hang over the edge of a worktop, touch
hot surfaces or become knotted, trapped or pinched.

+ Do not use the appliance if it has been dropped or if there are
any visible signs of damage.

+ Ensure the appliance is switched off and unplugged from the
supply socket after use and before cleaning.

+ Never leave the appliance unattended when in use.
PARTS

Latch with adjustable height

Handle

Green power light

Amber ready-to-cook light

Top cooking plate release button

Bottom cooking plate release button
Removable non-stick snack maker plates
Removable non-stick waffle plates
Removable non-stick panini plates

BEFORE FIRST USE

+ Unpack your snack maker. You may wish to keep the packaging
for future use.

Wipe the cooking plates with absorbent paper or a soft damp
cloth.

Clean the outside of your snack maker with a soft damp cloth
which has been wrung almost dry in warm soapy water. The
cover can be polished with a soft dry cloth.

Note that the first time you use your snack maker, you may notice
a slight burning smell and a little smoke. This is completely normal
and will soon disappear.

REMOVING AND CHANGING PLATES

1) Press the cooking plate release buttons and remove the plates
from snack maker. (see Fig.2)

USING YOUR SNACK MAKER PLATES

Recipe ideas

Making toasties is easy and fun, they can be as creative or as
simple as you like and make great snacks whether eaten at home
or on the go.

Using basic ingredients delicious sweet or savoury meals can be
made in minutes, perfect for any time of the day. Here are some
classic toasted sandwich recipes that you may wish to try.

Tuna Melt (tuna, onion, mayonnaise and cheese)
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Cheese and tomato

Cheese, beans and ham

Turkey, stuffing and cranberry
Ham, Brie, mushrooms and rocket
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+ Bacon and cheese

+ Chicken, red pepper and Brie
+ Sweet chilli chicken

+  Sausage and scrambled eggs
+ Camembert and cranberry

+  Chocolate and banana
Breads

For best results, use a supermarket own-label, medium, white sliced
bread. For variety, why not try using wholemeal bread, Danish-style
bread, seeded breads, sour dough and fruit breads.

Cheeses

Classic cheeses that melt easily like Cheddar, Gruyere and
Emmental make excellent toasties. We've included some different
cheeses in our recipes but why not experiment and get creative with
your own favourite cheeses!

The perfect toastie

Take care around hot surfaces. The sandwich toaster plates get
very hot. DO NOT touch any parts, or attempt to remove or replace
the sandwich toaster plates until completely cooled.

Steam may escape from around the snack maker during cooking.
Never leave your snack maker unattended while in use.

1. Plug your snack maker in to the mains supply socket and
switch the socket on if required. The green power light will
come on and your snack maker will start heating up.

2. When your snack maker is fully heated the amber ready-to-
cook light will come on. This light will come on and go out
during cooking.

3. Spread the OUTSIDE of the bread with butter or a spread
suitable for cooking. Don't use a low fat spread or one which
has a high water content.

4. Place the two lower slices of bread onto the bottom plate
‘buttered’ side down. Face the crusts of the bread to the left
and right as shown below.

5. Add the filling. The deeper cooking plates allow you to use
more of your favourite ingredients but always allow a 2cm
gap around the filling as shown below. This will allow your
snack maker to form a good seal and prevent the filling from
leaking out. For best results, the maximum amount of cheese,
when used as a single ingredient, should not exceed 60g.

If you add other ingredients, reduce the amount of cheese
to compensate for them. (see Fig.3)

6. Place the remaining bread on top with the buttered side on
the outside (this will give your toastie a lovely golden colour
during cooking).

7. Close and latch the lid and allow to cook for approx
7-8 minutes until golden and cooked. Leave the sandwich
in the toaster for more or less time according to taste.

8. Release the latch and open the lid. Watch out for escaping
steam—use a tea towel or wear oven gloves. Remove the

cooked sandwich with a non-metallic spatula. Don't use
a metal blade as this can damage the non-stick surface of
the plates.

9. Once cooked, take care when eating as fillings, especially
fruit or tomato, can be very hot.

Important points:
+  Always allow a 2cm gap around the filling.
+ Never overfill your toastie.

+  Too much filling can leak out and also make the latch difficult
to close.

The perfect waffle

Take care around hot surfaces. The waffle plates get very hot.
DO NOT touch any parts, or attempt to remove or replace the waffle
plates until completely cooled.

Steam may escape from around the waffle maker during cooking.
Never leave your waffle maker unattended while in use.

1. Plug your waffle maker into the mains supply socket and
switch the socket on if required. The green power light will
come on and your waffle maker will start heating up.

2. When your waffle maker is fully heated the amber ready-to-
cook light will come on. This light will come on and go out
during cooking.

3. Unclip the latch on the handle and open the lid.

4. Carefully pour your batter mix into the bottom waffle plate.
For the perfect waffle, we recommend you pour a ladleful
(about 75ml) into the centre of each grid of the waffle plate.
Make sure you don’t overfill the waffle plate as the mixture
may spill over the edges of the plate.

5. Close the lid. DO NOT clip the latch shut during cooking.
This allows the waffle to rise and the steam to release
(you may notice the lid lift slightly as the waffle rises).
Cook the waffle according to the recipe time.

6. When cooked, open the lid. Watch out for escaping steam —
we recommend that you use a tea towel or wear oven gloves.
Remove the waffle with a non-metallic spatula. Don't use
a metal blade as this can damage the non-stick surface
of the plates.

7. Unplug your waffle maker from the mains supply socket.
Do not leave the waffle maker plugged in when not in use.

Important points:

1. DO NOT clip the latch shut during cooking, allows the waffle
to rise.

2. Pour the batter mixture into the centre of each grid of the
waffle plate and make sure you don't overfill the waffle plate.




The perfect panini

Take care around hot surfaces. The panini plates get very hot.
DO NOT touch any parts, or attempt to remove or replace the panini
plates until completely cooled.

Steam may escape from around the snack maker during cooking.
Never leave your snack maker unattended while in use.

1. Plug your snack maker into the mains supply socket and
switch the socket on if required. The green power light will
come on and your snack maker will start heating up.

2. When your snack maker is fully heated the amber ready-to-
cook light will come on. This light will come on and go out
during cooking.

3. Unclip the latch on the handle and open the lid and place the
panini onto the bottom cooking plate.

4. Toasting should take approximately 5-8 minutes. The exact
toasting time will be a matter of taste. It will also depend on
the type of bread and the type of filling used.

5. When cooked, open the lid. Watch out for escaping steam —
we recommend that you use a tea towel or wear oven gloves.
Remove the panini with a non-metallic spatula. Don't use
a metal blade as this can damage the non-stick surface of
the plates.

6. Unplug your snack maker from the mains supply socket.
Do not leave the snack maker plugged in when not in use.

CARE AND CLEANING

A Unplug and switch off your snack maker and
allow it to fully cool down before cleaning it. Do not
immerse the main body, cord set or plug in water or
liquid of any kind.

Never use steel wool, scouring pads, abrasive
cleaners or metallic utensils to clean your snack
maker.

1. Before cleaning your snack maker, switch it off and unplug it
from the mains supply. Allow it to cool down fully.

2. Wipe the cooking plates with an absorbent paper or soft
damp cloth.

o

Clean the outside of your snack maker with a soft damp
cloth which has been wrung almost dry in warm soapy water.
The cover can be polished with a soft dry cloth.

>

Press the cooking plate release buttons and remove the plates
from your snack maker. Immerse the plates in warm, soapy
water. Rinse with clean water. Wipe dry with a soft cloth.

To avoid oxide forming on the uncoated surfaces of the plate,
insert the plate back into your snack maker and heat for one
minute with the lid closed. The cooking plates can also be
washed in a dishwasher. (see Fig.2)

Clean the outside of your snack maker with a soft damp
cloth which has been wrung almost dry in warm soapy water.
The cover can be polished with a soft dry cloth.

AFTER SALES SERVICE

In the case the appliance does not operate but is under warranty,
return the product to the place it was purchased for a replacement.
Please be aware that a valid form of proof of purchase will be
required. For additional support, please contact our Consumer
Service Department at: 0800 028 7154 Alternatively, e-mail:
BrevilleEurope@newellco.com.

WASTE DISPOSAL

Waste electrical products should not
be disposed of with household waste.
Please recycle where facilities exist.

o

E-mail us at BrevilleEurope@newellco.
com for further recycling and WEEE
information.
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INSTRUCTIONS DE SECURITE IMPORTANTES

LISEZ AVEC ATTENTION ET CONSERVEZ POUR REFERENCE

Cet appareil peut étre utilisé par des enfants

a partir de 8 ans, ainsi que par des personnes aux
capacités physiques, sensorielles ou intellectuelles
réduites, ou encore des personnes n'ayant aucune
connaissance ou expérience du produit, a condition
d'étre surveillés par un adulte qui leur aura appris

a utiliser l'appareil et leur aura expliqué les risques
encourus.

Les enfants ne doivent pas jouer avec ce produit.

Les opérations de nettoyage et d'entretien ne doivent
pas éfre réalisées par des enfants de moins de 8 ans.
Dautre part les enfants de plus de 8 ans effectuant
ces opérations doivent étre supervisés.

Tenez 'appareil et son cordon hors de portée des
enfants de moins de 8 ans.

Ne contrdlez pas I'appareil au moyen d'un minuteur
externe ou tout autre systéme de commande
a distance.

£\ Ne touchez pas les parties métalliques de
Iappareil en cours d'utilisation, car elles risquent
d'étre brilantes.

Si le cordon d'alimentation est endommagg, il doit
étre remplacé par le fabricant, son représentant agréé
ou toute autre personne qualifiée afin d'éviter tout
danger.

Veillez a toujours laisser refroidir I'appareil avant de
le nettoyer ou de le ranger.

Ne plongez jamais 'appareil ou le cordon
d'alimentation dans 'eau ou dans tout autre liquide.

Otez les plaques et nettoyez-les dans de l'eau tiede
savonneuse, puis rincez-les & l'eau claire. (Pour plus
de détails, reportez-vous a la section Nettoyage).

«  Nutilisez ce produit qu'aux fins pour lesquelles il est prévu. Cet appareil
est congu exclusivement pour une utilisation domestique. N'utilisez pas
cet appareil a l'extérieur.

+ Assurez-vous que vos mains sont séches avant de manipuler la prise
ou de mettre I'appareil en marche.

+ Utilisez toujours I'appareil sur une surface stable, stire, seche et
horizontale.

+ Une attention spéciale est nécessaire au cours de ['utilisation de
I'appareil sur des surfaces pouvant étre endommagées par la chaleur.
Lutilisation d'un coussinet isolant est recommandée.

Cet appareil ne doit pas étre placé sur ou pres de surfaces
potentiellement chaudes (telles que des plaques de cuisson au gaz ou
alélectricité).

Ne laissez pas le cordon d'alimentation pendre dans le vide, toucher
des surfaces chaudes ou s'emméler, se bloquer ou se pincer.
Nutilisez pas I'appareil s'il a subi un choc, ou en cas de signes visibles
de dommages.

Assurez-vous que I'appareil est hors tension et débranché aprés
utilisation et avant de procéder au nettoyage.

Ne laissez pas 'appareil sans surveillance au cours de son utilisation.

PIECES DETACHEES

Loquet a hauteur réglable

Poignée

Voyant d'alimentation vert

Voyant ambre prét a cuire

Bouton d'ouverture de la plaque de cuisson supérieure
Bouton d'ouverture de la plaque de cuisson inférieure
Plagues amovibles antiadhésives pour 'appareil a snacks
Plaques de gaufres amovibles antiadhésives

Plaques a panini amovibles antiadhésives

AVANT LA PREMIERE UTILISATION

Déballez votre appareil a snacks. Vous pouvez conserver
I'emballage pour un usage ultérieur.

Essuyez les plaques de cuisson avec du papier absorbant ou
un chiffon doux et humide.
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Nettoyez I'extérieur de votre appareil & snacks avec un chiffon
doux et humide qui a été essoré dans de I'eau chaude savon-
neuse. Le couvercle peut étre poli avec un chiffon doux et sec.

Notez que la premiére fois que vous utiliserez votre appareil

a snacks, vous remarquerez peut-étre une légére odeur de brilé
et un peu de fumée. Ce phénoméne est tout a fait normal et
disparaitra rapidement.

RETRAIT ET CHANGEMENT DE PLAQUES

1) Appuyez sur les boutons d’ouverture des plagues de cuisson
et retirez les plaques de I'appareil (voir fig.2).

UTILISATION DES PLAQUES DE L’APPAREIL A SNACKS

Idées de recettes

Il est facile et amusant de préparer des toasts, qui peuvent
étre aussi créatifs ou aussi simples que vous le souhaitez et
qui constituent d’excellents en-cas, qu'ils soient consommés
a la maison ou sur le pouce.

En utilisant des ingrédients de base, il est possible de préparer
en quelques minutes de délicieux repas sucrés ou salés, parfaits
a tout moment de la journée. Voici quelques recettes classiques
de sandwichs grillés que vous pouvez essayer.

+ Thon fondu (thon, oignon, mayonnaise et fromage)
+ Fromage et tomate
+  Fromage, haricots et jambon
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+  Dinde, farce et canneberge

+ Jambon, brie, champignons et roquette
+ Bacon et fromage

+ Poulet, poivron rouge et brie

+  Poulet au piment doux

+  Saucisse et ceufs brouillés

+  Camembert et canneberge

+ Chocolat et banane

Pains

Pour obtenir les meilleurs résultats, utilisez un pain blanc de taille
moyenne, d'une marque de supermarché. Pour varier les plaisirs,
pourquoi ne pas utiliser du pain complet, du pain danois, des pains
aux graines, des pains au levain et des pains aux fruits ?

Fromages

Les fromages classiques qui fondent facilement, comme le cheddar,
le gruyére et 'emmental, font d’excellents toasts. Nous avons
inclus différents fromages dans nos recettes, mais pourquoi ne

pas expérimenter et faire preuve de créativité avec vos fromages
préférés |

Le toast parfait

Faites attention aux surfaces chaudes. Les plaques du grille-pain
deviennent tres chaudes. NE TOUCHEZ AUCUNE piece, n'essayez
pas de retirer ou de remplacer les plaques du grille-pain avant
qu'elles ne soient completement refroidies.

De la vapeur peut s'échapper du pourtour de I'appareil pendant la
cuisson. Ne laissez jamais votre appareil a snacks sans surveillance
lorsqu'il est utilisé.
1. Branchez votre appareil a snacks sur la prise de courant
et allumez la prise si nécessaire. Le voyant vert s'allume et
I'appareil commence a chauffer.

2. Lorsque votre appareil est entierement chauffé, le voyant
ambre prét a cuire s'allume. Ce voyant s'allume et s'éteint
pendant la cuisson.

3. Tartinez 'EXTERIEUR du pain de beurre ou d'une pate
a tartiner adaptée a la cuisson. N'utilisez pas de pate
a tartiner a faible teneur en matiéres grasses ou a forte
teneur en eau.

4. Placez les deux tranches de pain inférieures sur la plaque
inférieure, coté beurré vers le bas. Orientez les croltes du
pain vers la gauche et la droite comme indiqué ci-dessous.

5. Ajoutez la garniture. Les plaques de cuisson plus profondes
vous permettent d'utiliser davantage de vos ingrédients
préférés, mais laissez toujours un espace de 2 cm autour
de la garniture, comme indiqué ci-dessous. Cela permettra
a l'appareil de former une bonne étanchéité pour éviter que la
garniture ne s'écoule. Pour de meilleurs résultats, la quantité
maximale de fromage, lorsqu'il est utilisé comme ingrédient
unique, ne doit pas dépasser 60 g. Si vous ajoutez d'autres

ingrédients, réduisez la quantité de fromage pour compenser
(voir fig.3).

6.  Placez le reste du pain sur le dessus, le coté beurré
a l'extérieur (cela donnera a votre toast une belle couleur
dorée pendant la cuisson).

7. Fermez et verrouillez le couvercle, puis laissez cuire pendant
environ 7-8 minutes, jusqu’a ce que les aliments soient dorés
et cuits. Laissez le sandwich dans le grille-pain plus ou moins
longtemps selon le godt.

8. Déverrouillez le loquet et ouvrez le couvercle. Attention
a la vapeur qui s'échappe : utilisez un torchon ou portez
des gants de cuisine. Retirez le sandwich cuit a I'aide d’'une
spatule non métallique. N'utilisez pas de lame métallique,
car elle pourrait endommager la surface antiadhésive des
plaques.

9. Une fois cuits, faites attention en mangeant car les
garnitures, en particulier les fruits ou les tomates, peuvent
étre trés chaudes.

Points importants :
+  Laissez toujours un espace de 2 cm autour de la garniture.
+  Ne remplissez jamais trop votre toast.

+  Une trop grande quantité de garniture peut s’écouler et rendre
le loquet difficile a fermer.

La gaufre parfaite

Faites attention aux surfaces chaudes. Les plaques a gaufres
deviennent trés chaudes. NE TOUCHEZ AUCUNE piéce, n'essayez
pas d'enlever ou de remplacer les plaques a gaufres avant quelles
ne soient complétement refroidies.

De la vapeur peut s'échapper autour du gaufrier pendant la cuisson.
Ne laissez jamais votre gaufrier sans surveillance lorsqu'il est utilisé.

1. Branchez votre gaufrier sur la prise de courant et allumez la
prise si nécessaire. Le voyant vert s'allume et votre gaufrier
commence & chauffer.

2. Lorsque votre gaufrier est entiérement chauffé, le voyant
ambre prét a cuire s'allume. Ce voyant s'allume et s'éteint
pendant la cuisson.

3. Déclipsez le loquet de la poignée et ouvrez le couvercle.

4. \Versez délicatement votre mélange de pate dans la plaque
a gaufres inférieure. Pour une gaufre parfaite, nous vous
recommandons de verser une louchée (environ 75 ml) au
centre de chaque grille de la plaque a gaufres. Veillez a ne
pas trop remplir la plaque a gaufres, car le mélange risque
de déborder sur les bords.

5. Fermez le couvercle. NE CLIPSEZ PAS le loquet pendant la
cuisson. Cela permet a la gaufre de monter et a la vapeur de
s'échapper (vous remarquerez peut-étre que le couvercle se
souléve légerement au fur et @ mesure que la gaufre monte).
Faites cuire la gaufre selon le temps indiqué dans la recette.

6. Une fois la cuisson terminée, ouvrez le couvercle. Attention
a la vapeur qui s'échappe - nous vous recommandons




d'utiliser un torchon ou de porter des gants de cuisine.
Retirez la gaufre a I'aide d’une spatule non métallique.
N'utilisez pas de lame métallique, car elle pourrait
endommager la surface antiadhésive des plaques.

7. Débranchez votre gaufrier de la prise de courant. Ne laissez
pas le gaufrier branché lorsqu'il n’est pas utilisé.

Points importants :

1. NE FERMEZ PAS le loquet pendant la cuisson, cela permet
ala gaufre de monter.

2. Versez le mélange de pate au centre de chaque grille de
la plaque a gaufres et veillez a ne pas trop la remplir.
Le panini parfait
Faites attention aux surfaces chaudes. Les plaques a panini
deviennent trés chaudes. NE TOUCHEZ PAS les piéces, n'essayez

pas d’enlever ou de remettre les plaques a panini en place avant
qu’elles ne soient complétement refroidies.

De la vapeur peut s'échapper du pourtour de I'appareil pendant la
cuisson. Ne laissez jamais votre appareil a snacks sans surveillance
lorsqu'il est utilisé.
1. Branchez votre appareil a snacks sur la prise de courant
et allumez la prise si nécessaire. Le voyant vert s'allume et
I'appareil commence a chauffer.

2. Lorsque votre appareil est entierement chauffé, le voyant
ambre prét a cuire s'allume. Ce voyant s'allume et s'éteint
pendant la cuisson.

3. Déclipsez le loquet de la poignée, ouvrez le couvercle et
placez le panini sur la plaque de cuisson inférieure.

4. Lacuisson du toast devrait durer environ 5 & 8 minutes.
La durée exacte de la cuisson du toast est une question de
go(t. Elle dépend également du type de pain et du type de
garniture utilisés.

5. Une fois la cuisson terminée, ouvrez le couvercle. Attention
ala vapeur qui s'échappe - nous vous recommandons
d'utiliser un torchon ou de porter des gants de cuisine.
Retirez le panini a 'aide d’une spatule non métallique.
N'utilisez pas de lame métallique, car elle pourrait
endommager la surface antiadhésive des plaques.

6. Débranchez votre appareil a snacks de la prise de courant.
Ne laissez pas I'appareil a snacks branché lorsqu'il n’est
pas utilisé.

ENTRETIEN ET NETTOYAGE

A\ Débranchez et éteignez votre appareil a snacks
et laissez-le refroidir complétement avant de

le nettoyer. Ne plongez pas le corps principal,

le cordon ou la fiche dans I’eau ou dans un liquide
quelconque.

N’utilisez jamais de laine d’acier, de tampons
a récurer, de nettoyants abrasifs ou d’ustensiles
métalliques pour nettoyer votre appareil a snacks.

—_

Avant de nettoyer votre appareil a snacks, éteignez-le et
débranchez-le du secteur. Laissez le refroidir complétement.

Essuyez les plaques de cuisson avec un papier absorbant ou
un chiffon doux et humide.

g
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Nettoyez I'extérieur de votre appareil a snacks avec un chiffon
doux et humide qui a été essoré dans de I'eau chaude savon-
neuse. Le couvercle peut étre poli avec un chiffon doux et sec.

Appuyez sur les boutons d’ouverture des plaques de cuisson
et retirez les plaques de votre appareil a snacks. Plongez les
plaques dans de I'eau chaude savonneuse. Rincez a l'eau
claire. Essuyez avec un chiffon doux. Pour éviter la formation
d'oxyde sur les surfaces non revétues de la plaque, réinsérez
la plaque dans votre appareil a snacks et faites-la chauffer
pendant une minute avec le couvercle fermé. Les plaques

de cuisson peuvent également étre lavées au lave-vaisselle
(vair fig.2).

Nettoyez I'extérieur de votre appareil a snacks avec un
chiffon doux et humide qui a été essoré dans de I'eau chaude
savonneuse. Le couvercle peut étre poli avec un chiffon doux
et sec.

SERVICE APRES-VENTE

Si l'appareil ne fonctionne pas mais est sous garantie, retournez-le au
magasin dans lequel vous I'avez acheté pour quiil soit remplacé. Notez
qu'un justificatif d'achat valide vous sera demandé. Pour obtenir un support
complémentaire, contactez notre service client comme suit : Royaume-

Uni : 0800 028 7154 | Espagne : 0900 81 65 10 | France : 0805 542 055.
Pour tous les autres pays, appelez le +44 800 028 7154. L'appel peut
étre facturé au tarif international en vigueur. Vous pouvez également nous
contacter par e-mail a l'adresse suivante : BrevilleEurope@newellco.com.

MISE AU REBUT

Les prodwts électriques usagés ne doivent pas
étre jetés avec les ordures ménagéres. Veuillez les
recycler dans les installations congues a cet effet.
Pour tout renseignement concemant le recyclage et
les informations DEEE, contactez-nous par e-mail
al'adresse BrevilleEurope@newellco.com.
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WICHTIGE SICHERHEITSHINWEISE

LESEN SIE DIESE HINWEISE SORGFALTIG DURCH UND
VERWAHREN SIE SIE GUT

Dieses Gerat kann von Kindem ab 8 Jahren und
Personen mit eingeschrankten kérperlichen,
sensorischen oder geistigen Fahigkeiten oder
mangelnder Erfahrung und Wissen verwendet
werden, wenn sie entsprechend in die sichere
Anwendung eingewiesen wurden und die damit
verbundenen Gefahren verstehen.

Kinder dtirfen das Gerét nicht als Spielzeug
verwenden. Die Reinigung und Wartung des
Gerats darf von Kindern ab 8 Jahren nur
unter Aufsicht durchgefiihrt werden.

Halten Sie Gerat und Kabel aus der Reichweite
von Kindern unter 8 Jahren.

Betreiben Sie das Gerat nie mit einem
externen Timer oder einem separaten
Fernsteuerungssystem.

A\ Berlihren Sie die Metallteile des Gerats wahrend
des Gebrauchs nicht, da diese sehr heifs werden.

Beschadigte Stromkabel miissen durch den
Hersteller, den Kundendienst oder andere
qualifizierte Personen ersetzt werden, um Gefahren
auszuschlielen.

Lassen Sie das Gerat vor einer Reinigung oder
der Lagerung stets abkuhlen.

Tauchen Sie Teile des Geréts oder Stromkabels
nicht ins Wasser oder andere Flissigkeiten.

Entnehmen Sie die Platten und reinigen Sie sie in
warmem Seifenwasser. Spilen Sie die Platten mit
klarem Wasser. (Alle Einzelheiten hierzu finden Sie
im Abschnitt zur Reinigung.)

+ Setzen Sie das Gerét nie fiir Zwecke ein, fiir die es nicht bestimmt
ist. Das Gerat wurde fiir die Verwendung in Privathaushalten
entwickelt. Verwenden Sie das Geréat nicht im Freien.

+ Stellen Sie immer sicher, dass lhre Hande trocken sind, bevor Sie
den Stecker beriihren oder das Gerat einschalten.

+ Verwenden Sie das Gerat nur auf einer stabilen, sicheren,
trockenen und ebenen Unterlage.

+ Besondere Vorsicht ist geboten, wenn das Gerat auf Oberflachen

zum Einsatz kommt, die durch Hitze beschéadigt werden kénnen.
Die Verwendung einer isolierenden Unterlage wird empfohlen.

+ Stellen Sie das Gerat nicht in die Nahe von oder auf Oberflachen,
die heil® werden kdnnen (z. B. einen Herd oder Kochfelder).

+ Achten Sie darauf, dass das Stromkabel nicht iiber den Rand
der Arbeitsflache hangt, heiRe Oberflachen beriihrt, verknotet,
eingeklemmt wird oder sich verfangt.

Verwenden Sie das Gerat nicht, wenn es heruntergefallen ist oder
Beschadigungen sichtbar sind.

Stellen Sie nach der Verwendung und vor dem Reinigen sicher,
dass das Gerat ausgeschaltet und der Stecker aus der Steckdose
gezogen ist.

Lassen Sie das Gerat wahrend des Betriebs nie unbeaufsichtigt.

TEILE

Verschluss mit einstellbarer Hohe

Griff

Grline Betriebsleuchte

Gelbe Kochbereitschaftsleuchte

Entriegelungstaste fiir die obere Kochplatte
Entriegelungstaste fiir die untere Kochplatte

Abnehmbare, antihaftbeschichtete Platten fiir Snack-Bereiter
Abnehmbare antihaftbeschichtete Waffelplatten
Abnehmbare antihaftbeschichtete Panini-Platten

VOR DER ERSTEN BENUTZUNG

Packen Sie lhren Snack-Bereiter aus. Sie kénnen die
Verpackung zur spateren Verwendung aufbewahren.

Wischen Sie die Kochplatten mit saugfahigem Papier oder
einem weichen, feuchten Tuch ab.

000000000
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Reinigen Sie die AuRenseite lhres Snack-Bereiters mit einem
weichen, feuchten Tuch, das Sie in warmer Seifenlauge fast
trocken ausgewrungen haben. Die Abdeckung kann mit einem
weichen, trockenen Tuch poliert werden.

Beachten Sie, dass Sie bei der ersten Benutzung lhres
Snack-Bereiters einen leichten Brandgeruch und etwas Rauch
wahrnehmen konnen. Das ist véllig normal und lasst bald nach.

ABNEHMEN UND WECHSELN VON PLATTEN

1) Dricken Sie die Entriegelungstasten der Kochplatten und
nehmen Sie die Platten aus dem Snack-Bereiter. (siehe Abb.2)

VERWENDUNG DER SNACK-BEREITER-PLATTEN

Rezept-ldeen

Die Herstellung von Toasties ist einfach und macht Spald.
Sie kdnnen so kreativ oder so einfach sein, wie Sie mochten,
und sind ein toller Snack firr zu Hause oder unterwegs.

Mit einfachen Zutaten lassen sich in wenigen Minuten kdstliche
sliRe oder herzhafte Gerichte zubereiten, die zu jeder Tageszeit
passen. Hier sind einige klassische Rezepte fiir getoastete
Sandwiches, die Sie vielleicht ausprobieren mdchten.

+  Tuna Melt (Thunfisch, Zwiebeln, Mayonnaise und Kase)
+  Kése und Tomaten

+  Kase, Bohnen und Schinken

+  Truthahn, Stuffing und Cranberry

Schinken, Brie, Champignons und Rucola

Speck und Kése

-
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+ Hahnchen, rote Paprika und Brie
+ Huhn mit stiRem Chili

+ Wirstchen und Riihrei

+ Camembert und Cranberry

+ Schokolade und Banane

Brote

Die besten Ergebnisse erzielen Sie, wenn Sie ein mittelgroles,
weiles Schnittbrot der Hausmarke eines Supermarktes verwenden.
Zur Abwechslung kénnen Sie Vollkornbrot, danisches Brot,
Komerbrot, Sauerteigbrot und Friichtebrot verwenden.

Kasesorten

Klassische, leicht schmelzende Késesorten wie Cheddar,

Gruyere und Emmentaler eignen sich hervorragend fiir Toasties.
Wir haben einige unterschiedliche Kasesorten in unsere Rezepte
aufgenommen, aber Sie kdnnen gerne experimentieren und kreative
Varianten mit ihrem Lieblingskase erstellen!

Der perfekte Toastie

Seien Sie vorsichtig bei heien Oberflachen. Die Sandwichtoaster-
platten werden sehr heiR8. Berlihren Sie KEINE Teile und versuchen
Sie nicht, die Sandwichtoasterplatten zu entfernen oder auszu-
tauschen, bevor sie nicht vollstandig abgekihlt sind.

Wahrend des Garvorgangs kann um den Snack-Bereiter herum
Dampf austreten. Lassen Sie lhren Snack-Bereiter niemals
unbeaufsichtigt, wenn er in Betrieb ist.

1. SchlieBen Sie lhren Snack-Bereiter an der Steckdose an
und schalten Sie die Steckdose bei Bedarf ein. Die griine
Betriebsleuchte leuchtet auf und der Snack-Bereiter beginnt,
sich aufzuheizen.

2. Wenn der Snack-Bereiter vollstandig aufgeheizt ist, leuchtet
die gelbe Kochbereitschaftsleuchte auf. Diese Leuchte
leuchtet auf und erlischt wahrend des Garvorgangs.

3. Bestreichen Sie die AUSSENSEITE des Brotes mit Butter
oder einem zum Kochen geeigneten Aufstrich. Verwenden
Sie keinen fettarmen Brotaufstrich oder einen solchen mit
hohem Wassergehalt.

4. Legen Sie die beiden unteren Brotscheiben mit der ,gebutter-
ten* Seite nach unten auf die untere Platte. Richten Sie die
Krusten des Brotes, wie unten gezeigt, nach links und rechts.

5. Die Fillung hinzufiigen. Die tieferen Kochplatten ermdglichen
es Ihnen, mehr lhrer Lieblingszutaten zu verwenden, aber
lassen Sie immer einen Abstand von 2 cm um die Fiillung
herum, wie unten gezeigt. So kann |hr Snack-Bereiter gut
abdichten und verhindert so, dass die Fullung auslauft.

Um ein optimales Ergebnis zu erzielen, sollte die maximale
Késemenge bei der Verwendung als Einzelzutat 60 g

nicht Uberschreiten. Wenn Sie andere Zutaten hinzufiigen,
reduzieren Sie die Kdsemenge, um diese auszugleichen.
(siehe Abb. 3)

6.  Legen Sie das restliche Brot mit der gebutterten Seite nach
auBen darauf (so erhalt lhr Toastie beim Backen eine schone
goldbraune Farbe).

7. SchlieBen und verriegeln Sie den Deckel und lassen
Sie den Toastie ca. 7-8 Minuten garen, bis er goldbraun
und durchgegart ist. Lassen Sie das Sandwich, je nach
Geschmack, mehr oder weniger lange im Toaster.

8. Losen Sie den Verschluss und 6ffnen Sie den Deckel. Achten
Sie auf austretenden Dampf - verwenden Sie ein Geschirr-
tuch oder tragen Sie Ofenhandschuhe. Das fertige Sandwich
mit einem nicht-metallischen Spatel herausnehmen. Verwen-
den Sie keine Metallklinge, da diese die antihaftbeschichtete
Oberfléche der Platten beschadigen kann.

Nach dem Garen ist beim Verzehr Vorsicht geboten, da die
Fillungen, insbesondere Obst oder Tomaten, sehr heil sein
konnen.

Zu beachten:

+  Lassen Sie immer einen Abstand von 2 cm um die Fiillung
herum.

«  Machen Sie lhren Toastie nie zu voll.

+  Zuviel Fillung kann auslaufen und auch das Schliefen des
Verschlusses erschweren.

Die perfekte Waffel

Seien Sie vorsichtig bei heifen Oberflachen. Die Waffelplatten
werden sehr heis. Berihren Sie KEINE Teile und versuchen Sie
nicht, die Waffelplatten zu entfernen oder auszutauschen, bevor sie
nicht vollsténdig abgekiihlt sind.

Wahrend des Kochens kann Dampf aus dem Waffel-Bereiter
entweichen. Lassen Sie lhren Waffel-Bereiter niemals
unbeaufsichtigt, wahrend er in Betrieb ist.

1. SchlieRen Sie Ihren Waffel-Bereiter an der Steckdose an
und schalten Sie die Steckdose bei Bedarf ein. Die griine
Betriebsleuchte leuchtet auf und der Waffel-Bereiter beginnt,
sich aufzuheizen.

2. Wenn der Waffel-Bereiter vollstandig aufgeheizt ist, leuchtet
die gelbe Kochbereitschaftsleuchte auf. Diese Leuchte
leuchtet auf und erlischt wahrend des Garvorgangs.

3. Losen Sie den Riegel am Griff und 6ffnen Sie den Deckel.

4. GieBen Sie die Teigmischung vorsichtig in die untere
Waffelplatte. Fir eine perfekte Waffel empfiehlt es sich, einen
Schopfloffel (ca. 75 ml) in die Mitte eines jeden Waffelgitters
auf der Waffelplatte zu geben. Achten Sie darauf, dass Sie
die Waffelplatte nicht zu voll machen, da der Teig sonst iber
den Rand der Platte schwappen kann.

5. Deckel schlieRen. Der Verschluss darf wahrend des Kochens
NICHT verriegelt werden. So kann die Waffel aufgehen und
der Dampf entweichen (Sie werden feststellen, dass sich der
Deckel leicht hebt, wenn die Waffel aufgeht). Die Waffeln
entsprechend der im Rezept angegebenen Zeit backen.
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6. Wenn sie gar sind, den Deckel 6ffnen. Achten Sie auf
austretenden Dampf - wir empfehlen lhnen, ein Geschirrtuch
zu benutzen oder Ofenhandschuhe zu tragen. Entfernen Sie
die Waffel mit einem nicht-metallischen Spatel. Verwenden
Sie keine Metallklinge, da diese die antihaftbeschichtete
Oberflache der Platten beschadigen kann.

7. Ziehen Sie den Netzstecker lhres Waffel-Bereiters aus der
Steckdose. Lassen Sie den Waffel-Bereiter nicht eingesteckt,
wenn er nicht benutzt wird.

Zu beachten:

1. Verriegeln Sie den Verschluss wahrend des Backens NICHT,
damit die Waffel aufgehen kann.

2. Gieflen Sie die Teigmischung in die Mitte eines jeden
Gitters der Waffelplatte und achten Sie darauf, dass Sie die
Waffelplatte nicht dberfiillen.

Das perfekte Panini

Seien Sie vorsichtig bei heifen Oberfléchen. Die Panini-Platten
werden sehr hei. Beriihren Sie KEINE Teile und versuchen Sie
nicht, die Paniniplatten zu entfernen oder auszutauschen, bevor sie
nicht vollstandig abgekdhlt sind.

Wahrend des Garvorgangs kann um den Snack-Bereiter herum
Dampf austreten. Lassen Sie lhren Snack-Bereiter niemals
unbeaufsichtigt, wenn er in Betrieb ist.

1. SchlieBen Sie lhren Snack-Bereiter an der Steckdose an
und schalten Sie die Steckdose bei Bedarf ein. Die griine
Betriebsleuchte leuchtet auf und der Snack-Bereiter beginnt,
sich aufzuheizen.

2. Wenn der Snack-Bereiter vollstandig aufgeheizt ist, leuchtet
die gelbe Kochbereitschaftsleuchte auf. Diese Leuchte
leuchtet auf und erlischt wahrend des Garvorgangs.

3. Losen Sie die Verriegelung am Giriff, 6ffnen Sie den Deckel
und legen Sie die Panini auf die untere Kochplatte.

4. Das Toasten sollte etwa 5-8 Minuten dauern. Die genaue
Toastzeit ist eine Frage des individuellen Geschmacks.
Sie hangt auerdem von der Art des Brotes und der
verwendeten Fillung ab.

5. Wenn sie gar sind, den Deckel 6ffnen. Achten Sie auf
austretenden Dampf - wir empfehlen lhnen, ein Geschirrtuch
zu benutzen oder Ofenhandschuhe zu tragen. Entfernen Sie
die Panini mit einem nicht-metallischen Spatel. Verwenden
Sie keine Metallklinge, da diese die antihaftbeschichtete
Oberflache der Platten beschadigen kann.

6.  Ziehen Sie den Netzstecker lhres Snack-Bereiters aus der

Steckdose. Lassen Sie den Snack-Bereiter nicht eingesteckt,
wenn er nicht benutzt wird.

PFLEGE UND REINIGUNG

A\ Ziehen Sie den Netzstecker, schalten Sie den
Snack-Bereiter aus und lassen Sie ihn vollstandig
abkiihlen, bevor Sie ihn reinigen. Tauchen Sie
das Gehéduse, das Kabel oder den Stecker nicht
in Wasser oder andere Fliissigkeiten.

Verwenden Sie niemals Stahlwolle,
Scheuerschwamme, Scheuermittel oder metallische
Utensilien fiir die Reinigung lhres Snack-Bereiters.

1. Bevor Sie lhren Snack-Bereiter reinigen, schalten Sie ihn aus
und trennen Sie ihn vom Stromnetz. Lassen Sie ihn vollstandig
abkdhlen.

Wischen Sie die Kochplatten mit saugfahigem Papier oder
einem weichen, feuchten Tuch ab.

g
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Reinigen Sie die AuRenseite Ihres Snack-Bereiters mit einem
weichen, feuchten Tuch, das Sie in warmer Seifenlauge fast
trocken ausgewrungen haben. Die Abdeckung kann mit einem
weichen, trockenen Tuch poliert werden.

Driicken Sie die Entriegelungstasten der Kochplatten und
nehmen Sie die Platten aus dem Snack-Bereiter. Tauchen
Sie die Platten in warmes Seifenwasser. Mit klarem Wasser
nachspiilen. Mit einem weichen Tuch trocken wischen. Um zu
vermeiden, dass sich auf den unbeschichteten Oberflachen
der Platte Oxide bilden, setzen Sie die Platte wieder in lhren
Snack-Bereiter ein und erhitzen Sie sie eine Minute lang bei
geschlossenem Deckel. Die Kochplatten kénnen auch in der
Spulmaschine gereinigt werden. (siehe Abb.2)

Reinigen Sie die AuRenseite lhres Snack-Bereiters mit einem
weichen, feuchten Tuch, das Sie in warmer Seifenlauge fast
trocken ausgewrungen haben. Die Abdeckung kann mit einem
weichen, trockenen Tuch poliert werden.

KUNDENDIENST

Sollte das Gerat wahrend der Garantiezeit nicht ordnungsgeman
funktionieren, senden Sie es an die Verkaufsstelle zuriick, um ein
Ersatzgerat zu erhalten. Bitte beachten Sie, dass Sie einen
Kaufbeleg vorweisen miissen. Weitere Unterstiitzung durch den
Kundendienst erhalten Sie hier: GroRbritannien: 0800 028 7154 |
Spanien: 0900 81 65 10 | Frankreich: 0805 542 055. Alle anderen
Lander: +44 800 028 7154. Mdglicherweise werden internationale
Fernsprechgebiihren erhoben. Oder senden Sie eine E-Mail an:
BrevilleEurope@newellco.com.

ENTSORGUNG

Ausgedlente Elektroprodukte sollten nicht
zusammen mit dem Haushaltsmiill entsorgt
werden. Bitte zu einer Recycllnganlage bringen,
falls vorhanden. Senden Sie eine E-Mail an
BrevilleEurope@newellco.com, falls Sie weitere
Recycling- und WEEE-Informationen benétigen.

&~

o
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BELANGRIJKE VEILIGHEIDSINSTRUCTIES

ZORGVULDIG LEZEN EN BEWAREN VOOR TOEKOMSTIG
GEBRUIK

Dit apparaat kan worden gebruikt door kinderen
van 8 jaar en ouder en personen met beperkt
fysiek, zintuiglijk of mentaal vermogen, of een
gebrek aan ervaring en kennis, indien zij
voldoende begeleiding of instructies hebben
ontvangen over het veilige gebruik van het
apparaat en zij de eventuele gevaren ervan
begrijpen. Laat kinderen niet met dit apparaat
spelen. Reiniging

en onderhoud door kinderen is alleen toegestaan
indien zij 8 jaar of ouder zijn en onder toezicht
van een volwassene.

Houd het apparaat en stroomsnoer veilig uit de
buurt van kinderen tot 8 jaar.

Het apparaat niet gebruiken in combinatie met
een tijdschakelaar of een afstandsbediening.

A\ Tijdens gebruik de metalen delen van het
apparaat niet aanraken; deze kunnen erg heet
worden.

Indien het stroomsnoer is beschadigd, dient
dit door de fabrikant, zijn onderhoudsbedrijf
of gelijksoortige erkende personen te worden
vervangen om gevaren te voorkomen.

Het apparaat altijd goed laten afkoelen voordat
dit wordt gereinigd of opgeborgen.

Geen enkel deel van het apparaat, het stroom-
snoer of de stekker onderdompelen in water of
een andere vloeistof.

Verwijder de bakplaten en reinig ze in warm
water met afwasmiddel. Spoel ze goed af met
schoon water. (Zie het gedeelte Reinigen voor

de volledige informatie).

+ Dit apparaat niet gebruiken voor een ander doel dan het bestemde

doel. Dit apparaat is uitsluitend voor huishoudelijk gebruik. Het is
niet geschikt voor gebruik buiten.

+ Altijd ervoor zorgen dat uw handen droog zijn alvorens de stekker
in het stopcontact te steken of te verwijderen of het apparaat aan
te zetten.

+ Altiid ervoor zorgen dat het apparaat op een stabiel, veilig, droog
en plat opperviak staat.

+ Wees voorzichtig bij het gebruik van het apparaat op opperviakken
die door hitte kunnen worden beschadigd. Het gebruik van een
geisoleerde onderlegger wordt aanbevolen.

Dit apparaat mag niet op of in de buurt van oppervlakken worden
geplaatst die heet kunnen worden (zoals een fornuis).

Het stroomsnoer nooit over de rand van een werkblad of aanrecht
laten hangen, in aanraking laten komen met hete oppervlakken,
of in de knoop, vast of bekneld laten raken.

Het apparaat niet gebruiken als het is gevallen of zichtbare
beschadiging vertoont.

Na gebruik, alvorens het apparaat te reinigen, altijd controleren of
het apparaat is uitgeschakeld en de stekker uit het stopcontact is
verwijderd.

Het apparaat nooit onbeheerd achterlaten wanneer dit in werking is.

ONDERDELEN

Vergrendeling met verstelbare hoogte

Handvat

Groen lampje voor Aan

Oranje lampje voor klaar

Ontgrendelingsknop bovenste bakplaat
Ontgrendelingsknop voor de onderste bakplaat
Verwijderbare snackplaten met antiaanbaklaag
Verwijderbare wafelplaten met antiaanbaklaag
Verwijderbare panini-platen met antiaanbaklaag

VOOR HET EERSTE GEBRUIK

Haal de snackmaker uit de verpakking. U kunt de verpakking
bewaren voor toekomstig gebruik.

000000000

Veeg de bakplaten schoon met absorberend papier of een
zachte vochtige doek.

Maak de buitenkant van de snackmaker schoon met een zachte
vochtige doek die bijna droog is uitgewrongen in een warm
sopje. De bovenklep kan met een zachte droge doek worden
gepoetst.

De eerste keer dat u uw snackmaker gebruikt, kunt u een lichte
brandlucht en een beetje rook waarnemen. Dit is volkomen normaal
en zal snel verdwijnen.

DE PLATEN VERWIJDEREN EN VERWISSELEN

1) Druk op de ontgrendelingsknoppen van de bakplaten en neem de
platen uit de snackmaker (zie Afb. 2).

DE PLATEN VAN UW SNACKMAKER GEBRUIKEN

Ideeén voor recepten

Tosti's maken is makkelijk en leuk; ze kunnen zo net creatief of
eenvoudig zijn als u zelf wilt en zijn heerlijke snacks, zowel voor
thuis als onderweg.

Met eenvoudige ingrediénten maakt u in enkele minuten heerlijke
zoete of hartige gerechten, perfect voor elk moment van de dag.
Hier zijn enkele klassieke tostirecepten om te proberen.

+ Tuna Melt (tonijn, ui, mayonaise en kaas)
+ Kaas en tomaat
+ Kaas, bonen en ham
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+ Kalkoen, vulling en cranberry

+ Ham, brie, champignons en rucola
+  Spek en kaas

+ Kip, rode peper en brie

+ Zoete chilikip

+ Worst en roerei

+ Camembert en cranberry

+  Chocolade en banaan

Brood

Voor het beste resultaat gebruikt u medium, gesneden witbrood van
het eigen merk van uw supermarkt. Probeer voor de afwisseling ook
eens volkorenbrood, zacht brood, zadenbrood, zuurdesembrood en
vruchtenbrood.

Kaas

Klassieke kazen die gemakkelijk smelten zoals Cheddar,

Gruyeére en Emmental kunnen prima voor tosti's worden gebruikt.
We hebben een aantal verschillende kazen in onze recepten
gebruikt, maar experimenteer vooral zelf en laat uw creativiteit los
met uw eigen favoriete kazen!

De perfecte tosti

Wees voorzichtig in de buurt van hete opperviakken. De platen
van het tosti-ijzer worden erg heet. Raak geen onderdelen aan
en probeer de platen van het tosti-ijzer niet te verwijderen of te
vervangen voordat ze volledig zijn afgekoeld.

Tijdens het gebruik kunt u stoom rond de snackmaker zien. Laat uw
snackmaker nooit onbeheerd achter als deze is ingeschakeld.

1. Steek de stekker van uw snackmaker in het stopcontact en
schakel het stopcontact eventueel in. Het groene lampje gaat
branden om aan te geven dat het apparaat is ingeschakeld;
uw snackmaker begint op te warmen.

2. Wanneer uw snackmaker volledig is opgewarmd, gaat het
oranje lampje branden om aan te geven dat het apparaat
warm is. Dit lampje gaat tijdens het gebruik aan en uit.

3. Besmeer de BUITENKANT van het brood met boter of
een spread die geschikt is om mee te bakken. Gebruik
geen broodbeleg met een laag vetgehalte of een hoog
watergehalte.

4. Leg de twee onderste sneetjes brood op de onderste plaat
met de beboterde kant naar beneden. Leg de korsten van het
brood naar links en rechts, zoals hieronder aangegeven.

5. Voeg de vulling toe. Met de diepere platen kunt u meer
van uw favoriete ingrediénten gebruiken, maar laat altijd
2 cm ruimte rond de vulling, zoals hieronder aangegeven.
Zo kan uw snackmaker een goede afdichting vormen en
voorkomen dat de vulling eruit lekt. Voor de beste resultaten
mag de maximale hoeveelheid kaas, als u alleen een tosti
met kaas maakt, niet meer dan 60 g bedragen. Als u andere
ingrediénten toevoegt, vermindert u de hoeveelheid kaas om
deze te compenseren (zie Afb. 3).

6.  Leg het resterende brood erop met de beboterde kant aan de
buitenkant (zo krijgt uw tosti een mooie gouden kleur tijdens
het bakken).

7. Sluiten vergrendel de bovenklep en laat uw tosti ongeveer
7-8 minuten bakken tot ze goudbruin en gaar zijn. Laat de
boterham langer of korter op het tosti-ijzer liggen, afhankelijk
van de smaak.

8. Maak de vergrendeling los en open de bovenklep. Pas op
voor ontsnappende stoom - gebruik een theedoek of draag
ovenwanten. Verwijder de tosti met een niet-metalen
spatel. Gebruik geen metalen keukengerei, want dat kan de
antiaanbaklaag van de platen beschadigen.

9. Wees voorzichtig bij het eten, want de vulling, vooral fruit of
tomaat, kan zeer heet zijn.

Belangrijke punten:
+  Laataltijd 2 cm ruimte rond de vulling.
+  Doe nooit te veel vulling op de tosti.

+  Te veel vulling kan weglekken en ervoor zorgen dat de
vergrendeling moeilijk sluit.

De perfecte wafel

Wees voorzichtig in de buurt van hete opperviakken. De wafelplaten
worden erg heet. Raak geen onderdelen aan en probeer de
wafelplaten niet te verwijderen of terug te plaatsen voordat ze
volledig zijn afgekoeld.

Tijdens het gebruik kunt u stoom rond het wafelijzer zien. Laat uw
wafelijzer tijdens het gebruik nooit onbeheerd achter.

1. Steek de stekker van uw wafelijzer in het stopcontact en
schakel het stopcontact eventueel in. Het groene lampje gaat
branden om aan te geven dat het apparaat is ingeschakeld;
uw wafelijzer begint op te warmen.

2. Wanneer uw wafelijzer volledig is opgewarmd, gaat het
oranje lampje om aan te geven dat het apparaat warm is.
Dit lampje gaat tijdens het gebruik aan en uit.

3. Maak de vergrendeling van het handvat los en open
de bovenklep.

4. Giet het beslag voorzichtig in de onderste wafelplaat. Voor
de perfecte wafel raden wij u aan een lepel (ongeveer 75 ml)
in het midden van elk rooster van de wafelplaat te gieten.
Zorg ervoor dat u de wafelplaat niet te vol doet, want het
mengsel kan over de randen van de plaat lopen.

5. Sluit de bovenklep. Klem de vergrendeling NIET dicht tijdens
het koken. Hierdoor gaat de wafel rijzen en ontsnapt de
stoom (u kunt merken dat de bovenklep iets omhoog komt
als de wafel stijgt). Bak de wafel volgens de recepttijd.

6. Open de bovenklep wanneer de wafel klaar is. Pas op voor
ontsnappende stoom - wij raden u aan om een theedoek te
gebruiken of ovenwanten te dragen. Verwijder de wafel met
een niet-metalen spatel. Gebruik geen metalen keukengerei,
want dat kan de antiaanbaklaag van de platen beschadigen.
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7. Haal de stekker van uw wafelijzer uit het stopcontact. Laat de
stekker van het wafelijzer niet in het stopcontact zitten als het
niet wordt gebruikt.

Belangrijke punten:

1. Klem de vergrendeling NIET dicht tijdens het bakken, want
hierdoor gaat de wafel rijzen.

2. Giet het beslagmengsel in het midden van elk rooster van de
wafelplaat en zorg ervoor dat u de wafelplaat niet te vol doet.

De perfecte panini

Wees voorzichtig in de buurt van hete opperviakken. De panini-
platen worden erg heet. Raak geen onderdelen aan en probeer
de panini-platen niet te verwijderen of terug te plaatsen totdat ze
volledig zijn afgekoeld.

Tijdens het gebruik kunt u stoom rond de snackmaker zien. Laat uw
snackmaker nooit onbeheerd achter als deze is ingeschakeld.

1. Steek de stekker van uw snackmaker in het stopcontact en
schakel eventueel het stopcontact in. Het groene lampje gaat
branden om aan te geven dat het apparaat is ingeschakeld;
uw snackmaker begint op te warmen.

2. Wanneer uw snackmaker volledig is opgewarmd, gaat het
oranje lampje branden om aan te geven dat het apparaat
warm is. Dit lampje gaat tijdens het gebruik aan en uit.

3. Haal de ontgrendeling van het handvat los, zet de bovenklep
omhoog en leg de panini op de onderste plaat.

4. Hetroosteren duurt ongeveer 5-8 minuten. De exacte
roostertijd is een kwestie van smaak. Het hangt ook af van
het soort brood en de gebruikte vulling.

5. Open de bovenklep wanneer de wafel klaar is. Pas op voor
ontsnappende stoom - wij raden u aan om een theedoek te
gebruiken of ovenwanten te dragen. Verwijder de panini met
een niet-metalen spatel. Gebruik geen metalen keukengerei,
want dat kan de antiaanbaklaag van de platen beschadigen.

6.  Haal de stekker van uw snackmaker uit het stopcontact. Laat
de stekker van de snackmaker niet in het stopcontact als
deze niet wordt gebruikt.

ONDERHOUD EN REINIGING

A\ Haal de stekker uit het stopcontact, schakel het
apparaat uit en laat het volledig afkoelen voordat

u het schoonmaakt. Dompel de behuizing, het snoer
of de stekker niet onder in water of een andere
vloeistof.

Gebruik nooit staalwol, schuursponsjes, schurende
schoonmaakmiddelen of metalen voorwerpen om
uw snackmaker schoon te maken.

1. Schakel uw snackmaker uit en trek de stekker uit het
stopcontact voordat u deze schoonmaakt. Laat het apparaat
volledig afkoelen.

2. Veeg de platen schoon met absorberend papier of een zachte
vochtige doek.

o

Maak de buitenkant van de snackmaker schoon met een
zachte vochtige doek die bijna droog is uitgewrongen in een
warm sopje. De bovenklep kan met een zachte droge doek
worden gepoetst.

Druk op de ontgrendelingsknoppen van de platen en verwijder
de platen uit uw snackmaker. Dompel de platen onder

in warm water met zeep. Spoel met schoon water. Veeg

droog met een zachte doek. Voorkom roestvorming op de
ongecoate opperviakken van de plaat door de plaat weer in uw
snackmaker te plaatsen en deze gedurende één minuut met
gesloten bovenklep op te warmen. De platen kunnen ook in

de vaatwasmachine worden gewassen (zie Afb. 2).

Maak de buitenkant van de snackmaker schoon met een
zachte vochtige doek die bijna droog is uitgewrongen in een
warm sopje. De bovenklep kan met een zachte droge doek
worden gepoetst.

AFTERSALES-SERVICE

Als het apparaat niet werkt en nog onder garantie is, kunt u hiervoor
een vervanging krijgen door het defecte apparaat in te leveren bij
het aankooppunt. U dient dan wel een geldig bewijs van aankoop te
overhandigen. Voor meer support kunt u contact opnemen met onze
afdeling voor klantenservice: Verenigd Koninkrijk: 0800 0287154

| Spanje: 0900 816510 | Frankrijk: 0805 542055 Voor alle andere
landen kunt u het volgende nummer bellen: +44 800 028 7154.
Er kunnen internationale beltarieven in rekening worden gebracht.

U kunt ook een e-mail sturen aan: BrevilleEurope@newellco.com.

AFVALVERWIJDERING

Afgedankte elektrische apparaten mogen niet
met het huisvuil worden weggegooid. Recycle
uw apparaten indien de faciliteiten hiervoor
bestaan. Stuur een e-mail aan BrevilleEurope@
newellco.com voor verdere informatie omtrent
recycling en AEEA.

>

o
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TARKEITA TURVAOHJEITA

LUE TARKOIN JA PIDA TALLESSA MYOHEMPAA KAYTTOA VARTEN

Kahdeksan vuotta tayttaneet lapset, fyysisesti tai
henkisesti vammaiset, aistivammaiset ja riittavaa
kokemusta tai tietdmysta vailla olevat saavat
kayttaa laitetta, jos heitd on ohjattu tai opastettu
laitteen turvallisessa kaytossé ja jos he ymmarta-
vat sen kayttodn liittyvat riskit. Children shall not
play with the appliance. Tuotetta ei ole tarkoitettu
lasten leikkikaluksi. Lapsi ei saa puhdistaa eiké
huoltaa laitetta, paitsi jos han on vahintaan 8-vuo-
tias ja toimenpide tapahtuu aikuisen valvonnassa.

Pida laite ja sen johto alle 8-vuotiaiden lasten
ulottumattomissa.

Al3 koskaan kayti laitetta ulkoisen ajastimen tai
erillisen kaukosaadinjarjestelman valityksella.

A Ala koske laitteen metalliosiin kayton aikana,
silla ne voivat olla erittain kuumia.

Jos laitteen virtajohto vaurioituu, se on turvalli-
suussyista vaihdettava valmistajan, valtuutetun
huoltoedustajan tai muun patevan henkilon
toimesta.

Anna laitteen jadhtya aina, ennen kuin puhdistat
laitetta tai laitat sita sailytykseen.

Al upota varsinaista laitetta, sen osaa, johtoja
tai pistotulppaa veteen tai muuhun nesteeseen.

Poista levyt ja puhdista ne lampimalla saippua-
vedella. Huuhtele sitten puhtaalla vedella. Taydet
puhdistusohjeet [8ytyvat kayttdohjeen puhdis-
tus-osiosta.

+ Laitetta saa kayttaa vain sen aiottuun kayttotarkoitukseen. Laite
on tarkoitettu vain kotitalouskayttoon. Laitetta ei ole tarkoitettu
ulkokayttoon.

+ Varmista aina, ettd kétesi ovat kuivat, ennen kuin késittelet
pistoketta tai kytket laitteeseen virtaa.

+ Laitteen on kayton aikana oltava vakaalla, kuivalla ja tasaisella
alustalla.

+ Ole varovainen, kun kaytét laitetta mahdolllisesti kuumuuden
vaurioittamilla pinnoilla. Eristetyksella varustetun tyynyn kayttod
suositellaan.

+ Laitetta ei saa laittaa kuumille pinnoille (kuten kaasu- tai séhko-
hellalle) tai sellaisten laheisyyteen.

+ Ala koskaan anna laitteen virtajohdon roikkua poydan reunan yli,
koskettaa kuumaa pintaa, paasta takertumaan tai joutua solmulle
tai puristuksiin.

+ Laitetta ei saa kayttaa, jos se on paassyt putoamaan tai jos siind
nékyy vaurioita.

+ Varmista, etté virta on katkaistu laitteesta kayton jalkeen ja
virtajohdon pistoke irrotettu pistorasiasta ennen laitteen puhdis-
tamista.

+ A4 koskaan jéta laitetta valvomatta, kun se on kaytdssa.

Korkeussaadettava salpa

Kahva

Vihred virran merkkivalo

Kellanruskea keittovalmiuden valo

Ylemman paistolevyn irrotuspainike

Alemman paistolevyn irrotuspainike

Irrotettavat tarttumattomat valipalojen valmistuslevyt
Irrotettavat tarttumattomat vohvelilevyt

Irrotettavat tarttumattomat paninilevyt

ENNEN ENSIMMAISTA KAYTTOA

+ Poista vélipalalaite pakkauksestaan. Voit halutessasi silyttaa
pakkauksen tulevaa kayttoa varten.

Pyyhi paistolevyt imukykyisella paperilla tai pehmealld, kostealla
linalla.

000000000

Puhdista voileipagrillin ulkopuoli pehmeélld, Idmpiméssé
saippuavedessa kostutetulla liinalla, joka on puristettu lahes
kuivaksi. Ulkopuoli voidaan Kiillottaa pehmealla, kuivalla liinalla.

Huomaa, etté kun kéytat valipalalaitetta ensimmaista kertaa, saatat
huomata lievén palaneen hajua ja jonkin verran savua. Tamé on
téysin normaalia ja haviaa pian.

LEVYJEN IRROTUS JA VAIHTO

1) Paina paistolevyn irrotuspainikkeita ja irrota levyt
vélipalalaitteesta. (katso kuva 2)

KAYTTAEN VALIPALALAITTEEN LEVYJA
Resepti-ideat

Paahtoleipien tekeminen on helppoa ja hauskaa, ne voivat olla niin
luovia tai yksinkertaisia kuin haluat ja voit tehda hyvia valipaloja
kotona syotaviksi tai matkalla.

Kayttamalla perusaineksia voit tehdé herkullisia makeita tai
suolaisia aterioita minuuteissa, taydellisia mihin aikaan paivasta
tahansa. Tdssa on joitain klassisia paahdettuja voileipéresepteja,
joita haluat ehka kokeilla.

+  Tuna melt (tonnikalaa, sipulia, majoneesia ja juustoa)
+ Juustoa ja tomaattia

Juustoa, papuja ja kinkkua

Kalkkunaa, taytetté ja karpaloa

Kinkkua, brietd, sienid ja rucolaa

Pekonia ja juustoa

Kanaa, punapippuria ja briejuustoa

Makeaa chilikanaa

-

.
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+  Makkaraa ja munakokkelia

+  Camembertjuustoa ja karpaloa

+  Suklaata ja banaania

Leivat

Saat parhaat tulokset kdyttdmalla supermarketin omaa merkkia,
keskikokoista, valkoista viipaloitua leipaa. Vaihtelun vuoksi
kannattaa kokeilla tdysjyvapaahtoleipaa, ranskanleipad, siemenia
siséltavia leipid, hapanleipaa ja hedelmilld maustettuja leipia.
Juustot

Perinteiset, helposti sulavat juustot, kuten Cheddar, Gruyere

ja Emmental, sopivat erinomaisesti paahtoleipien tekoon.
Resepteissamme on joukko erilaisia juustoja, mutta miksi et kokeilisi
ja ryhtyisi luovaksi omien suosikkijuustojesi kanssa!

Taydellinen paahtoleipa

Varo kuumia pintoja. Leivanpaahdinlevyt kuumenevat erittain
kuumiksi. ALA KOSKETA mitdan osia tai yritd poistaa tai vaihtaa
leivanpaahtimen levyja, ennen kuin ne ovat téysin jadhtyneet.

Paistamisen aikana vélipalalaitteesta saattaa paésta hoyrya.
Al koskaan jata valipalalaitetta iliman valvontaa kéyton aikana.

1. Kytke vélipalalaite pistorasiaan ja kytke pistorasia paalle
tarvittaessa. Vihre virran merkkivalo syttyy ja valipalalaite
alkaa lammeta.

2. Kun valipalalaite on taysin lammennyt, kellanruskea valo
syttyy. Tama valo syttyy ja sammuu kypsentémisen aikana.

3. Levitaleivan ULKOPINNALLE voita tai paistamiseen sopivaa
levitetté. Ald kaytd vaharasvaista levitettd tai levitettd, jonka
vesipitoisuus on suuri.

4. Aseta kaksi alempaa leipaviipaletta pohjalevylle "voideltu”
puoli alaspéin. Kaanna leivan kuoret vasemmalle ja oikealle
alla esitetyll tavalla.

5. Lisaa tayte. Alempia paistolevyja kayttamalla voit kayttaa
enemman suosikkiainesosia, mutta jata aina 2 cm: n vali
taytteen ymparille alla esitetylla tavalla. Nain vélipalalaite
voi muodostaa hyvan tiivisteen ja estaa taytteen vuotamisen
ulos. Jotta lopputulos olisi mahdollisimman hyvé, juustoa
(ainoana taytteend) saa
olla enintaan 60 g. Jos lisaat muita ainesosia, vahenna
juuston maaraa niiden kompensoimiseksi. (katso kuva 3)

6.  Laita jdljelld oleva leipa padlle ja voideltu puoli ylospéin
(ndin paahtoleipa saa ihanan kultaisen varin kypsentdmisen
aikana).

7. Sulje ja lukitse kansi ja anna paistua noin 7-8 minuuttia,
kunnes leipa on kullanvérinen ja kypsé. Paista voileipaa
pidemman tai lyhyemmén ajan omien mieltymysten mukaan.

8. Avaasalpa ja kansi. Varo hdyryn karkaamista - kayta
astiapyyhetta tai patakintaita. Poista kypsa voileipa
ei-metallisella lastalla. Ald kéyta metallitersé, koska se
voi vahingoittaa levyjen tarttumatonta pintaa.

9. Kun leipa on kypsé, ole varovainen syddessasi, koska
taytteet, erityisesti hedelmat tai tomaatit, voivat olla hyvin
kuumia.

Tarkeita seikkoja:
«  Jata taytteen ympérille aina 2 cm: n véli.
+ Ala koskaan ylityta paahtoleipdasi.

+  Ylimaarainen tayte voi vuotaa ulos ja vaikeuttaa myds salvan
sulkemista.

Taydellinen vohveli

Varo kuumia pintoja. Vohvelilevyt kuumenevat. ALA KOSKETA
mitaan osia tai yritd poistaa tai vaihtaa vohvelilevyja ennen kuin ne
ovat taysin jaahtyneet.

Kypsennyksen aikana vohvelilaitteen ympérilta saattaa paasta
hoyrya. Al4 koskaan jata vohvelilaitettasi ilman valvontaa kéyton
aikana.

1. Kytke vohvelinlaite pistorasiaan ja kytke pistorasia
tarvittaessa paalle. Vihrea virtavalo syttyy ja vohvelilaite alkaa
[ammeta.

2. Kun vohvelilaite on taysin lammennyt, kellanruskea valo
syttyy. Tama valo syttyy ja sammuu kypsentémisen aikana.

3. Avaa kahvan salpa ja avaa kansi.

4. Kaada taikinaseos varovasti alemmalle vohvelilevylle.
Tehdaksesi taydellisen vohvelin, suosittelemme ettd kaadat
kauhallisen (noin 75 ml) kunkin vohvelilevyn ruudukon
keskelle. Varmista, ettet tayta vohvelilevya likaa, silld seos
voi laikkya levyn reunojen yli.

5. Sulie kansi. ALA sulje salpaa kypsennyksen aikana.

Nain vohveli pa&see nousemaan ja hdyry vapautumaan
(saatat havaita, etta kansi nousee hieman vohvelin
noustessa). Kypsenna vohveli reseptiajan mukaan.

6. Kun olet vohveli on kypsa, avaa kansi. Varo hdyryn
karkaamista - kayta astiapyyhetta tai patakintaita. Poista
vohveli ei-metallisella lastalla. Al kayta metalliteraa, koska
se voi vahingoittaa levyjen tarttumatonta pintaa.

7. lrrota vohvelilaite pistorasiasta. Al j&ta vohveliaitetta
pistorasiaan, kun sité ei kayteta.

Tarkeita seikkoja:

1. ALA sulje salpaa kypsennyksen aikana, jotta vohveli pasee
nousemaan.

2. Kaada taikinaseos vohvelilevyn jokaisen ruudukon keskelle
ja varmista, ettet tayta vohvelilevyé likaa.

Taydellinen panini

Varo kuumia pintoja. Paninilevyt kuumenevat. ALA KOSKETA

mitdan osia tai yritd poistaa tai vaihtaa paninilevyja ennen kuin ne

ovat taysin jadhtyneet.

Paistamisen aikana vélipalalaitteesta saattaa paasta hoyrya.

Ald koskaan jata vélipalalaitetta iiman valvontaa kayton aikana.
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1. Kytke vélipalalaite pistorasiaan ja kytke pistorasia paalle
tarvittaessa. Vihred virran merkkivalo syttyy ja valipalalaite
alkaa lammeta.

2. Kun vélipalalaite on taysin lammennyt, kellanruskea valo
syttyy. Tdma valo syttyy ja sammuu kypsent&misen aikana.

3. Avaakahvan salpa ja avaa kansi ja aseta panini pohjalevylle.

4, Paahtaminen kestaa noin 5-8 minuuttia. Tarkka
paahtamisaika on makuasia. Se riippuu myos leipatyypista ja
kaytetysta taytteesta.

5. Kun olet vohveli on kyps&, avaa kansi. Varo hdyryn
karkaamista - kayté astiapyyhetta tai patakintaita. Poista
panini ei-metallisella lastalla. Ala kéyta metalliter4a, koska se
voi vahingoittaa levyjen tarttumatonta pintaa.

6. Irrota vélipalalaite pistorasiasta. Ala jata vélipalalaitetta
pistorasiaan, kun sitd ei kdyteta.

HOITO JA PUHDISTUS

A sammuta jairrota vélipalalaite pistorasiasta
ja anna sen jaahtya taysin ennen puhdistusta.
Al3 upota pairunkoa, johdinsarjaa tai pistoketta
veteen tai mihinkdan nesteeseen.

Al3 koskaan kiyti terisvillaa, hankauspyyhkeits,
hiovia puhdistusaineita tai metallisia tyovalineita
vélipalalaitteen puhdistamiseen.

1. Ennen vélipalalaitteen puhdistusta, sammuta se ja irrota
verkkovirrasta. Anna laitteen jaéhtyé kokonaan.

2. Pyyhi paistolevyt imukykyisella paperilla tai pehmealla,
kostealla liinalla.

3. Puhdista voileipagrillin ulkopuoli pehmedlld, lampiméssé
saippuavedessé kostutetulla liinalla, joka on puristettu lahes
kuivaksi. Ulkopuoli voidaan kiillottaa pehmeall4, kuivalla liinalla.

4. Paina paistolevyn vapautuspainikkeita ja poista levyt
vélipalalaitteesta. Upota levyt lampimaén saippuaveteen.
Huuhtele puhtaalla vedella. Pyyhi kuivaksi pehmeélla liinalla.
Jottei hapettumaa muodostuisi levyn pinnoittamattomille
pinnoille, aseta levy takaisin vélipalalaitteeseen ja lammité sita
minuutin ajan kansi suljettuna. Paistolevyt voidaan pesta myds
astianpesukoneessa (ks. kuva 2)

5. Puhdista voileipagrillin ulkopuoli pehmealld, Idmpiméssa
saippuavedessé kostutetulla liinalla, joka on puristettu I&hes
kuivaksi. Ulkopuoli voidaan kiillottaa pehmeall, kuivalla liinalla.

MYYNNIN JALKEINEN PALVELU

Jos laite ei toimi, mutta sen takuu on vield voimassa, voit vaihtaa
tuotteen uuteen ostopaikassasi. Huomaa, etta siihen tarvitaan
ostokuitti. Lisatukea saa ottamalla yhteytté asiakaspalveluumme
numeroon: Yhdistynyt kuningaskunta: 0800 028 7154 | Espanja:
0900 81 65 10 | Ranska: 0805 542 055. Kaikki muut maat:

+44 800 028 7154. Kansainvéliset hinnat voivat olla voimassa.
Vaihtoehtoisesti voit lahettaa sahkdpostia osoitteeseen:
BrevilleEurope@newellco.com.

LAITTEEN HAVITTAMINEN

Séhkotuotteita ei saa havittaa kotitalous-
jatteiden mukana. Kierraté laite mikéli se
on mahdollista. Laheté meille sahkdpostia
osoitteeseen BrevilleEurope@newellco.
com niin saat lisatietoa kierratyksesta ja
WEEE-tiedoista.
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VIKTIGA SAKERHETSANVISNINGAR

LAS NOGA OCH SPARA DEM OM DU BEHOVER LASA
DEM IGEN

Denna apparat kan anvandas av barn fran
8 ars alder och av personer med nedsatt
fysisk, sensorisk eller mental kapacitet eller
brist pa erfarenhet och kunskap om de har
fatt handledning eller anvisningar om hur
apparaten anvands pa ett sakert satt och
forstar riskerna som &r involverade. Barn
far inte leka med produkten. Rengéring och
anvandarunderhall far inte utforas av barn
savida de inte ar minst 8 ar och det sker med
handledning.

Forvara apparaten och dess sladd sakert,
utom rackhall for barn under 8 ér.

Apparaten far aldrig séttas pa/stangas
av med en extern timer eller ett separat
fjarrkontrollsystem.

A Vidror inte apparatens metalldelar under
anvandning eftersom de kan bli mycket
varma.

Om nétsladden skadas maste den bytas ut
av tillverkaren, dennes serviceombud eller
en person med liknande kvalifikationer for att
undvika risker.

Lat alltid apparaten svalna fore rengéring
eller forvaring.

Doppa aldrig nagon del av apparaten eller
natsladden och kontakten i vatten eller nagon
annan vatska.

Ta bort grillplattorna och diska dem i varmt
vatten med diskmedel, skolj noga av med
rent vatten. (Se avsnittet rengéring for
narmare detaljer).

+ Anvénd aldrig denna apparat till nagonting annat an det
som den &r avsedd for. Denna apparat ar endast avsedd for
hushallsanvandning. Apparaten far inte anvandas utomhus.

+ Se alltid till att dina hander ar torra innan du hanterar
stickkontakten eller slar pa apparaten.

+Anvand alltid apparaten pa ett stabilt, sakert, torrt och jamnt
underlag.

Var forsiktig nér du anvander apparaten pa ytor som kan skadas
av varme. Anvand ett karottunderlagg eller annat varmetaligt
material.

Apparaten far inte placeras pa eller i nérheten av underlag som
kan vara varma (t.ex. halllplatta pa en gas- eller elspis).

Lat aldrig natsladden hanga Gver kanten pa en arbetsbank,
vidrora varma underlag eller bli snodd, fastna eller bli klamd.
Anvand inte apparaten om den har blivit tappad eller om det
finns synliga tecken pa skador.

Se till att apparaten &r avstangd och att sladden &r utdragen

ur eluttaget efter anvandning och fére rengéring.

+ Lamna aldrig apparaten utan uppsikt medan den &r i bruk.

-

-

.

DELAR

Sparr med justerbar hojd

Handtag

Gron stromlampa

Orange lampa for tillagning

Frigéringsknapp for 6vre kokplatta

Frigringsknapp for nedre kokplatta

Avtagbara smorgarplattor med non-stick-beldggning
Avtagbara vaffelplattor med non-stick-belaggning
Avtagbara paniniplattor med non-stick-beléggning

FORE FORSTA ANVANDNING

+ Packa upp din snackmaskin. Du kanske vill behalla
forpackningen for framtida bruk.

Torka av kokplattorna med absorberande papper eller en mjuk
fuktig trasa.

Rengdr utsidan av din snackmaskin med en mjuk fuklig trasa
med varmt tvalvatten som har vridits nastan torr i. Overdraget
kan poleras med en mjuk torr trasa.

000000000

Observera att nar du anvander din snackmaskin forsta gangen kan
du marka en latt brannande lukt och lite rok. Detta ar helt normalt
och kommer snart att forsvinna.

TA BORT OCH BYTA PLATTOR

1) Tryck pa kokplattans frigdringsknappar och ta bort plattorna fran
snackmaskinen. (se bild 2)

ANVANDA DINA SMORGASPLATTOR

Receptidéer

Att gora toast ar enkelt och roligt, de kan vara sé kreativa eller sa
enkla som du vill och gdra fantastiska snacks oavsett om de ats
hemma eller nér du &r ute.

Med hjélp av basingredienser kan lackra sota eller salta maltider
goras pa nagra minuter, perfekt for alla tider pa dagen. Har foljer
nagra klassiska recept pa varma smérgasar som du kanske vill
prova.

+  Tonfisk och ost (tonfisk, 1ok, majonnés och ost)

+ Ost och tomat
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+ Ost, bonor och skinka

+ Kalkon, fylining och tranbar

+ Skinka, Brie, svamp och rucola
+ Bacon och ost

+ Kyckling, réd paprika och Brie
+ Sweet chili kyckling

+ Korv och &ggréra

+ Camembert och tranbér

+ Choklad och banan

Brod

For basta resultat, anvand ett medeltjockt, vitt skivat brod fran
egen etikett. For variation, varfér inte prova att anvanda grovt brd,
i dansk stil, frdbréd, surdeg och fruktbrdd.

Ostar

Klassiska ostar som smalter latt som Cheddar, Gruyere och
Emmental ar utmérkta toaster. Vi har inkluderat nagra olika ostar
i vara recept men varfor inte experimentera och vara kreativ med
dina egna favoritostar!

Den perfekta toasten

Vq_r forsiktig runt heta ytor. Smorgasplattorna blir valdigt varma.
ROR INTE vid nagra delar eller forsok att ta bort eller byta ut
smorgasplattorna tills de ar helt svalnade.

Anga kan strdmma ut fran snackmaskinen under tillagning.
L&mna aldrig din snackmaskin utan uppsikt nér den anvénds.

1. Anslut din snackmaskin till eluttaget och sla pa uttaget om det
behdvs. Den gréna strémlampan ténds och din snackmaskin
borjar varmas upp.

2. Nérdin snackmaskin ar riktigt uppvarmd tdnds den orange
lampan for tillagning. Denna lampa kommer att tandas och
slockna under tillagningen.

3. Bred brodets UTSIDA med smor eller ett palagg som lampligt
for matlagning. Anvénd inte paldgg med lag fetthalt eller med
hdg vattenhalt.

4. Légg de tva nedre brodskivorna pa bottenplattan med den
"smorade” sidan nedat. Vand brodkanterna till vanster och
hoger enligt bilden nedan.

5. Tillsétt fyliningen. De djupare kokplattorna gér att du kan

anvanda fler av dina favoritingredienser men tillat alltid ett

2 cm mellanrum runt fyliningen som visas nedan. Detta gor
att din snackmaskin kan bilda en bra tatning och forhindra
att fyllningen lacker ut. For basta resultat bdr den maximala
mangden ost, ndr den anvands som en enda ingrediens, inte
dverstiga 60 g. Om du l&gger till andra ingredienser ska du
anvanda mindre ost for att kompensera for dem. (se bild 3)

6. Lagg resten av brodet ovanpa med den smérade sidan
pa utsidan (detta ger din toast en hérlig gyllene farg under
tillagningen).

7. Stang och Ias locket och lat koka i ca 7-8 minuter tills den &r
gyllene och val tillagad. Lat smérgasen sta i snackmaskinen
mer eller kortare tid efter smak.

8. Slapp sparren och dppna locket. Se upp for anga som
kan komma ut - anvand en kékshandduk eller anvénd
ugnshandskar. Ta bort den tillagade smorgasen med en icke-
metallisk spatel. Anvéand inte ett metallblad eftersom det kan
skada plattornas non-stick-beléggning.

9. Varforsiktig nar du ter den fardiga smorgasen eftersom
fyliningar, sérskilt frukt eller tomater, kan vara valdigt varma.

Viktiga punkter:
+  Tillat alltid ett 2 cm mellanrum runt fyllningen.
+  Fyll aldrig din toast for mycket.

+  For mycket fyllning kan lacka ut och &ven gora att spérren &r
svar att stanga.

Den perfekta vafflan

Var forsiktig runt heta ytor. Vaffelplattorna blir valdigt varma.
ROR INTE vid nagra delar eller forsok att ta bort eller byta ut
véaffelplattorna tills de har svalnat helt.

Anga kan komma ut runt vaffelmaskinen under tillagning.
Lamna aldrig din vaffelmaskin utan uppsikt nér den anvénds.

1. Anslut din vaffelmaskin till eluttaget och sla pa uttaget vid
behov. Den grona stromlampan tands och din vaffelmaskin
bérjar varmas upp.

2. Nérdin vaffelmaskin ar helt uppvarmd tands den orange
lampan for tillagning. Denna lampa kommer att tdndas och
slockna under tillagningen.

3. Lossa spérren pa handtaget och dppna locket.

4. Hall forsiktigt smetblandningen i den nedre vaffelplattan.
For den perfekta vafflan rekommenderar vi att du héller en
slev (ca 75 ml) i mitten av varje ruta pa vaffelplattan. Se ill att
du inte overfyller vaffelplattan eftersom blandningen kan rinna
over plattans kanter.

5. Sting locket. KLAM INTE sparren under tillagning. Detta gér
att vafflorna kan jésa och angan slapps ut (du kanske marker
att locket lyfts nagot nér vafflorna jéser). Tillaga véfflan enligt
receptets tid.

6. Oppna locket nar den & tillagad. Se upp for anga som
kommer ut - vi rekommenderar att du anvénder en
kokshandduk eller bar ugnshandskar. Ta bort vafflan med en
icke-metallisk spatel. Anvand inte ett metallblad eftersom det
kan skada plattornas non-stick-belaggning.

7. Koppla bort din vaffelmaskin fran eluttaget. Lémna inte
vaffelmaskinen ansluten nér den inte anvands.

Viktiga punkter:

1. KLAM INTE spérren under tillagning eftersom vagglan kan
jasa.

2. Hall smetblandningen i mitten av varje ruta pa vaffelplattan
och se till att du inte Gverfyller vaffelplattan.
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Den perfekta paninin

Var férsiktig runt heta ytor. Paniniplattorna blir véldigt varma.
ROR INTE vid nagra delar eller forsok att ta bort eller byta ut
paniniplattorna tills de har svalnat helt.

Anga kan strdmma ut fran snackmaskinen under tillagning. Lamna
aldrig din snackmaskin utan uppsikt nar den anvands.

1. Anslut din snackmaskin till eluttaget och sla pa uttaget om det
behdvs. Den gréna strdmlampan téands och din snackmaskin
borjar varmas upp.

2. Nérdin snackmaskin &r riktigt uppvarmd tands den orange
lampan for tillagning. Denna lampa kommer att tdndas och
slockna under tillagningen.

3. Lossa sparren pa handtaget och Gppna locket och placera
paninin pa den nedre kokplattan.

4. Rostningen tar cirka 5-8 minuter. Den exakta rostningstiden
ar en smaksak. Det beror ocksa pa vilken typ av brod och
vilken typ av fyllning som anvands.

5. Oppna locket nar den ar tillagad. Se upp for anga som
kommer ut — vi rekommenderar att du anvénder en
kokshandduk eller b&r ugnshandskar. Ta bort paninin med en
icke-metallisk spatel. Anvéand inte ett metallblad eftersom det
kan skada plattornas non-stick-beléggning.

6. Koppla bort din snackmaskin fran eluttaget. Ldmna inte
snackmaskinen ansluten nar den inte anvands.

SKOTSEL OCH RENGORING

A Koppla ur och stéang av din snackmaskin och lat
den svalna helt innan du rengoér den. Sénk inte ner
huvuddelen, sladden eller kontakten i vatten eller
vatska av nagot slag.

Anvand aldrig stalull, skursvampar, slipande
rengoringsmedel eller metallredskap for att rengora
din snackmaskin.

1. Sténg av snackmaskinen och koppla ur den fran vagguttaget
innan du rengdr den. Lat den svalna helt.

2. Torka av kokplattorna med absorberande papper eller en mjuk
fuktig trasa.

3. Rengdr utsidan av din snackmaskin med en mjuk fuktig trasa
med varmt tvalvatten som har vridits néstan torr i. Overdraget
kan poleras med en mjuk torr trasa.

4. Tryck pa kokplattans frigringsknappar och ta bort plattorna
fran snackmaskinen. Lagg plattorna i varmt tvalvatten. Skolj
med rent vatten. Torka av med en mjuk trasa. Fér att undvika
att oxid bildas pa plattans obelagda ytor, sétt tillbaka plattan
i din snackmaskin och varm i en minut med locket sténgt.
Kokplattorna kan dven diskas i diskmaskin. (se bild 2)

5. Rengor utsidan av din snackmaskin med en mjuk fuktig trasa
med varmt tvalvatten som har vridits nastan torr i. Overdraget
kan poleras med en mjuk torr trasa.

SERVICE EFTER FORSALJNING

Om apparaten inte fungerar men omfattas av garanti ska du retunera
produkten till det stélle dér den képtes for byte. Var medveten om att
ett giltigt inkdpsbevis kommer att krdvas. Om du behdver ytterligare
support kontaktar du var kundtjanstavdelning pa: Storbritannien:
+44-(0)800 028 7154 | Spanien: +34-(0)900 81 65 10 | Frankrike:
+33-(0)805 542 055. For alla 6vriga ldnder, ring +44-800 028 7154.
Internationella taxor kan gélla. Alternativt kan du skicka e-post till:
BrevilleEurope@newellco.com.

AVFALLSHANTERING

Kasserade elprodukter ska inte slangas
tilsammans med hushallsavfall. Atervinn dem
pa avsedda anlaggningar. Skicka e-post till oss
pa BrevilleEurope@newellco.com om du vill
veta mer om atervinning och WEEE-direktivet
for hantering av elektriskt och elektroniskt
avfall.
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DULEZITE BEZPECNOSTNi POKYNY

CTETE POZORNE A USCHOVEJTE PRO POZDEJSi POUZITI
Déti starSi 8 let, osoby se snizenymi fyzickymi,
smyslovymi ¢i mentalnimi schopnostmi a dale
nedostate¢né zkusené ¢i poucené osoby mohou
toto zafizeni pouZivat, pokud byly obeznameny
s bezpenym pouZitim tohoto zafizenim

a rozuméji rizikim spojenym s jeho pouzitim,
nebo pokud je pouZivaji pod dohledem.

Déti si s timto produktem nesmi hrat. Déti smi
provadét uZivatelskou Udrzbu a ¢isténi tohoto
produktu pouze v pfipadé, ze dosahly 8 let
véku, a jsou pfi udrzbé a ¢isténi produktu pod
dohledem.

UdrZuijte pfistroj a pfivodni kabel mimo dosah
déti mladSich nez 8 let.

Zafizeni nikdy neovladejte pomoci externiho
¢asovace nebo dalkového ovladace.

/\ Béhem provozu sendvicovade se nedotykejte
kovovych Easti zafizeni. Mohou byt velmi horké.

Je-li napéjeci kabel poSkozen, je nutné, aby jeho

vyménu proved| vyrobce, jeho servisni zastupce

nebo obdobné kvalifikovana osoba, aby nedoslo

k ohrozeni.

Pred ¢isténim Ci uschovanim vzdy nechejte

zafizeni vychladnout.

Nikdy neponofuijte jakoukoli Cast zafizeni,

napajeci kabel nebo zastrcku do vody Ci jiné

tekutiny.

Vyjméte plotynky a umyjte je v teplé mydlové

vodé, oplachnéte je Cistou vodou. (Podrobné

informace najdete v sekci Cisténi).

+ Nikdy nepouzivejte toto zafizeni k jinému tcelu, nez k jakému
je ur€eno. Toto zafizeni je uréeno pouze pro doméci pouZiti.
Nepouzivejte toto zafizeni venku.

+ Pred manipulaci se zastrékou nebo pied zapnutim zafizeni
se Ujistéte, ze mate suché ruce.

+ Zafizeni vzdy pouzivejte na stabilnim, bezpe¢ném, suchém
a rovném povrchu.

+ Pfi pouzivani zafizeni na povrchu, ktery maze byt poskozen
vlivem tepla je tfeba postupovat s ostraZitosti. Doporucuje
se pouziti izolované podlozky.

+ Toto zafizeni nesmi byt umisténo v blizkosti potencialné horkych
povrchu (jako jsou napriklad plynové Ci elektrické plotny).

+ Nikdy nenechévejte napéjeci kabel viset z kuchyriské linky,
dotykat se horkych povrch(i ani ho nenechévejte zamotany,
priskfipnuty nebo stlaceny.

Pokud na zafizeni v dlsledku padu zpozorujete poskozeni,
prestarite zafizeni pouzivat.

Po pouZiti a pfed Cisténim zafizeni se ujistéte, ze je zafizeni
vypnuté a neni zapojeno do zasuvky.

Béhem pouzivani nikdy nenechavejte zafizeni bez dozoru.

-

DiLY

Zapadka s nastavitelnou vySkou

Nésada

Zelena kontrolka napajeni

Oranzové svétlo Pfipraveno k vafeni

Tlacitko uvolnéni horni ohfivaci desky

Tlacitko uvolnéni spodni ohfivaci desky
Odnimatelné nepfilnavé desky na pfipravu svaciny
Odnimatelné nepfilnavé desky na vaflovani
Odnimatelné nepfilnavé desky na panini

PRED PRVNIM POUZITIM

Vlybalte nastroj na pfipravu svaciny. Obal si miZete ponechat
pro budouci pouziti.

Ohfivaci desky otfete savym papirem nebo mékkym vihkym
hadfikem.

000000000

-

Ocistéte vnéjsi stranu vaSeho nastroje na pfipravu svaciny
mékkym vihkym hadfikem z teplé mydiové vody, ktery byl
vyzdiman témér do sucha. Kryt Ize lestit mékkym suchym
hadfikem.

Pfi prvnim pouZiti néstroje na pfipravu svacin mizete zaznamenat
mirny zapach spaleni a trochu koufe. To je zcela normalni a brzy
zmizi.

DEMONTAZ A VYMENA DESEK

1) Stisknéte tlacitka pro uvolnéni varné desky a vyjméte desky
z nastroje na pfipravu svaciny (viz obr. 2).

POUZITi DESEK NA PRIPRAVU SVACINY
Napady na recepty

Priprava toust(l je snadna a zabavna. Mohou byt tak kreativni nebo
tak jednoduché, jak se vam libi, a jsou z nich skvélé svainy, at uz
na doma, nebo na cesty.

Pomoci zékladnich ingredienci mizete béhem nékolika minut
pfipravit lahodna sladka nebo slana jidla, ktera jsou idealni pro
jakoukoli denni dobu. Zde je nékolik klasickych receptd na sendvice,
které mizete vyzkouset.

+  Zapeceny toust s turiakem (tuak, cibule, majonéza a syr)
+ Syrarajtata

+  Syr, fazole a Sunka

+  Krlta, nadivka a brusinky

Sunka, brie, zampiony a rukola

Slanina a syr

Kufe, Cervena paprika a brie

-
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+ Kufeci sladké chilli

+  Klobasa a michana vejce

+ Camembert a brusinky

+ Cokolada a banan

Pecivo

Pro dosazeni nejlepSich vysledki pouZzijte stfedni, bily krajeny
chiéb supermarketové znacky. Jako obménu mizete zkusit pouzit
celozrnny chléb, chiéb danského stylu, chleby se seminky, kvaskovy
chléb nebo ovocné chleby.

Syry

Klasickeé syry, které se snadno rozpoustéji, jako edar, gruyere

a emental, jsou na tousty vyborné. Do receptl jsme dali nékolik
rtznych syrd, ale mize experimentovat, byt kreativni a pouzit svoje
oblibené syry!

Perfektni toustiky

Davejte pozor na horké povrchy. Desky sendvicovace jsou velmi
horké. NEDOTYKEJTE SE Zadné ¢asti ani se nepokousejte vyjmout
ani vyménit desky sendvicovace, dokud zcela nevychladnou.
Béhem pffipravy miZe z nastroje na pfipravu svaciny unikat para.
Béhem pouzivani nikdy nenechavejte sviij nastroj na piipravu
svaciny bez dozoru.
1. Zapojte nastroj na pfipravu svaciny do sitové zasuvky
a v pfipadé potfeby zasuvku zapnéte. Rozsviti se zelena
kontrolka napajeni a nastroj na pfipravu svaciny se zacne
zahfivat.

2. KdyZ je nastroj na pipravu svaciny zcela zahraty, rozsviti se
oranzova kontrolka Pfipraveno k vareni. Tato kontrolka se
b&hem pfipravy rozsviti a zhasne.

3. Natfete VNEJSI stranu peciva maslem nebo pomazankou
vhodnou k vafeni. Nepouzivejte pomazanku s nizkym
obsahem tuku ani pomazanku s vysokym obsahem vody.

4. Polozte dva spodni krajice peciva na spodni desku
namazanou stranou dolt. Krky peéiva musi sméfovat vievo
a vpravo, jak je znazornéno nize.

5. Pfidejte naplA. HlubSi ohfivaci desky vam umozni pouzit
vice vasich oblibenych ingredienci, ale vzdy nechte kolem
naplné mezeru 2 cm, jak je znzornéno nize. To umozni, aby
byl nastroj na pfipravu svaciny tésny a nedochazelo k tniku
napIné. Pro dosazeni nejlepsich vysledkd by maximaini
mnozstvi syra jako jediné ingredience nemélo prekrocit 60 g.
Pokud pridate dalsi pfisady, pro kompenzaci snizte mnozstvi
syra (viz obr. 3).

6. Umistéte zbyvajici pecivo nahoru maslovou stranou ven
(to doda vasemu toustu b&hem pfipravy krasnou zlatavou
barvu).

7. Zaviete a zajistéte viko zapadkou a nechte ohfivat asi
7-8 minut dozlatova a do uvareni. Podle chuti nechte sendvi¢
v toustovaci delSi nebo krati dobu.

8. Uvolnéte zapadku a oteviete viko. Davejte pozor na unikajici
paru — pouZijte utérku nebo chiapky. Hotovy sendvi¢ vyjméte
nekovovou $pachtli. NepouZivejte kovovy nliz, protoze by
mohlo dojit k poSkozeni nepfilnavého povrchu desek.

9. Pouvareni davejte pozor, kdyz jite, protoZe naplné, zejména
ovoce nebo rajcata, mohou byt velmi horké.

Dulezité body:

+  VZzdy nechte kolem napiné 2cm mezeru.

+  Nikdy toust nepfeplfiujte.

+  P¥ili§ mnoho napiné mize vytéct a také komplikovat zajisténi
zépadky.

Perfektni vafle

Davejte pozor na horké povrchy. Vaflovaci desky jsou velmi horké.
NEDOTYKEJTE SE Z&dné ¢asti ani se nepokousejte vyjmout ani
vyménit desky vaflovace, dokud zcela nevychladnou.
Béhem pfipravy mlze z vaflovace unikat para. Béhem pouZzivani
nikdy nenechavejte vaflovac bez dozoru.
1. Zapojte vaflovag do sitové zasuvky a v pfipadé potfeby
zasuvku zapnéte. Rozsviti se zelena kontrolka napajeni
a vaflova¢ se zacne zahfivat.

2. Kdyz je vaflova¢ zcela zahraty, rozsviti se oranzova kontrolka
Pripraveno k vareni. Tato kontrolka se béhem pfipravy
rozsviti a zhasne.

3. Odjistéte zpadku na nasadé a otevfete viko.

4. Opatrné nalijte tésto do spodni desky vaflovace. Pro perfektni
vafle doporuéujeme nalit do stfedu kazdé mfizky desky
vaflovace jednu nabéracku (asi 75 ml). Desku vaflovace
neprepliiujete, protoZe by se smés mohla pfelit pfes okraje
desky.

5. Zavfete viko. B&hem pfipravy zapadku NEZAJISTUJTE.

To umoziuje, aby vafle nakynuly a para se uvoliiovala
(m0zete si vSimnout, Ze se viko mimé zvedne, kdyz vafle
kyne). Vafli pfipravujte dobu uvedenou v receptu.

6.  AZbude hotova, oteviete viko. Davejte pozor na unikajici
paru — doporucujeme pouzit utérku nebo chiapky.
Vafli vyjméte nekovovou Spachtli. NepouZivejte kovovy niz,
protoZe by mohlo dojit k poskozeni nepfilnavého povrchu
desek.

7. Odpojte vaflovac ze sitové zasuvky. Pokud vaflova¢
nepouzivate, nenechavejte ho zapojeny.

Dulezité body:

1. Béhem pfipravy zapadku NEZAJISTUJTE, aby mohla vafle
nakynout.

2. Nalijte smés tésta do stfedu mfizky desky vaflovace
a neprepluite ji.

Perfektni panini

Davejte pozor na horké povrchy. Desky na panini jsou velmi horké.
NEDOTYKEJTE SE Zadné ¢asti ani se nepokousejte vyjmout ani
vyménit desky na panini, dokud zcela nevychladnou.
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Béhem pfipravy miZe z nastroje na pfipravu svaciny unikat para.
Béhem pouzivani nikdy nenechavejte svij nastroj na piipravu
svaciny bez dozoru.
1. Zapojte nastroj na pfipravu svaciny do sitové zasuvky
a v pfipadé potfeby zasuvku zapnéte. Rozsviti se zelena
kontrolka napéjeni a nastroj na pfipravu svaciny se zacne
zahfivat.

2. KdyZ je nastroj na pipravu svaciny zcela zahraty, rozsviti se
oranzova kontrolka Pfipraveno k vareni. Tato kontrolka se
b&hem pfipravy rozsviti a zhasne.

3. Uvolnéte zapadku na nasadé, oteviete viko a umistéte panini
na spodni ohfivaci desku.

4. Opékani by mélo trvat pfiblizné 5-8 minut. Pfesny Cas
opékani zalezi na chuti. Zavisi na typu chleba a typu pouzité
naplné.

5. Azbude hotova, oteviete viko. Davejte pozor na unikajici
paru — doporu€ujeme pouzit utérku nebo chiiapky. Panini
odstrarite nekovovou $pachtli. NepouZivejte kovovy niiz,
protoze by mohlo dojit k poskozeni nepfilnavého povrchu
desek.

6. Odpojte nastroj na pfipravu svaciny ze sitové zasuvky.
Nenechavejte nastroj na pfipravu svaciny zapojeny,
kdyz se nepouziva.

PECE A CISTENI
A Odpoijte a vypnéte nastroj na pripravu svaciny
a nechte ho pred ¢isténim zcela vychladnout.
Neponofujte samotny pfistroj, sadu kabelu ani
zastréku do vody ani kapaliny jakéhokoli druhu.

Nikdy nepouzivejte ocelovou vinu, draténky,

abrazivni Cistici prostredky ani kovové nastroje

k ¢isténi nastroje na pfipravu svaciny.

1. Pred ¢isténim nastroje na vyrobu svaciny ho vypnéte a odpojte
ze sité. Nechte ho UpIné vychladnout.

2. Ohfivaci desky otfete savym papirem nebo mékkym vihkym
hadfrikem.

3. Ocistéte vnéjsi stranu vaSeho nastroje na pfipravu svaginy
mékkym vihkym hadfikem z teplé mydlové vody, ktery byl
vyzdiman téméF do sucha. Kryt Ize lestit mékkym suchym
hadfrikem.

4. Stisknéte tlacitka pro uvolnéni varné desky a vyjméte desky
z nastroje na pfipravu svaciny. Ponorte talife do teplé, mydlové
vody. Oplachnéte Cistou vodou. Osuste mékkym hadfikem.
Aby se zabranilo oxidaci na nechranénych plochach desek,
vlozte desku zpét do nastroje na pfipravu svaciny a zahfivejte
po dobu jedné minuty se zavfenym vikem. Ohfivaci desky Ize
také umyt v mycce nadobi (viz obr. 2).

5. Ocistéte vnéjsi stranu vaseho nastroje na pfipravu svaciny
mékkym vihkym hadfikem z teplé mydlové vody, ktery byl
vyzdiman téméF do sucha. Kryt Ize lestit mékkym suchym
hadfikem.

POPRODEJNI SERVIS

Pokud pfistroj nefunguie, ale stale je v zaruéni lhité, vratte

ho prodejci a pozadejte o vyménu ¢i opravu. Pamatujte, Ze pfi
reklamaci bude vyZadovan platny doklad o koupi. Pokud budete
potfebovat dalsi podporu, obratte se na nase oddéleni sluzeb
zakaznikim: Spojené kralovstvi: 0800 028 7154 | Spanélsko:
0900 81 65 10 | Francie: 0805 542 055. VSechny ostatni zemé:
+44 800 028 7154. Mohou byt uctovany poplatky za mezinarodni
hovor. Pfipadné ndm miZete napsat na e-mailovou adresu:
BrevilleEurope@newellco.com.

LIKVIDACE ODPADU

Odpadm elektricka zafizeni by neméla byt
likvidovana spole¢né s domovnim odpadem.
Pokud je to mozné, méla by byt odevzdana
k fadné recyklaci. DalSi informace tykajici
se recyklace a odpadnich elektrickych

a elektronickych zafizeni (OEEZ) ziskate na
adrese BrevilleEurope@newellco.com.
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DOLEZITE BEZPECNOSTNE POKYNY

POZORNE SI ICH PRECITAJTE A ODLOZTE SI ICH, AK BY STE
ICH V BUDUCNOSTI POTREBOVALI

Tento spotrebi¢ mozu pouzivat deti od 8 rokov
a osoby so znizenymi fyzickymi, zmyslovymi
alebo mentalnymi schopnostami alebo
nedostatkom skusenosti ¢i znalosti, ak sU

pod dohladom alebo boli naleZite poucené

0 bezpeCnom pouZivani spotrebi¢a a chapu
suvisiace rizika. Deti by sa so spotrebi¢om
nemali hrat. Cistenie a Udrzbu vyrobku nesmu
vykonavat deti mladSie ako 8 rokov a deti bez
dohfadu.

Udrzuijte pristroj a privodny kabel mimodosahu
deti mladSich ako 8 rokov.

Spotrebi¢ nikdy neovladajte pomocou externého
Casovaca alebo samostatného dialkového
ovladania.

£\ Nedotykajte sa kovovych Casti spotrebica
pocas pouzivania, mézu byt velmi horuce.

Ak je napajaci kabel poskodeny, musi ho
vymenit vyrobca, servisny technik alebo podobne
kvalifikovana osoba, aby sa predislo riziku.

Pred ¢istenim alebo odloZenim nechajte
spotrebi¢ vychladnut.

Ziadnu &ast vyrobku ani napajaci kabel a zastréku
nikdy neponarajte do vody alebo inej kvapaliny.
Vyberte platne a vygistite ich v teplej mydlove;
vode, oplachnite ich Cistou vodou. (Podrobné
informacie najdete v Casti Cistenie.)

+ Tento vyrobok nikdy nepouzivajte na iny nez urceny ucel. Vyrobok
je urCeny iba pre pouzivanie v doméacnosti. Vyrobok nepouzivajte
vo vonkajSom prostredi.

+Vyrobok pripajajte do zasuvky alebo zapinajte iba so suchymi
rukami.

+Vyrobok vzdy pouzivajte na stabilnom, bezpecnom suchom
a rovnom povrchu.

+ Pri pouzivani spotrebi¢a na povrchoch, ktoré mozu byt poskodené
teplom, je potrebna opatrnost. Odporica sa pouZitie izolovanej
podlozky.

+ Spotrebi¢ nikdy nekladte na hortice povrchy (napriklad plynovy
alebo elektricky sporak) ani vedla nich.

+ Napéjaci kabel nikdy nenechajte visiet cez hranu pracovnej dosky
a zabrante jeho styku s hor(icimi povrchmi alebo jeho zauzleniu,
zalomeniu alebo stlaceniu.

+ Pristroj nepouzivajte, ak spadol na zem alebo su na fiom viditelné
znaky poskodenia.

+ Po pouziti a pred Gistenim spotrebiCa sa presvedcte, Ze spotrebi¢
je vypnuty a odpojeny od sietového napajania.
+Vyrobok pri pouzivani nenechavajte bez dozoru.

DIELY

Zépadka s nastavitelnou vySkou

Rukovat

Zelend kontrolka napéjania

ZIté svetlo pripravené na zapekanie
Tlacidlo uvolnenia hornej platne

Tlacidlo uvolnenia spodnej platne
Odnimatelné neprilnavé platne toastovaca
Odnimatelné neprilnavé platne na vafle
Odnimatelné nepriavé platne na panini

PRED PRVYM POUZITIM

Vybalte svoj toastovag. Mozno budete chciet ponechat obal pre
budce pouzitie.

Platne utrite absorpénym papierom alebo mékkou vihkou
handrickou.

000000000

VonkajSiu Cast vasho toastovaca ocistite méakkou vihkou
handrickou, ktora bola vyzmykana takmer do sucha v teplej
mydlovej vode. Kryt je mozné lestit makkou suchou handrickou.
V8imnite si, Ze pri prvom pouZiti toastovaca si mozete vSimnut
mierny zépach palenia a trochu dymu. To je Uplne normaine

a Coskoro zmizne.

ODSTRANENIE A VYMENA PLATNI

1) Stlacte tlacidla na uvolnenie platni a vyberte dosky z toastovaca.
(pozri obr. 2)

POMOCOU PLATNI TOASTOVACA
Napady na recepty
Priprava toastov je jednoducha a zabavna, mézu byt tak kreativne
alebo jednoduché, ako sa vam paci, a robit skvelé obcerstvenie,
¢i uz sa jedia doma alebo na cestach.
Pomocou zakladnych ingrediencii moZete pripravit chutné sladké
alebo slané jedla v priebehu niekolkych mindt, idealne pre
akukolvek dennt dobu. Tu su niektoré klasické sendviCové recepty,
ktoré by ste mohli chciet vyskusat.
Taveny tuniak (tuniak, cibula, majonéza a syr)
Syr a paradajky
Syr, fazula a Sunka

-

Turecko, pinka a brusnice

Sunka, syr Brie, $unka a rukola
Slanina a syr

Kuracie maso, ¢ervena paprika a brie
Kuracie sladké chilli

-

Klobasa a mie$ané vajcia
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+  Camembert a brusnice
+ Cokolada a banan
Chlieb

Pre dosiahnutie najlepsich vysledkov pouZite stredné, biele platky
chleba zo supermarketu. Pre rozmanitost mézete skusit pouzit
celozrnny chlieb, chlieb v danskom Style, chleby so semienkami,
kyslé cesto a ovocné chleby.

Syry

Klasickeé syry, ktoré sa lahko rozpustaju ako Cheddar, Gruyere
a Emmental, robia vynikajuce toasty. Zahrnuli sme niekolko
réznych syrov do nasich receptov, ale mdzete experimentovat
a byt kreativny s vaSimi viastnymi oblUbenymi syrmi!
Perfektny toastie

Davaijte pozor na hortce povrchy. Platne na toastovanie sendvicov
sU velmi hortice. Nedotykajte sa Ziadnych ¢asti ani sa nepokusajte
odstranit alebo vymenit platne na toastovanie sendvicov, kym Uplne
nevychladnu.

Para mdZe uniknit z okolia toastovaca pocas zapekania. Nikdy
nenechavajte svoj toastovac bez dozoru pocas pouZivania.

1. Zapojte toastovac do elekirickej zasuvky a v pripade potreby
zasuvku zapnite. Rozsvieti sa zelena kontrolka napajania
a vas toastovac sa zatne zohrievat.

2. Ked je va$ toastovac Uplne zahriaty, rozsvieti sa zIté svetlo
pripravené na zapekanie. Toto svetlo sa rozsvieti a zhasne
pogas zapekania.

3. VONKAJSIU ¢ast chleba potrite maslom alebo natierkou
vhodnou na zapekanie. Nepouzivajte pomazanky s nizkym
obsahom tuku alebo také, ktoré maju vysoky obsah vody.

4. Polozte dva spodné platky chleba na spodnu platiiu ,maslom*
dole. Obrétte korky chleba dolava a doprava, ako je

5. Pridajte pinku. HIbSie platne vam umoznia pouzit viac vasich
oblubenych ingrediencii, ale vzdy nechajte 2 cm medzeru
okolo naplne, ako je znazormené nizsie. To umozni vasmu
toastovacu vytvorit dobré tesnenie a zabranit tniku naplne.
Pre dosiahnutie najlepsich vysledkov maximalne mnozstvo
syra, ak sa pouziva ako jedina zlozka, nema prekrocit 60 g.
Ak pridéte dalSie prisady, znizte mnoZzstvo syra, aby ste ich
kompenzovali. (pozri obr. 3)

6. Zvysny chlieb poloZte navrch s maslovou stranou na
vonkajSej strane (to doda vaSmu toastu krasnu zlatistu farbu
pocas pripravy).

7. Zatvorte a prilepte veko a nechajte zapekat priblizne
7-8 minat, kym nie je zlatisty a zapeCeny. Sendvi¢ nechajte
v hriankovagi viac alebo menej ¢asu podla chuti.

8. Uvolnite zapadku a otvorte veko. Davajte si pozor na unik
pary - pouzite utierku alebo noste chiiapky. Zapeceny sendvic
odstrarite nekovovou Spachtiou. Nepouzivajte kovovy néz,
pretoze by to mohlo po3kodit neprilnavy povrch platni.

9. Po zapeceni davajte pozor, ked jete, pretoZe naplne, najma
ovocie alebo paradajky, mézu byt velmi hordce.

Délezité body:

+  Vzdy nechajte okolo napine 2 cm medzeru.

+  Nikdy neprepliiujte svoj toast.

+  Prili§ vela naplne méze uniknut a tiez stazit zatvorenie
zapadky.

Perfektné vafle

Davajte pozor na hortice povrchy. Vaflovacie platne st velmi
hortice. NEDOTYKAJTE sa Ziadnych ¢asti, ani sa nepokusajte
odstranit alebo vymenit vaflovacie platne, kym dplne nevychladnd.

Para moZe pocas zapekania uniknit z okolia vaflovaca.
Nikdy nenechavaite vaflova¢ pocas pouzivania bez dozoru.

1. Zapojte vaflovac do sietovej zasuvky a v pripade potreby
zasuvku zapnite. Rozsvieti sa zelena kontrolka napajania
a vas vaflova¢ sa zacne zohrievat.

2. Ked sa vaflova¢ Uplne zahreje, rozsvieti sa ZIté svetlo
pripravené na zapekanie. Toto svetlo sa rozsvieti a zhasne
pocas zapekania.

3. Uvolnite zdpadku na rukovati a otvorte veko.

4. Opatrne naliat cesto zmes do spodnej vaflovacej platne.
Pre dokonalé vafle odpori¢ame naliat naberacku (asi 75 ml)
do stredu kazdej mriezky platne na vafle. Uistite sa, ze platiiu
na vafle neprepliiujete, pretoZe zmes sa moZe preliat cez
okraje dosky.

5. Zatvorte veko. Po¢as zapekania nepripinajte zapadku.
To umozfiuje, aby vafle stlpali a para sa uvolfiovala (mbZete
si vSimnut, Ze sa veko mierne zdvihne, ked vafle stipa).
Vafle pecieme podla receptu.

6.  Po upeceni otvorte veko. Davajte si pozor na unikajiicu
paru — odporticame pouzit utierku alebo rukavice do rary.
Vafle odstrarite nekovovou Spachtiou. Nepouzivajte kovovy
ndz, pretoze by to mohlo poskodit neprinavy povrch platni.

7. Odpojte vaflova¢ zo sietovej zasuvky. Nenechavajte vaflovaé
zapojeny, ked sa nepouziva.

Délezité body:

1. Pocas peenia nepripinajte zapadku, aby vafle stupali.

2. Nalejte cesto do stredu kazdej mriezky platne na vafle
a uistite sa, Ze ste vaflovi dosku neprepinili.

Dokonalé panini

Davajte pozor na hortce povrchy. Platne na panini st velmi horce.
Nedotykajte sa Ziadnych Casti, ani sa nepokusajte odstranit alebo
vymenit platne na panini, kym Uplne nevychladna.

Para mdze uniknut z okolia toastovaca pocas zapekania. Nikdy
nenechavajte svoj toastova¢ bez dozoru pocas pouzivania.

1. Zapojte toastovac do elektrickej zasuvky a v pripade potreby

zasuvku zapnite. Rozsvieti sa zelena kontrolka napéjania
a vas toastovac sa za¢ne zohrievat.
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2. Ked je vas toastovac Uplne zahriaty, rozsvieti sa ZIté svetlo
pripravené na zapekanie. Toto svetlo sa rozsvieti a zhasne
pogas zapekania.

3. Uvolnite zapadku na rukovati a otvorte veko a umiestnite
panini na spodnu platiu.

4. Zapekanie by malo trvat priblizne 5-8 minit. Presny ¢as
zapekania bude otazkou vkusu. Bude tiez zavisiet od typu
chleba a typu pouZitej ndpine.

5. Po upeceni otvorte veko. Davajte si pozor na unikajlicu
paru — odporti¢ame pouzit utierku alebo rukavice do rary.
Panini odstrarte nekovovou $pachtlou. NepouZivajte kovovy
ndz, pretoze by to mohlo poskodit neprifnavy povrch platni.
6. Odpojte toastovac zo sietovej napajacej zasuvky.
Nenechavajte toastova¢ zapojeny, ked sa nepouziva.

STAROSTLIVOST A CISTENIE

A Odpojte a vypnite svoj toastovac a pred Cistenim
ho nechajte uplne vychladnut'. Hlavné teleso,
supravu kablov ani zastrcku neponarajte do vody
alebo kvapaliny akéhokol'vek druhu.

Na Cistenie toastovaca nikdy nepouzivajte ocelovu
vinu, dratenky, abrazivne Cistiace prostriedky alebo
kovové naradie.

1. Pred Cistenim toastovaca ho vypnite a odpojte zo siete.
Nechajte Uplne vychladnut.

2. Platne utrite absorpénym papierom alebo mékkou vihkou
handrickou.

3. Vonkajiu ¢ast vasho toastovaca ocistite méakkou vihkou
handrickou, ktora bola vyzmykana takmer do sucha v teplej
mydlovej vode. Kryt je mozné lestit makkou suchou handrickou.

4. Stlatte tlacidla na uvolnenie platne a vyberte dosky
z toastovaca. Platne ponorte do teplej mydlovej vody.
Oplachnite Cistou vodou. Utrite do sucha mékkou handrickou.
Aby sa zabranilo tvorbe oxidu na nepotiahnutych povrchoch
platne, viozte dosku spét do vasho toastovaca a zohrievajte
jednu mindtu so zatvorenym vekom. Platne je mozné umyvat
aj v umyvacke riadu. (pozri obr. 2)

5. VonkajSiu Cast vasho toastovaca ogistite mékkou vihkou
handrickou, ktora bola vyZzmykana takmer do sucha
v teplej mydlovej vode. Kryt je mozné ledtit makkou suchou
handrickou.

POPREDAJNY SERVIS

V pripade, Ze spotrebi¢ nefunguje, ale je v zaruke, vratte vyrobok

na miesto, kde bol zakupeny, a poziadajte o jeho vymenu.
Upozorfiujeme, Ze budete potrebovat platny doklad o kupe.

Ak potrebujete dalSiu podporu, kontaktujte nase oddelenie sluZieb
zékaznikom na ¢isle: Spojene kralovstvo: 0800 028 7154 |
Spanielsko: 0900 81 65 10 | Franctizsko: 0805 542 055. V pripade
vietkych ostatnych krajin volajte na ¢islo +44 800 028 7154.
MbZu sa uplatiovat medzinarodné sadzby. Pripadne poslite e-mail
na adresu: BrevilleEurope@newellco.com.

LIKVIDACIA ODPADU

Odpadové elektrické vyrobky sa nesmu
likvidovat s domovym odpadom. Ak st

k dispozicii vhodné zariadenia, vyuzite moznost
recyklacie. Ak potrebujete dalSie informacie

o recyklacii a OEEZ, napiste nam e-mail na
adresu BrevilleEurope@newellco.com.

27



WAZNE ZASADY BEZPIECZENSTWA

UWAZNIE PRZECZYTAJ | ZACHOWAJ NA PRZYSZLOSC

Urzadzenie to moze by¢ uzywane przez dzieci od
8. roku zycia oraz osoby ograniczonej zdolnosci
fizycznej, czuciowej lub psychicznej lub osoby
nieposiadajace doswiadczenia ani wiedzy,

pod warunkiem, ze korzystaja one z urzadzenia
pod nadzorem lub zostaly poinstruowane, w jaki
sposob uzywac urzadzenia w sposob bezpieczny
oraz majg $wiadomos¢ ryzyka zwigzanego z jego
uzytkowaniem.

Zabrania sie dzieciom zabawy produktem.
Zabrania sie dzieciom ponizej 8. roku zycia
czyszczenia i konserwacji urzadzenia bez
nadzoru.

Urzadzenie wraz z przewodem nalezy
przechowywaé w miejscu niedostepnym

dla dzieci ponizej 8. roku zycia.

Nigdy nie obstuguj urzadzenia za pomocq
osobnego wytgcznika czasowego lub systemu
zdalnego sterowania.

A\ Podczas dziatania urzadzenia nie dotykaj jego
metalowych czesci, poniewaz moga by¢ bardzo
gorace.

W celu uniknigcia zagrozenia uszkodzony

przewdd zasilajacy moze by¢ wymieniony jedynie

przez producenta, autoryzowany serwis lub
wykwalifikowang osobe.

Przed czyszczeniem lub odtozeniem na miejsce
przechowywania urzadzenie musi ostygnag.
Nigdy nie zanurzaj zadnej czeSci urzadzenia,
przewodu zasilajacego lub wtyczki w wodzie ani
w zadnej innej cieczy.
Wyjmij ptyty grzejne i umyj je w cieptej wodzie
z mydfem, a nastepnie sptucz czystg woda.
(Wiecej informacji zamieszczono w sekcji
,Czyszczenie”).
+ Nigdy nie uzywaj urzadzenia niezgodnie z jego przeznaczeniem.
Urzadzenie jest przeznaczone wylgcznie do uzycia
w gospodarstwie domowym. Nie wolno go uzywaé na zewnarz.
+ Nigdy nie dotykaj wtyczki ani wytacznika zasilania wilgotnymi
rekami.
+ Zawsze uzywaj urzadzenia na stabilnej, bezpiecznej, suchej
i poziomej powierzchni.

Nalezy zachowac ostrozno$¢ podczas korzystania z urzadzenia na
powierzchniach uszkodzonych wskutek dziafania ciepta. Zaleca sie
stosowanie podktadki izolacyjne;.

Tego urzadzenia nie mozna umieszczac na zadnych potencjalnie
goracych powierzchniach (takich jak kuchenki gazowe lub
elektryczne) ani w ich poblizu.

Przewdd zasilajacy nie moze zwisa¢ nad krawedzig blatu ani
dotyka¢ goracych powierzchni; nie wolno go zapetlac, przycina¢
ani przyciskac.

Nie nalezy korzysta¢ z urzadzenia, ktore zostato upuszczone,

lub jesli urzadzenie nosi widoczne oznaki uszkodzen.

Po uzyciu i przed czyszczeniem urzadzenie musi zostaé
wytaczone i odtaczone od gniazda zasilania.

+ Nigdy nie pozostawiaj dziatajacego urzadzenia bez nadzoru.

CZESCI

000000000

Zatrzask z regulacjg wysokosci

Uchwyt

Zielony wskaznik zasilania

Pomaranczowy wskaznik gotowosci

Przycisk zwalniajacy gorna plyte grzejng
Przycisk zwalniajacy dolng ptyte grzejng
Wyjmowane nieprzywierajace ptyty do przekasek
Wyjmowane nieprzywierajace ptyty do gofrow
Wyjmowane nieprzywierajace plyty do panini

PRZED PIERWSZYM UZYCIEM

-

Rozpakuj urzadzenie do przekasek. Mozesz zachowaé
opakowanie do wykorzystania w przysziosci.

Wytrzyj ptyty chtonnym papierem lub migkka wilgotng
$ciereczka.

Wyczy$¢ zewnetrzng cze$¢ urzadzenia migkka, wilgotng
Sciereczka, ktdra zostata zanurzona w cieptej wodzie z mydtem
i wycisnieta niemal do sucha. Pokrywe mozna wyciera¢ migkka,
suchg Sciereczka.

Pamietaj, ze przy pierwszym uzyciu wyczuwalny moze by¢ zapach
spalenizny, a z urzadzenia moze wydobywac sie troche dymu. Jest
to catkowicie normalne i wkrétce minie.

WYJMOWANIE | WYMIANA PLYT

1) Naci$nij przyciski zwalniania ptyty i wyjmij ptyty z urzadzenia.

(patrzryc. 2)

KORZYSTANIE Z PLYT DO PRZEKASEK
Pomysty na przepisy
Robienie tostow jest tatwe i przyjemne. Moga by¢ one zlozone lub
bardzo proste i $wietnie sprawdzaja sie jako przekaska w domu
i w podrozy.

Przy uzyciu podstawowych sktadnikow w kilka minut mozna
przygotowac pyszne stodkie lub stone dania, idealne na kazdg
pore dnia. Oto kilka klasycznych przepiséw na tosty, ktére mozesz
wyprébowac.
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+ Tuna Melt (tunczyk, cebula, majonez i ser)
+  Seri pomidor

+ Ser, fasola i szynka

* Indyk, farsz i zurawina

+ Szynka, brie, pieczarki i rukola

+  Bekoniser

+ Kurczak, czerwona papryka i brie
+ Kurczak w stodkim sosie chilli

+  Kietbasa i jajecznica

+  Camembert i zurawina

+  Czekolada i banan

Pieczywo

Aby uzyska¢ najlepsze rezultaty, uzyj biatego chleba krojonego
z supermarketu. Mozesz tez wyprobowac chleb petnoziarnisty,
w stylu dunskim, chleb z ziarnami, na zakwasie czy owocowy.

Sery

Klasyczne sery, ktore fatwo sie topia, takie jak cheddar, gruyere
i emmentaler, $wietnie nadajq sie do tostéw. W naszych
przepisach uwzglednilismy kilka réznych seréw, ale dlaczego nie
poeksperymentowac i wykazac sig kreatywnoscig z wiasnymi
ulubionymi serami?

Idealne tosty

Uwazaj na gorace powierzchnie. Plyty opiekacza bardzo sie
nagrzewaja. NIE dotykaj zadnych czesci ani nie prébuj wyjmowaé
lub wymienia¢ ptyt tostera, dopoki nie ostygna.

Podczas gotowania dookofa urzadzenia moze wydobywac sie para.

Nigdy nie pozostawiaj dziatajacego urzadzenia bez nadzoru.

1. Podigcz urzadzenie do gniazdka sieciowego i wigcz je
w razie potrzeby. Zaswieci sie zielony wskaznik zasilania,
a urzadzenie zacznie sig nagrzewac.

2. Gdy urzadzenie jest nagrzane, zapali sie pomarafczowy
wskaznik gotowosci. Wskaznik ten zaswieca sie i gasnie
podczas gotowania.

3. Posmaruj ZEWNETRZNA strone chleba mastem lub pasta
nadajaca sie do pieczenia. Nie uzywaj pasty o niskiej
zawarto$ci tluszczu ani takiej, ktéra ma wysoka zawarto$¢
wody.

4. Potdz dwie dolne kromki chleba na dolnej plycie strong,
,posmarowang mastem” do dotu. Utoz skorki chleba w lewg
i prawg strone, jak pokazano ponizej.

5. Dodaj nadzienie. Glebsze ptyty do gotowania pozwalajg na
uzycie wiekszej iloci ulubionych sktadnikéw, ale zawsze
pozostaw 2 cm odstep wokét nadzienia, jak pokazano
ponizej. Umozliwi to zamknigcie tostow i zapobiegnie
wyciekaniu nadzienia. Aby uzyskac najlepsze rezultaty,
maksymalna ilo$¢ sera uzywanego jako pojedynczy sktadnik
nie powinna przekracza¢ 60 g. Jesli dodasz inne sktadniki,
zmniejsz ilo$¢ sera. (patrz ryc. 3)

6. Utdz pozostaly chleb na gorze strong posmarowang mastem
na zewnatrz (nada to tostom pigkny ztoty kolor podczas
pieczenia).

7. Zamknij i zatrzaénij pokrywke i piecz przez okoto 7-8 minut,
az beda zlociste i gotowe. Pozostaw kanapke w tosterze na
mniej lub wiecej czasu w zalezno$ci od upodoban.

8. Zwolnij zatrzask i otw6rz pokrywe. Uwazaj na ulatniajacq
sie pare — uzyj Sciereczki lub rekawic kuchennych. Wyjmij
gotowa kanapke niemetalowg szpatutka. Nie uzywaj
metalowych przyrzadéw, poniewaz moze to uszkodzié
nieprzywierajaca powierzchnie pyt.

9. Po upieczeniu nalezy zachowa¢ ostrozno$¢ podczas
jedzenia, poniewaz nadzienie, zwtaszcza owoce lub
pomidory, moze by¢ bardzo gorace.

Wazne:
+  Zawsze pozostawiaj 2 cm odstepu wokot nadzienia.
+  Nigdy nie przepetniaj tosta.

+  Zbytduzo nadzienia moze powodowac wyciekanie i utrudnia¢
zamkniecie urzadzenia.

Idealny gofr

Uwazaj na gorace powierzchnie. Plyty do gofrow bardzo sig
nagrzewajq. NIE dotykaj zadnych czesci ani nie probuj wyjmowaé
lub wymienia¢ ptyt do gofréw, dopoki nie ostygna.

Podczas gotowania dookota urzadzenia moze wydobywac sie para.
Nigdy nie pozostawiaj dziatajacego urzadzenia bez nadzoru.

1. Podiacz urzadzenie do gniazdka sieciowego i wiacz je
w razie potrzeby. Zapali sig zielony wskaznik zasilania,
a urzadzenie zacznie sig nagrzewac.

2. Gdy urzadzenie jest nagrzane, zaswieci sie pomaranczowy
wskaznik gotowosci. Wskaznik ten zaSwieca sie i gasnie
podczas gotowania.

3. Odepnij zatrzask na uchwycie i otwérz pokrywe.

4. Ostroznie wlej ciasto na dolng plyte do gofrow. Aby uzyskac
idealne gofry, zalecamy wla¢ chochle (okoto 75 ml) na $rodek
kazdej ptytki. Uwazaj, aby nie przepeni¢ plyty do gofrow,
poniewaz mieszanka moze wyla¢ sie poza krawedzie.

5. Zamknij pokrywe. NIE WOLNO zamyka¢ zatrzasku podczas
gotowania. Dzigki temu gofry urosng i mozliwe bedzie
wydobywanie sie pary (mozesz zauwazy¢, ze pokrywa lekko
unosi sie, gdy gofry rosna). Piecz gofry zgodnie z czasem
podanym w przepisie.

6. Po upieczeniu otworz pokrywke. Uwazaj na wydobywajacq
sie pare — zalecamy uzycie $ciereczki lub rekawic
kuchennych. Wyjmij gofr niemetalowa szpatutka. Nie uzywaj
metalowych przyrzaddw, poniewaz moze to uszkodzi¢
nieprzywierajaca powierzchnie piyt.

7. Odiacz urzadzenie od gniazdka sieciowego. Nie pozostawiaj
urzadzenia podtaczonego do pradu, gdy nie jest uzywane.
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Wazne:

1. NIE WOLNO zamyka¢ zatrzasku podczas pieczenia,
aby gofry urosty.

2. Wlej mieszanke ciasta na $rodek kazdej plytki do gofrow
i uwazaj, aby jej nie przepetnic.
Idealne panini

Uwazaj na gorgce powierzchnie. Plyty do panini bardzo si¢
nagrzewajg. NIE dotykaj zadnych czgsci ani nie probuj wyjmowaé
lub wymienia¢ ptyt do panini, dopoki nie ostygna.

Podczas gotowania dookota urzadzenia moze wydobywac sie para.
Nigdy nie pozostawiaj dziatajacego urzadzenia bez nadzoru.

1. Podiacz urzadzenie do gniazdka sieciowego i wiacz je
w razie potrzeby. Zaswieci si¢ zielony wskaznik zasilania,
a urzadzenie zacznie si¢ nagrzewac.

2. Gdy urzadzenie jest nagrzane, zapali sie pomaranczowy
wskaznik gotowosci. Wskaznik ten zaSwieca sie i ganie
podczas gotowania.

3. Odepnij zatrzask na uchwycie, otwérz pokrywe i umie$¢
panini na dolnej plycie.

4. Opiekanie powinno zajac okoto 5-8 minut. Doktadny czas
opiekania zalezy od upodoban. Zalezy réwniez od rodzaju
chleba i uzytego nadzienia.

5. Po upieczeniu otwdrz pokrywke. Uwazaj na wydobywajacq
sie pare — zalecamy uzycie $ciereczki lub rekawic
kuchennych. Wyjmij panini niemetalowa szpatutka.

Nie uzywaj metalowych przyrzadéw, poniewaz moze to
uszkodzi¢ nieprzywierajacq powierzchnie piyt.

6.  Odiacz urzadzenie od gniazdka sieciowego. Nie pozostawiaj
urzadzenia podtaczonego do pradu, gdy nie jest uzywane.

PIELEGNACJA | CZYSZCZENIE

A Odtacz i wylacz urzadzenie i pozwol mu
catkowicie ostygna¢ przed czyszczeniem.

Nie zanurzaj gtéwnego korpusu, przewodu ani
wtyczki w wodzie lub jakimkolwiek ptynie.

Nigdy nie uzywaj welny stalowej, szorstkich gabek,
$ciernych srodkéw czyszczacych ani metalowych
przyboréw do czyszczenia urzadzenia.

1. Przed czyszczeniem urzadzenia wytacz je i odtacz od zrodta
zasilania. Pozwol mu catkowicie ostygnaé.

2. Wytrzyj plyty grzejne chtonnym papierem lub migkka, wilgotng
Sciereczka,

3. Wyczys¢ zewnetrzng czg$c urzadzenia migkka, wilgotng,
Sciereczka, ktora zostata zanurzona w cieptej wodzie z mydtem
i wycisnieta niemal do sucha. Pokrywe mozna wycieraé
miekka, suchg $ciereczka.

4. Nacisnij przyciski zwalniania ptyt i wyjmij ptyty z urzadzenia.
Zanurz plyty w cieptej wodzie z mydtem. Sptucz czysta woda.
Wytrzyj do sucha miekka $ciereczka. Aby unikna¢ tworzenia
sie tlenkow na niepowlekanych powierzchniach piyty,

widz plyte z powrotem do automatu do przekasek i podgrzewaj
przez minute z zamknieta pokrywka. Plyty mozna réwniez my¢é
w zmywarce. (patrz ryc. 2)

o

Wyczy$¢ zewnetrzng cze$¢ urzadzenia migkka, wilgotng
Sciereczka, ktdra zostata zanurzona w cieptej wodzie z mydtem
i wycisnieta niemal do sucha. Pokrywe mozna wyciera¢
migkka, suchg Sciereczka.

OBSLUGA POSPRZEDAZOWA

W przypadku, gdy urzadzenie nie dziata, ale jest objete gwarancja,
nalezy zwréci¢ produkt do miejsca zakupu w celu wymiany. Nalezy
pamietac, ze wymagany jest wazny dowod zakupu. Aby uzyskaé
dodatkowg pomoc, prosimy o kontakt z dziatem obstugi klienta:
Wielka Brytania: 0800 028 7154 | Hiszpania: 0900 81 6510 |
Francja: 0805 542 055. Inne kraje: +44 800 028 7154. Mogg
obowigzywac stawki miedzynarodowe. Mozna takze napisa¢
wiadomos¢ e-mail: BrevilleEurope@newellco.com.

UTYLIZACJA

Zuzytych artykutow elektrycznych nie nalezy
wyrzucaé razem z odpadami domowymi. Nalezy
je w miare mozliwosci poddac recyklingowi.
Szczegotowe informacje na temat recyklingu lub
dyrektywy WEEE mozna uzyska¢ pod adresem
BrevilleEurope@newellco.com.
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INFORMATII IMPORTANTE PRIVIND SIGURANTA

CITITI CU ATENTIE ACESTE INSTRUCTIUNI $I PASTRATI-LE
PENTRU A LE PUTEA CONSULTA ULTERIOR

Acest aparat poate fi utilizat de copii cu
vérsta de peste 8 ani si de persoane cu
capacitati fizice, senzoriale sau mentale
reduse sau lipsa de experienta si cunostinte,
cu conditia ca acestia sa fie supravegheati
sau instruiti in privinta utilizarii in siguranta

a aparatului si s fi inteles pericolele
implicate. Copiii nu trebuie sa se joace cu
acest produs. Curatarea si intretinerea de
catre utilizator nu vor fi efectuate de copii, cu
exceptia cazului in care au peste 8 ani si sunt
supravegheati.

Nu lasati aparatul si cablul la indemana
copiilor cu varsta mai mica de 8 ani.

Nu utilizati niciodata aparatul prin intermediul
unui temporizator extern sau al unei
telecomenzi.

A Nu atingeti componentele metalice ale
aparatului in timpul utilizarii, deoarece
acestea se pot infierbanta foarte tare.

Pentru evitarea pericolelor, in cazul
deteriorarii cablului de alimentare, acesta
trebuie Tnlocuit de producator, de personalul
autorizat de service sau de alte persoane
calificate.

Lasati intotdeauna aparatul s se raceasca
inainte de curatarea sau depozitarea
acestuia.

Nu introduceti niciodata o parte a aparatului
sau cablul si fisa de alimentare in apa sau in
alte lichide.

Scoateti placile si curatati-le cu apa calda

cu sapun, clatiti-le cu apa curata. (Consultati
sectiunea Curatarea pentru detalii complete.)
+ Nu utilizati niciodata aparatul in alte scopuri decét cel pentru

care a fost prevazut. Acest aparat este destinat exclusiv uzului
casnic. Nu utilizati acest aparat in exterior.

+ Asigurati-va intotdeauna cd aveti mainile uscate fnainte de
a manipula fisa sau de a porni aparatul.

+ Utilizati intotdeauna aparatul pe o suprafata stabild, sigura,
uscata si orizontala.

+ Este necesara o atentie deosebita la utilizarea aparatului pe
suprafete care pot fi deteriorate de caldura. Se recomanda
folosirea unei placi izolate.

Acest aparat nu trebuie plasat pe sau langa suprafete care pot
atinge temperaturi inalte (cum ar fi plitele cu gaz sau electrice).
Nu lasati niciodaté cablul de alimentare sd atarne peste muchia
unui blat de lucru, sa atinga suprafete fierbinti sau sa fie innodat,
prins sau ciupit.

Nu utilizati aparatul daca a fost scapat pe jos sau daca prezinta
semne vizibile de deteriorare.

Asigurati-va c& aparatul este oprit si deconectat de la priza

de alimentare dupa utilizare si inainte de curétare.

Nu lasati niciodata aparatul nesupravegheat in timpul
functionrii.

Tncuietoare cu inaltime reglabila

Méaner

Indicator verde de alimentare

Indicator galben de preparare

Buton de eliberare a placii de gatit superioare
Buton de eliberare a plécii de gétit inferioare
Placi detasabile antiaderente pentru gustari
Placi detasabile antiaderente pentru gofre
Placi detasabile antiaderente pentru panini

INAINTE DE PRIMA UTILIZARE

Despachetati aparatul de preparat gustari. Este posibil s& doriti
s& pastrati ambalajul pentru utilizare ulterioara.

Stergeti placile de gatit cu hértie absorbanta sau cu o laveta
moale si umeda.

000000000

Curatati partea exterioara a aparatului de preparat gustari

cu o lavetd moale si umezita cu apa calda si sapun, stoarsa
aproape complet. Capacul poate fi sters cu o laveta moale si
uscata.

Retineti ca prima daté cand utilizati aparatul de preparat gustari,
este posibil sa observati un usor miros de ars si putin fum. Acesta
este complet normal si va disparea in curand.

INDEPARTAREA S| SCHIMBAREA PLACILOR

1) Apasati butoanele de eliberare a placilor de gatit si scoateti
placile din aparatul pentru gustari. (a se vedea Fig.2)

UTILIZAREA PLACILOR PENTRU APARATUL
DE PREPARAT GUSTARI
Idei de retete

Pregétirea sandvisurilor este usoara si distractiva, pot fi creative sau
simple dupa gust si sunt niste gustari grozave, fie cé le consumati
acasa sau din mers.

Folosind ingrediente de baza, se pot prepara in cateva minute
mancaruri delicioase, dulci sau savuroase, perfecte pentru orice
moment al zilei. lata cateva retete clasice de sandvisuri calde pe
care le puteti incerca.




+ Tuna Melt (ton, ceapa, maioneza si branza)

+ Brénza si rosii

+ Brénza, fasole si sunca

+ Curcan, umplutura si coacaze

* Sunca, branza Brie, ciuperci si rucola

+Sunca si branza

+ Pui, ardei rosu si branza Brie

+ Pui cu sos chilli dulce

+ Cérnati si omletd

+ Camembert si coacaze

+ Ciocolata si banane

Tipuri de paine

Pentru cele mai bune rezultate, folositi o péine alba cu felii medii,
de supermarket. Pentru varietate, incercati sa folositi paine
integrald, péine daneza, paine cu seminte, paine cu maia si pine
cu fructe.

Tipuri de branza

Bréanzeturile clasice care se topesc usor, cum ar fi Cheddar, Gruyere
si Emmental, sunt excelente pentru sandvisuri. Am inclus cateva
branzeturi in retetele noastre, dar puteti sa experimentati si s& fiti
creativ cu branzeturile preferate!

Sandvisul perfect

Lucrati cu atentie in apropierea suprafetelor fierbinti. Placile pentru
sandvisuri se incing foarte puternic. NU atingeti nicio piesa si NU
incercati sa scoateti sau sa inlocuiti placile pentru sandvisuri pana
la racirea completa.

Este posibil sa iasa abur din aparatul de preparat gustari in timpul
gatitului. Nu Iasati nesupravegheat aparatul de preparat gustari in
timpul utilizarii.

1. Conectati aparatul de preparat gustari la priza de alimentare
de la retea si porniti priza, daca este necesar. Indicatorul
verde de alimentare se va aprinde si aparatul de preparat
gustari va incepe sa se incalzeasca.

2. Cand aparatul de preparat gustari este complet incalzit,
se aprinde indicatorul galben care arata ca aparatul este gata
de preparat. Acest indicator se aprinde si se stinge in timpul
prepararii.

3. Ungeti EXTERIORUL péinii cu unt sau cu un produs tartinabil
adecvat pentru gatit. Nu folositi un produs tartinabil cu un
continut scazut de grasime sau cu un continut ridicat de apa.

4. Asezati cele doua felii inferioare de péine pe placa inferioara,
cu partea unsa in jos. Orientati partea de sus a feliilor de
péine spre stanga si spre dreapta, precum in ilustratia de
mai jos.

5. Adaugati umplutura. Plécile de gatit mai adanci va permit sa
folositi mai multe ingrediente preferate, dar lasati intotdeauna
un spatiu de 2 cm in jurul umpluturii, asa cum se aratd mai
jos. Astfel, aparatul de preparat gustari va putea forma

o etansare buna, impiedicand scurgerea umpluturii. Pentru
rezultate optime, cantitatea maxima de branza, cand este
folosita ca unic ingredient, nu trebuie s& depaseasca 60 g.
Daca adaugati alte ingrediente, reduceti cantitatea de branza
pentru a compensa. (a se vedea Fig.3)

6. Punetirestul de péine deasupra, cu partea unsa cu unt in
exterior (astfel, sandvisul va avea o culoare aurie frumoasa
in timpul gatitului).

7. Inchideti si fixati capacul si l4sati sandvisurile s se gateasca
timp de aproximativ 7-8 minute, pana cand sunt aurii si
coapte. Lasati sandvisul in aparat mai mult sau mai putin
timp, dup gust.

8. Deblocati incuietoarea si deschideti capacul. Aveti grija la
aburul care iese - folositi un prosop de bucatdrie sau purtati
manusi de gatit. Tndepértati sandvisul preparat cu o spatuld
nemetalica. Nu folositi 0 lama metalica, deoarece aceasta
poate deteriora suprafata antiaderentd a placilor.

9. Odatd gatite, aveti grija cand le méncati, deoarece
umpluturile, in special fructele sau rosiile, pot fi foarte fierbinti.

Aspecte importante:
+  Léasati intotdeauna un spatiu de 2 cm in jurul umpluturii.
+ Nuumpleti niciodata prea mult sandvisul.

+ O cantitate prea mare de umplutura se poate scurge si,
de asemenea, poate ingreuna inchiderea incuietorii.

Gofra perfecta

Lucrati cu atentie in apropierea suprafetelor fierbinti. Placile pentru
gofre se incing foarte tare. NU atingeti nicio piesa si NU incercati
sa scoateti sau sa inlocuiti placile pentru gofre pand la racirea
completa.

Este posibil sa iasa abur din aparatul de preparat gofre in

timpul gatitului. Nu I&sati niciodata aparatul de preparat gofre

nesupravegheat in timpul utilizarii.

1. Conectati aparatul de preparat gofre la priza de alimentare de
la retea si porniti priza, daca este necesar. Indicatorul verde
de alimentare se va aprinde si aparatul de preparat gofre va
incepe sa se incalzeasca.

2. Céand aparatul de preparat gofre este complet incalzit,
se aprinde indicatorul galben care arata ca aparatul este gata
de preparat. Acest indicator se aprinde si se stinge in timpul
prepararii.

3. Deblocati incuietoarea de pe méner si deschideti capacul.

4. Turnati cu grija amestecul de aluat in placa pentru gofre
inferioara. Pentru o gofra perfecta, turnati un polonic
(aproximativ 75 ml) in centrul fiecarei grile a placii pentru
gofre. Asigurati-va ca nu umpleti prea mult placa pentru gofre,
deoarece amestecul se poate vérsa peste marginile placii.

5. Inchideti capacul. NU blocati incuietoarea in timpul prepararii.
Acest lucru permite gofrei sa creasca si eliberarea aburului
(capacul se poate ridica usor pe masura ce gofra creste).
Preparati gofra conform timpului din reteta.
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6. Dupa preparare, deschideti capacul. Aveti grija la aburul care
iese - folositi un prosop de bucatarie sau purtati manusi de
gétit. Indepértati gofra cu o spatula nemetalica. Nu folositi
0 lama metalicd, deoarece aceasta poate deteriora suprafata
antiaderenta a placilor.

7. Deconectati aparatul de preparat gofre de la priza de
alimentare. Nu lasati aparatul de preparat gofre conectat
la priza atunci cand nu este utilizat.

Aspecte importante:

1. NU blocati incuietoarea in timpul prepararii; astfel, se permite
cresterea gofrei.

2. Turnati amestecul de aluat in centrul fiecarei grile a placii
pentru gofre si asigurati-va ca nu umpleti prea mult placa
pentru gofre.

Un panini perfect

Lucrati cu atentie in apropierea suprafetelor fierbinti. Placile pentru
panini se incing foarte puternic. NU atingeti nicio piesa si NU
incercati sa scoateti sau sa remontati placile pentru panini inainte
de racirea completa.

Este posibil sa iasa abur din aparatul de preparat gustari in timpul
gatitului. Nu lasati nesupravegheat aparatul de preparat gustari in
timpul utilizarii.

1. Conectati aparatul de preparat gustari la priza de alimentare
de la retea si porniti priza, dacd este necesar. Indicatorul
verde de alimentare se va aprinde si aparatul de preparat
gustari va incepe sa se incalzeasca.

2. Cand aparatul de preparat gustari este complet incalzit,
se aprinde indicatorul galben care arata ca aparatul este gata
de preparat. Acest indicator se aprinde si se stinge in timpul
prepararii.

3. Deblocati incuietoarea de pe méner, deschideti capacul
si asezati panini pe placa de preparat inferioara.

4. Prepararea ar trebui sa dureze aproximativ 5-8 minute.
Timpul exact de preparare este o chestiune de gust. Depinde,
de asemenea, de tipul de péine si de tipul de umpluturd
folosita.

5. Dupa preparare, deschideti capacul. Aveti grija la aburul
care iese - folositi un prosop de bucatarie sau purtati manusi
de gatit. Scoateti panini cu o spatula nemetalica. Nu folositi
0 lama metalica, deoarece aceasta poate deteriora suprafata
antiaderenta a placilor.

6. Deconectati aparatul de preparat gustari de la priza de
alimentare. Nu lasati aparatul de preparat gustari conectat
la priza atunci cand nu este utilizat.

INGRIJIRE S$I CURATARE

A Opriti aparatul de preparat gustari si

deconectati-l de la priza, lasandu-l sa se raceasca

complet inainte de a-l curata. Nu introduceti corpul

principal, setul de cabluri sau stecherul in apa sau

lichide de orice fel.

Nu folositi niciodata bureti de sarma, bureti

abrazivi, detergenti abrazivi sau ustensile metalice

pentru a curata aparatul de preparat gustari.

1. Inainte de a curéta aparatul de preparat gustari, opriti-l si
deconectati-| de la priza. Lasati-l sa se rdceasca complet.

Stergeti placile de gatit cu o hartie absorbantd sau cu o laveta
moale i umeda.

g
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Curatati partea exterioara a aparatului de preparat gustari
cu o lavetd moale si umezita cu apa calda si sapun, stoarsa
aproape complet. Capacul poate fi sters cu o laveta moale
si uscata.

&~

Apasati butoanele de eliberare a placilor de gatit si scoateti
placile din aparatul pentru gustari. Introduceti pldcile in apa
calda cu sapun. Clatiti cu apa curata. Stergeti-le cu o laveta
moale. Pentru a evita oxidarea suprafetelor neacoperite

ale placii, introduceti placa inapoi in aparatul de preparat
qustari si incalziti-o timp de un minut, cu capacul inchis.
Placile de preparat pot fi spalate si in masina de spalat vase
(a se vedea Fig. 2)

Curatati partea exterioara a aparatului de preparat gustari
cu o lavetd moale si umezita cu apa calda si sapun, stoarsa
aproape complet. Capacul poate fi sters cu o laveta moale
si uscata.

SERVICII POST-VANZARE

Tn cazul in care aparatul nu functioneaza, dar este in garantie,
duceti produsul fnapoi in locul de unde a fost achizitionat pentru a fi
schimbat. Va atragem atentia ca va fi necesara o dovada valabild

a achizitiei. Pentru asistenta suplimentara, contactati Departamentul
de servicii pentru consumatori la; Regatul Unit: 0800 028 7154

| Spania: 0900 81 65 10 | Franta: 0805 542 055. Pentru toate
celelalte tari, sunati la +44 800 028 7154. Se pot aplica tarife
internationale. Alternativ, trimiteti un e-mail la: BrevilleEurope@
newellco.com.

ELIMINAREA DESEURILOR

Deseurile provenite din produsele electrice
nu trebuie eliminate impreund cu deseurile
menajere. Va rugam s le reciclati daca

aveti aceasta posibilitate. Pentru informatii
suplimentare privind reciclarea si deseurile de
echipamente electrice si electronice (DEEE),
contactati-ne prin e-mail la BrevilleEurope@
newellco.com.
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