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Viktiga sdkerhetsanvisningar

1.

Anvandning, underhall och installation av

produkten: Av hansyn till din egen sakerhet bor

du studera punkterna i denna bruksanvisning och

de tillhérande piktogrammen.

Apparaten ar endast avsedd for hemmabruk. Den

ar inte anpassad for anvandning i féljande fall,

som inte tacks av garantin:

- | personalpentryn i butiker, pa kontor eller andra
arbetsplatser,

- pa bondgardar,

- av gaster pa hotell, motell och i liknande
boendemiljder,

- i samband med rumsuthyrning/bed and
breakfast.

Ta bort allt forpackningsmaterial, alla klisterlappar

och alla tillbehor som finns inuti och utanpa

apparaten.

Den har apparaten ar inte avsedd att anvandas

av personer (daribland barn) som har nedsatt

fysisk, sensorisk eller mental férmaga, eller av

personer som inte har tillracklig erfarenhet och

kunskap, utom om de handhar apparaten efter

att en person som ansvarar for deras sakerhet

instruerat dem eller under anvandningen utdvar

tillsyn dver dem. Barn bor hallas under uppsikt sa

att de inte leker med apparaten.

Den héar apparaten far anvandas av barn pa

minst 8 ar, samt av personer utan erfarenhet

eller kunskaper, eller av personer med fysiskt,

sensoriskt eller mentalt nedsatt kapacitet,

forutsatt att de dvervakas eller har fatt

instruktioner om hur apparaten ska anvandas

pa ett sakert satt och forstar riskerna med den.
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11.

13.

14,
19.

16.

17.

Barn far inte leka med apparaten. Rengéring och
underhéall som far utféras av anvandaren far dock
endast utforas av barn om de ar éver 8 ar samt
dvervakas av en vuxen.

Barn ska héllas under uppsikt sa att de inte leker
med apparaten och anvander den som en leksak.
Anvand aldrig apparaten utan dvervakning.
A\Vissa av apparatens tillgangliga ytor kan bli
valdigt varma under anvandning.

Ror inte de varma ytorna pa apparaten.

. Denna apparat ar inte avsedd att sattas igang

genom en extern strombrytare eller genom ett
separat fjarrstyrningssystem.
Rulla ut sladden helt och hallet.

. Om sladden ar skadad maste den bytas ut av

tillverkaren, tillverkarens serviceverkstader eller
en person med liknande kvalifikationer for att
undvika risker.

Om en skarvsladd anvands ska den ha
motsvarande diameter och en jordad kontakt.
Vidta alla forsiktighetsatgarder sa att ingen
snubblar pa eller fastnar i sladden.

Apparaten far endast anslutas till ett jordat uttag.
Kontrollera att elforsérjningen stammer 6verens
med den effekt och den spanning som anges pa
apparatens undersida.

Denna apparat far inte sankas ned i vatten.
Doppa aldrig varken apparaten eller sladden i
vatten.

Apparaten och dess sladd ska hallas utom
rackhall for barn under 8 ar.



VARNING: Varm inte upp/foérvarm inte grillen utan de 2 plattorna pa plats
inuti den.

G

G

or féljande
Las noggrant igenom denna bruksanvisning och forvara den inom réackhall.
Bruksanvisningen galler for alla modeller, oberoende av vilka tillbehdr som
medfoljer.
Om en olycka intraffar ska det brannskadade omréadet genast skdljas med
kallt vatten. Tillkalla lakare om det &r nodvéandigt.
Rengor plattorna (se avsnitt 5) innan du anvander apparaten forsta
gangen. Stryk sedan lite olja p4 dem och torka av dem med en mjuk trasa.
Var uppmarksam pé hur sladden placeras, med eller utan férlangning.
Vidta alla nédvandiga forsiktighetsatgarder s& att gasterna inte snubblar
pa eller fastnar i sladden nar de ror sig kring bordet.
Roken fran tillagningen kan vara farlig for djur med sarskilt kansligt
andningssystem, t.ex. faglar. Vi rekommenderar fagelagare att halla
faglarna pa avstand fréan tillagningsplatsen.
Forvara alltid apparaten utom rackhall f6r barn.
Se till att bada grillplattorna rengérs ordentligt fére anvandning.
For att férhindra att grillplattorna skadas far de endast anvandas pa den
apparat som de ar avsedda for (de far tex. inte placeras i en ugn eller pa
en elektrisk kokplatta eller dver en gaslaga).
Sékerstall att grillplattorna ar stabila, placerade i ratt lage och ordentligt
fasta med clipsmekanismen pa apparatens bas. Anvand endast de
medféljande grillplattorna eller grillplattor tillhandahéllna av det godkanda
servicecentret.
Anvand endast tillbehér som foljde med apparaten eller som inhandlats
pa ett godkéant servicecenter. Far ej anvandas tillsammans med andra
apparater.

or inte foljande
Anvand inte apparaten utomhus.
Anslut aldrig apparaten till stromkallan néar den inte skall anvandas.
For att forhindra att apparaten dverhettas far den inte placeras i ett hérn
eller mot en vagg.
Placera aldrig apparaten direkt pa ett 6mtaligt underlag (glasbord,
bordsduk, lackerade maébler osv.) eller pa ett mjukt underlag tex en duk
eller vaxduk.
Placera aldrig apparaten under en vaggfast mobel eller en hylla eller
bredvid lattantandliga material, t.ex. jalusier, gardiner, vaggbekladnader.
Placera inte apparaten pa eller néara hala eller varma ytor och lat inte
sladden hanga Gver en varmekalla (spisplattor, gasspis).
Lagg inte koksredskap pa apparatens tillagningsytor.
Skar inte direkt pa grillplattorna.
Anvand aldrig stalull eller skurmedel, vilka riskerar att skada
tillagningsytorna (ytbelaggningen som férhindrar att maten fastnar).
Flytta inte apparaten medan den anvénds.
Lyft inte apparaten i handtaget eller i metalltrddarna.
Anvéand aldrig apparaten tom.



* Lagg aldrig aluminiumfolie eller ndgot annat foremal mellan grillplattorna
och de livsmedel som ska lagas till.

* Tainte bort ladan for uppsamling av fett under tillagningen. Om l&dan fér
uppsamling av fett blir full under tillagningen ska du lata apparaten svalna
innan du tommer den.

* Placera inte de varma grillplattorna under vatten eller pa en dmtalig yta.

» For att bevara egenskaperna hos ytbelaggningen som forhindrar att
maten fastnar bor grillplattorna inte véarmas upp for lange nar de ar
tomma.

* Grillplattorna ska aldrig hanteras i varmt tillstand.

* Laga inte mat insvept i aluminiumfolie eller liknande.

* Laga aldrig flamberade ratter pa apparaten eftersom det medfér risk for
att apparaten skadas.

+ L&gg aldrig aluminiumfolie eller ndgot annat foremal mellan grillplattorna
och varmeelementen.

* Undvik att varma upp eller laga till mat i laget med grillen 6ppen.

* Varm aldrig upp apparaten utan grillplattor.

Ttps/ information
Tack for att du har képt denna apparat, som ar avsedd endast for
hemmabruk.

* For att varna om din sékerhet uppfyller den har apparaten tillampbara
standarder och direktiv (Iagspanningsdirektiv, elektromagnetisk
kompatibilitet, material i kontakt med livsmedel, miljo).

* Nar du anvéander apparaten for forsta gangen kan en svag lukt eller en
liten rékutveckling forekomma.

* Anvand en svamp, varmvatten och flytande diskmedel for att rengdra
tillagningsplattorna.

» Vart foretag forbehéller sig ratten att nar som helst, i sina kunders
intresse, andra sina produkters egenskaper eller ingaende delar.

+ Fasta eller flytande livsmedel som kommer i kontakt med delarna markta
med logon far inte fortaras.

* Om livsmedlen ar for tjocka gor sakerhetssystemet att det inte gar att
starta apparaten.

* Varmeelementet ska inte rengdras. Om det &r riktigt smutsigt, vanta tills
det svalnat helt och torka av det med en torr trasa.
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Beskrivning

A Kontrollpanel A4  Manuellt lage C Handtag
“4 temperatur-
installningar”
Se specifik manual
snabbstartguide.

A1 Pa&/av-knapp A5 OK-knapp D Tillagningsplattor

A2 | 3&get fryst mat A6 Indikator E Droppbricka
tillagningsniva

A3 Tillagningsprogram B Hdlje F Strémsladd

Guide for LED-farger

Foérvarmning Borija tillaga

4

BLINKANDE LILA FAST LILA BLA Groén
Vanta. Slut pa férvarmning Borjar tillaga Under starten pé tillagningscykeln
Vantar pa mat. hérs ett pip fér att larma anvandare

att tillagningsprogrammet
"Lattstekt” ar klart att pabérjas.

Varmhalining

Tillagning - klar att ata "30 sek ungefar’
I o |
7
w“g
ROD BLINKANDE
"Lattstekt" tillagning “‘Medium” tillagning. ‘Genomstekt”  Slut pa tillagningen "Genomstekt".

tillagning.

FAST GRON
Manuell funktion vald eller automatiskt Se "Felsokningsguide".
aktiverad, se "Felsokningsguide sidan Kontakta kundtjanst
84",



Guide for automatiska tillagningsprogram

Hamburgare @ Fisk Bacon

B Rott kot @ Fagel Manuellt lage:

. Fisk och Traditionell grill for manuell
Panini/smérgas SLZM(J-)& hantering med fyra olika
temperaturinstéllningar
&) Korv/lamm Flaskkott — (fran 110 °C till 285 °C).

1 Instdllning

Ta bort allt férpackningsmaterial,
etiketter och tillbehor fran insidan
och utsidan pé apparaten. De
fargade etiketterna pa nivaindikatorn
for tillagning kan &ndras beroende
pa sprak. Du kan ersatta den med en
fran forpackningen.

2

Innan forsta anvandning gor rent
plattorna noga med varmt vatten och
lite diskmedel, skélj och torka noga.

3-4
Placera den |6stagbara droppbrickan
pé framsidan av apparaten.
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2 Férvdrmning

For basta resultat kan du torka

av tillagningsplattorna med

ett hushéllspapper doppad i
matlagningsolja for att férbattra den
slapp-lattbelagda ytan. Se till att
nedre tillagningsplattan och den évre
tillagningsplattan ar korrekt placerade
innan forvarmningsfasen paborjas.

6
Ta bort all dverflédig olja med ett rent
hushallspapper.

7

Anslut apparaten till ett eluttag.
(notera att sladden skall vara helt
utlindad).

8
Tryck pa On/Off knappen.
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9

Om maten du vill tillaga &r fryst, tryck

pa knappen "frozen food" (fryst mat)”.

10
Valj lampligt tillagningslage efter
vilken typ av mat som du vill tillaga.

10

9 automatiska tillagningsprogram och manuellt lage
med fyra olika temperaturinstéllningar

Valj detta tillagningsprogram om
du vill tillaga burgare.

Valj detta tillagningsprogram om
du vill tillaga fisk och skaldjur.

Valj detta tillagningsprogram om
du vill tillaga flaskkott.

=
o

Valj detta tillagningsprogram om
du vill tillaga rott kott.

Valj detta tillagningsprogram om
du vill tillaga panini/smoérgas.

Valj detta tillagningsprogram om
du vill tillaga bacon.

Valj detta tillagningsprogram om
du vill tillaga korv/lamm.

@000 0

Valj detta tillagningsprogram om
du vill tillaga fisk.

@

Valj detta tillagningsprogram om
du vill tillaga fagel.

Om du véljer manuellt lage
kommer indikatorlampan att lysa
gron och du har manuell kontroll
over tillagningstiden. 4 olika
temperaturinstallningar finns
tillgangliga fér detta manuella
lage (gron, gul, orange och rod).
Se specifikt manualen
snabbstartguide

Om du ar oséker pa vilket tillagningslage som skall anvéndas for andra
matratter eftersom de inte ar listade ovan, se "Tillagningsguide" pa sidan 18-

19.




12

4-7
minuter

12

11

Tryck pa "*OK"-knappen och
apparaten borjar forvarmas och
indikatorn for tillagningsnivan blinkar
lila. OBS: Om du har valt fel program,
aterga till steg 8.

12
Vanta 4-7 minuter.

13

En ljudlig ton hérs nar tillagnings-
indikatorn slutar att blinka lila och
forvarmningslaget ar avslutat
Kommentarer: Vid slutet av
férvarmningen, om apparaten foérblir
stangd, kommer systemet att stanga
av apparaten.



3 Tillagning

lattstekt  medium genomstekt

14-15
Efter forvarmningen ar apparaten

klar att anvanda. Oppna grillen och
placera maten pé tillagningsplattan.
Kommentarer: om apparaten ar dppen
for lange kommer sakerhetssystemet
att stdnga av apparaten automatiskt.

16-17

Apparaten justerar automatiskt
tillagningscykeln (tid och temperatur)
enligt matens tjocklek och mangd.
Stang apparaten for att starta
tillagningscykeln. Indikatorn for
tillagningsniva lyser bla och blir
sedan gron for att indikera att
tillagningen pagar (for basta resultat
Oppna inte eller ta bort maten

under tillagningsprocessen). Under
tillagningsprocessen hors ett pip for
varje steg i tillagningen fér att varna
anvandare att en tillagningsniva (t.ex.
|lattstekt/gul) har uppnatts. Notera
for mycket tunna delar av livsmedel:
stédng apparaten, knappen "OK"
kommer att blinka och indikatorn
lyser "fast lila", tryck pa "OK" for

att se till att apparaten kanner igen
maten och tillagningscykeln startar.

18

Indikatorlampan andrar farg

efter nivan i tillagningen. Nar
indikatorlampan &r gul med ett pip ar
maten lattstekt, nar indikatorlampan
ar orange med ett pip &ar maten
medium och nér indikatorlampan lyser
rod ar maten genomstekt. OBS: om
du vill ha kottet mycket lattstekt, ta
bort kottet nar tillagningsindikatorn
lyser gron. Notera, sarskilt nar det
géller kott, att det ar normalt att
tillagningsresultatet varierar beroende
pé typ, kvalitet och matens ursprung.

13



19-20

Nar fargen visas efter ditt val av
tillagningsnivé. 6ppna apparaten och
ta bort maten.

21

Stang apparaten. Kontrollpanelen
kommer att lysa och stélla in sig sjalvt
pa laget "val av program".

Kommentar: sékerhetssystemet

kommer att stdnga av automatiskt om
inget programval gjorts.

Tillagning av stérre mangder livsmedel

Om du vill tillaga en andra omgang med mat, forvarm apparaten igen (se
sektion 2. "Forvarmning” startar fran punkt 9) aven om du vill tillaga samma typ
av mat.

Hur en andra omgang med mat tillagas:

Efter att foérsta omgéngen av mat tillagats:

1.

2
3.
4
5

Se till att apparaten &r stangd utan mat inuti.

Valj lampligt tillagningslage/-program (detta steg ar nddvandigt aven om du
beslutar att anvanda samma tillagningslage som féregaende omgang).
Tryck pé& knappen "OK”, apparaten borjar férvarmas. Férvarmningen
symboliseras av att indikatorn for tillagningsnivan som blinkar lila.
Forvarmningen ar klar nar ett ljudligt pip hors och indikatorn for
tillagningsnivan slutar att blinka lila. .

Efter férvarmningen ar apparaten klar att anvandas. Oppna grillen och
placera maten inuti apparaten.

Viktigt:

14

- Notera att vid alla nya omgéngar med mat ar forvarmning obligatoriskt.



4 Kommentarer

Kom ih&g att alltid ha grillen

stangd och ingen mat inuti for att
férvarmningen skall fungera effektivt.
- Véanta sedan tills forvarmningen ar
klar innan grillen dppnas och maten

laggs i.

OBS: om den nya férvarmningscykeln
utfors omedelbart efter féregaende
omgang kommer forvarmningstiden
att reduceras.

22-23-24

Om du vill tillaga mat efter olika
personers smak, éppna grillen och
ta bort maten nar den natt 6nskad
nivd och stang sedan grillen for att
fortsatta tillagningen av resten av
maten. Programmet kommer att
fortsatta tillagningscykeln tills den
nar nivan "genomstekt".

25 Varmhallningsfunktion

Nar tillagningsprocessen har avslutats
kommer apparaten automatiskt att
gé in i varmhallningsinstéllningen och
en ljudlig ton hors var 20 sekund.

Om maten lamnas i grillen kommer
den att fortsatta tillagningen medan
tillagningsplattorna svalnar. Du kan
stoppa den ljudliga tonen genom att
trycka pé knappen "OK",

Kommentar: sékerhetssystemet
kommer att stdnga av apparaten
automatiskt efter en viss tid.

Annan tillagning
Om du vill tillaga mer mat, se sektion
21.

15
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5 Rengéring och underhall

5% | D @

26
Tryck pé& on/off knappen for att
stdnga av apparaten.

27
Dra ur kontakten fran vagguttaget.

28

Lat den svalna minst 2 timmar.

For att undvika brannskador, lat grillen
svalna ordentligt innan rengdring.



6 Rengéring

ol’

29

Innan rengdring, las upp och ta bort
plattorna for att undvika skador

pé tillagningsytorna. Droppbrickan
och tillagningsplattorna ar
diskmaskinssakra.

30

Apparaten och dess sladd far

inte placeras i diskmaskinen.
Varmelementen, synliga och osynliga
delar skall inte rengodras efter att
plattorna tagits bort. Om de &r mycket
smutsiga, vanta till apparaten svalnat
helt och rengér dem med en torr
trasa. Om du inte vill rengdra plattorna
i diskmaskin kan du anvanda varmt
vatten och lite diskmedel for att
rengora dem, skdlj sedan noga for att
ta bort kvarvarande rester. Torka noga
med ett hushallspapper.

31-32

Anvand inte metallskurdukar, stalull
eller andra slipande rengdringsmedel
for att rengdra nagon del av

grillen, anvand endast nylon eller
ickemetalliska rengéringskuddar, Tém
droppbrickan och diska i varmt vatten
och lite diskmedel, torka noga med ett
hushallspapper.

33

Rengoring av grillens yttre delar, torka
med en varm och vat svamp och torka
efter med en torr trasa.

34
Sank inte ned grillens holje i vatten eller
annan vatska.

35
Se alltid till att grillen &r ren och torr
innan den stélls undan.

36
All annan service skall utforas av ett
auktoriserat servicecenter.

17
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Felsokningsqguide

Problem

Orsak

Lésning

Knapp @ lyser
+ © Fast grén
indikatorlampa
+ Knapp (@ blinkar
+ Knapp @ blinkar

Sl& pé apparaten
eller starta en
automatisk
tillagningscykel
med mat mellan
plattorna och
utan forvarmning
(manuellt lage
ar automatiskt
aktiverat).

* 2 mdjliga alternativ:
— Vél|
temperaturinstallningen
genom att trycka pa
knappen @) och sedan
trycka pa OK. Tillat
tillagning med du maste
overvaka tillagningen
(manuellt lage).
— stoppa apparaten,
ta bort maten, stang
apparaten ordentligt,
programmera om
apparaten och vanta till
slutet av férvarmningen.

Apparaten stoppar under
cykeln med férvarmning
eller tillagningen.

Apparaten har varit
6ppen for lange
under tillagningen.
Apparaten har

varit vantande for
lange efter att
uppvarmningen
eller varmhéllningen
avslutats.

Koppla ifran apparaten
fran uttaget och lat

den vara i 2-3 minuter,
starta om processen.
Néasta gang du anvander
apparaten, se till att

du 6ppnar och stanger
den snabbt for basta
tillagningsresultat. Om
problemet uppstéar igen,
kontakta din lokala Tefal
kundservice.

O Blinkar vit

indikatorlampa.

+©/8/8/
knappen blinkar

+ Kontinuerligt pip

Apparaten piper inte
langre.

Apparatfel.
Apparaten forvaras
eller anvands i ett
rum som ar for kallt.

+ Koppla ifran och anslut
apparaten och starta
omedelbart om en
uppvarmningscykel.
Om problemet kvarstar,
kontakta kundservice.




Efter férvarmningen har
jag lagt mat i grillen men
indikatorn fortsatter att
lysa LILA @ och
tillagningscykeln startar
inte.

* Din mat &r tjockare
an 4 cm.

Maten far inte vara
tjockare &n 4 cm.

Du har inte 6ppnat
grillen helt for att
lagga i maten.

Oppna grillen helt och
stang den sedan.

* Kénner inte av

maten. Matens
tJockIek ar for tunn,
"OK" blinkar.

Bekrafta starten pa
tillagningen genom att
trycka pa knappen @)

Apparaten kommer att
aktiveras i manuellt lage.
+ @ Indikatorlampan
kommer att blinka rod.

* Foérvarmningstiden
var for kort.

Overvaka tillagningen
regelbundet (for
anvandning i manuellt
lage).

Eller

Stoppa grillen, ta

bort maten, stang
grillen, valj det nya
tillagningsprogrammet
som du vill anvénda
och vanta p4 att
forvarmningscykeln skall
avslutas.

Blinkar O vit
+ @-knappen blinkar
+ Kontinuerligt pip

* Apparatfel

Koppla ifran produkten
och kontakta
kundservice.

Tips, sarskilt for kott: tillagningsresultatet vid forinstéllda program kan

variera beroende pa ursprung, styckning och kvalitet hos maten som tillagas,
programmet har stélls in och testats for mat av bra kvalitet. Pa liknande satt
maéste tjockleken hos kottet tas med i berakningen, du kan inte tillaga kott som

ar tjockare an 4 cm.

Tillagningsguide (automatiska program)

Avsett program

Fargindikator tillagningsniva

@

€ R6tt kott Lattstekt Medium Genomstekt
Hamburgare Lattstekt Medium Genomstekt
@ Panini/smoérgas Latt tillagad Brynt Krispig
Fisk Lé&tt tillagad Medium Genomstekt
@ Fagel Fullt tillagad
& Korv/lamm Fullt tillagad
Flaskkott Fullt tillagad
&) Bacon Latt tillagad Genomstekt

&3 Fisk och skaldjur Medium Genomstekt

19



Tips: om du vill ha ditt kétt mycket lattstekt kan du anvanda @

Tillagningsguide (inklusive manuellt lage)

Tillagnings- Tillagningsniva
Mat program @ @ @
lattstekt medium genomstekt
Brod Brodskivor, rostat brod
Hamburgare: (efter att & Q
kottet lagats i forvag)
Kéttoch  |[Lamm (benfrit) e Q@
fagel Skinkskiva att tillaga e [5)
Fryst kycklingnuggets o
Marinerat kycklingbrost © Q
Flaskfilé (benfri), sidflask Q
Ankbrést € @]
Fisk Hel lax o
Tonfiskstek O
Jatterakor
Skalade rakor 3) Q
Gambas
Manuellt
lage. Se Grillade gronsaker och
specifik frukter (behover vara B2 4 olika
manual skurna lika och lika 8 temperaturinstaliningar
snabbstart- tjocka)
guide

For fryst mat, tryck pa innan du valjer program.

Kassering av forbrukad apparatur
Enligt lag ska elektriska och elektroniska apparater insamlas och delar
av apparaterna atervinnas. Elektriska och elektroniska apparater méarkt
mmmm med symbolen for avfallshantering ska kasseras pa en kommunal
atervinningsstation.

OBH Nordicas BEGRANSADE GARANTI

Garantin

OBH Nordica garanterar att den har produkten ar fri fran tillverkningsdefekter
vad géller material och hantverk under 2 ar i Sverige, Norge, Danmark och
Finland. Garantin borjar [6pa den dag d& produkten kops eller levereras.

Denna tillverkarens kommersiella garanti omfattar alla kostnader relaterade
till att aterstélla den bevisat defekta produkten s& att den dverensstammer



med originalspecifikationerna via reparation eller ersattning av eventuellt
defekta delar samt nédvandig arbetsinsats. Efter OBH Nordicas gottfinnande
kan en ersattningsprodukt tillhandahéllas istallet for att reparera den defekta
produkten. OBH Nordicas enda skyldighet, och din exklusiva gottgérelse enligt
den hér garantin, &r begransad till sddan reparation eller ersattning.

Villkor och undantag

OBH Nordica har ingen skyldighet att reparera eller ersatta produkter som
inte atfoljs av ett giltigt inkopsbevis. Den defekta produkten kan returneras till
inkopsbutiken.

Den har garantin géller endast for produkter som kdps och anvéands for
hemmabruk och omfattar inte skador som uppstar till f6ljd av missbruk,
underlatenhet, misslyckande med att félja OBH Nordicas instruktioner eller da
produkten har modifierats eller utsatts for en ej godkand reparation, felaktig
emballering av agaren eller felhantering av ett transportféretag. Den omfattar
inte heller normalt slitage, underhall, eller ersattning av férbrukningsartiklar och
inte heller féljande:

— anvandning av fel typ av vatten eller férbrukningsartikel

— mekaniska skador, overbelastning

— skador eller déliga resultat som specifikt beror pa fel spanning
eller frekvens, jamfort med vad som &r angivet i produkt-ID:et eller i
specifikationen

— vatten, damm eller insekter som har trangt in i produkten

— kalkavlagringar (all kalkborttagning maste ske i enlighet med
bruksanvisningen)

— skador till f6ljd av blixtnedslag eller strémavbrott

— skador pa glas- eller porslinskomponenter i produkten

— olyckor som brand, éversvamning osv.

— professionell eller kommersiell anvandning

Lagstadgade konsumentrattigheter

OBH Nordicas kommersiella garanti paverkar inte konsumentens lagstadgade
rattigheter och inte heller de rattigheter som inte kan exkluderas eller
begréansas eller rattigheter mot den aterforséljare fran vilken konsumenten
kopte produkten. Den har garantin ger konsumenten specifika juridiska
rattigheter och denne kan aven ha andra lagenliga rattigheter som kan variera
fran land till land. Konsumenten kan efter eget gottfinnande havda sédana
rattigheter.

OBH Nordica AB
Lofstroms Allé b
172 66 Sundbyberg
Tel 08-629 25 00
www.obhnordica.se
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Tekniska data

OBH Nordica GO722DS0
220-240V ~, b0-60 Hz
1830-2180 watt

C€

Ratt till Idpande andringar forbehalles.



VIGTIGE SIKKERHEDSANVISNINGER OG
FORHOLDSREGLER

1.

Anvendelse, vedligeholdelse og installation af
produktet: Lees af hensyn til din egen sikkerhed
afsnittene i denne brugsanvisning, eller folg de
tilherende piktogrammer.

Dette apparat er udelukkende beregnet til

indendars brug i hiemmet. Det er ikke beregnet til

brug i felgende tilfeelde, der medferer bortfald af
garantien:

- | keokkenafsnit, der er forbeholdt personalet i
butikker, kontorer eller andre erhvervsmaessige
omrader.

- P& garde.

- Af kunder pa hoteller, moteller og andre
lejlighedsarealer.

- Pa Bed and Breakfast eller lignende.

Fjern alle indpakninger, selvkleebende meerkater

og andet tilbeher bade pa apparatets indvendige

og udvendige dele.

Dette apparat er ikke beregnet til at blive brugt af

personer (herunder bern), hvis fysiske, sensoriske

eller mentale evner er sveekkede, eller personer
uden erfaring eller kendskab, medmindre de er
under opsyn eller har modtaget forudgaende
instruktioner om brugen af apparatet af en
person, der er ansvarlig for deres sikkerhed.

Born skal vaere under opsyn for at sikre, at de

ikke leger med apparatet.

Dette apparat kan bruges af bern p& mindst 8

ar og personer uden erfaring eller kendskab til

apparatet, eller personer, hvis fysiske, sensoriske

eller mentale evner er svaekkede, hvis de har
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modtaget forudgaende instruktioner om sikker
brug af apparatet og er blevet gjort bekendt
med de medfelgende risici. Barn ma ikke lege
med apparatet. Apparatet ma kun rengeres og
vedligeholdes af barn, hvis de er mindst 8 ar, og
kun under opsyn af en voksen person.

7. Bern skal veere under opsyn for at sikre, at de
ikke leger med apparatet og ikke bruger det som
legeto.

8. Lad ikke apparatet veere uden opsyn under brug.

9. A Temperaturen pa de tilgaengelige overflader
kan blive meget hej, nar apparatet er i brug.

10. Rer aldrig de varme overflader pa apparatet.

11. Apparatet ma ikke seettes i gang ved
hjeelp af en ekstern timer eller et separat
fiernbetjeningssystem.

12. Treek ledningen helt ud.

13. Hvis ledningen er beskadiget, skal den udskiftes
af fabrikanten, serviceveerkstedet eller en anden
person med lignende kvalifikationer, for at
forhindre farlige situationer.

14. Hvis der skal bruges forleengerledning, skal den
have samme specifikationer som apparatets
ledning. Serg for, at den ikke generer, saledes at
ingen risikerer at falde over den.

15. Apparatet ma kun tilsluttes et stik med
jordforbindelse.

16. Kontrollér, at den effekt og speending, der er
angivet under apparatet, er kompatibel med
elinstallationen.

17. Apparatet ma aldrig laegges i vand. Leeg aldrig
hverken apparatet eller ledningen i vand.

18.Born under 8 ar ma ikke komme i naerheden af
apparatet eller ledningen.



OBS.: Lad ikke grillen varme op eller forvarme uden de 2 varmeplader.

Ri

gtigt

Lees omhyggeligt disse anvisninger, som er feelles for de forskellige
modeller atheengig af de tilbehorsdele, der er leveret med apparatet.

Hvis der sker et uheld, skal der omgéaende heeldes koldt vand pa
forbraendingen og seges laegehjeelp om nedvendigt.

Forste gang apparatet tages i brug, skal varmepladerne vaskes (se afsnit
5). Heeld en smule olie pa pladerne, og ter dem af med en bled klud.
Placér ledningen, med eller uden forleengerledning, et sikkert sted, og
sorg for, at den ikke generer personerne omkring bordet, saledes at ingen
risikerer at falde over den.

Stegeos kan veere farlig for dyr med meget folsomt &ndedraetssystem,
sasom fugle. Det anbefales derfor, at fugle fiernes fra tilberedningsstedet.
Hold altid apparatet udenfor berns reekkevidde.

Kontrollér, at begge pladens sider er rengjorte inden brug.

For ikke at edeleegge pladerne mé de kun bruges til det apparat, de er
beregnet til (f.eks. ma de ikke bruges i en ovn, pa gasblus eller elektriske
kogeplader).

Serg for, at pladerne er stabile, sidder korrekt fast og er klipset korrekt pa
apparatet.

Brug kun de plader, der fulgte med apparatet, eller plader, som er kabt hos
en autoriseret forhandler.

Brug en skraber i plast eller tree, for at bevare varmepladernes non-stick
beleegning.

Brug kun tilbeher, der er leveret sammen med apparatet eller indkebt i et
autoriseret servicecenter. Brug ikke tilbeheoret med andre apparater.

Forkert

Brug ikke apparatet udendors.

Tag altid stikket ud af stikkontakten, nar apparatet ikke bruges.

Stil aldrig apparatet i et hjorne eller op ad en veeg for at undgé
overophedning.

Seet aldrig apparatet direkte pa en skrebelig overflade (glasbord, dug,
lakeret mabel o.) eller pa en plastdug.

Stil aldrig apparatet pa et mobel, der er fastgjort til veeggen, eller en reol
eller i neerheden af letantaendelige materialer som gardiner, tapeter o.l.
Placér ikke apparatet pé eller i neerheden af glatte eller varme flader, og
lad heller ikke ledningen hzenge ned over en varmekilde (kogeplader,
gaskomfur m.m.).

Anbring ikke kekkenredskaber p& varmepladerne.

Skeer ikke direkte pa varmepladerne.

Brug aldrig en metalsvamp eller skurepulver, da dette kan edeleegge
varmepladerne (non-stick belaegningen).

Flyt ikke apparatet, mens det er i brug.

Beer ikke apparatet i handtaget eller metaltradene.

Brug ikke apparatet uden fedevarer.
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Leeg aldrig selvpapir eller andre genstande mellem pladerne og de
fedevarer, der skal tilberedes.

Flyt ikke fedtopsamlingsbakken under tilberedningen. Hvis
fedtopsamlingsbakken bliver fyldt under tilberedningen, skal apparatet
kole af, inden den teammes.

Anbring ikke den varme plade under rindende vand eller p& en skrobelig
overflade.

For at bibeholde non-stick belaegningens egenskaber mé grillen ikke
varmes for lzenge uden fedevarer.

Pladerne ma ikke handteres, nar de er varme.

Tilbered ikke fodevarer i solvpapirspakker eller lignende.

For at undga at apparatet edeleegges, ma der ikke tilberedes flamberede
retter p& grillen.

Leeg aldrig selvpapir eller andre genstande mellem pladerne og
varmelegemerne.

Opvarm aldrig grillen, og tilbered aldrig fedevarer, nar grillen er aben.
Apparatet mé aldrig opvarmes uden varmepladerne.

Gode rad/Informationer

Tak, fordi du valgte at kebe dette apparat, som udelukkende er beregnet
til brug i hjemmet.

Af hensyn til din egen sikkerhed opfylder dette apparat relevante
standarder og bestemmelser (Direktiver vedr. lavspeending,
Elektromagnetisk kompatibilitet, Materialer i kontakt med nzeringsmidler,
Miljoet osv%.

Forste gang apparatet tages i brug, kan det afgive en ubehagelig lugt
eller en smule rog.

Vi forbeholder os ret til pa et hvilket som helst tidspunkt i forbrugerens
interesse at eendre produkternes specifikationer eller bestanddele.
Flydende eller faste fedevarer, der kommer i kontakt med dele, der er
markeret med logoet 2, mé ikke indtages.

Hvis fodevarerne er for tykke, forhindrer sikkerhedssystemet apparatet i
at starte.

Brug kun tilbeher, der er leveret sammen med apparatet eller indkebt i et
autoriseret servicecenter. Brug ikke tilbehoret med andre apparater.
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Beskrivelse

A Betjeningspanel A4 Manuel indstilling C Handtag
"4 temperaturindstillinger"
Se venligst oplysningerne i
startvejledningen.

A1 Teend/sluk-knap A5 OK-knap D Grillplader

A2 Indstilling til frosne A6  Styrkeindstilling E Drypskal
fodevarer

A3 Madlavnings- B  Kabinet F Ledning
programmer

Guide til farverne pd indikatorerne

Forvarmning Start af tilberedelsen

<

o >
BLINKER LILLA LYSER LILLA BLA GRON
Vent. Forvarmningen er feerdig Start tilberedelsen  Nar tilberedelsen startes, siger
Venter pa mad. apparatet en biplyd, for at forteelle

brugeren at programmet "Redstegt"
er klar til at starte.

Hold mad
Tilberedelse - klar til at spise “cz. 3?2&::3;?’]

4

ORANGE R@D BLINKER RZD
"Medium” "Gennemstegt"  Programmet "Gennemstegt" er
feerdig.

AAAAAA

LYSER GR@N BLINKER HVID
Den manuelle funktion er valgt, eller er Se venligst
automatisk blevet aktiveret. Se venligst ~ "Fejlfindingsvejledningen”.
"Fejlfindingsvejledningen pa side 70", Kontakt kundeservice
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Guide til de automatiske madlavningsprogrammer

Burger @ Fisk
@ Redt ked @ Fjerkree

Panini/sandwich Fisk og skaldyr
@ Polser/lammekeod Svineked

Bacon

Manuel indstilling:

Traditionel grill med manuel
betjening med 4 forskellige
temperaturindstillinger (fra 110°
C til 285° C).

1 Indstilling

Fjern al emballeringsmaterialer,
alle klistermeerker og tilbeher

inde i og pa ydersiden af
apparatet. Farveklistermeerket

pé styrkeindikatoren kan aendres
efter det enskede sprog. Det kan
skiftes med et af klistermzerkerne i
emballagen.

2

Inden apparatet tages i brug for
ferste gang, skal det rengeres
grundigt med varmt vand og lidt
opvaskemiddel, hvorefter det skal
skylles og terres grundigt af.

3-4
Seet den aftagelige drypbakke i pa
forsiden af apparatet.
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2 Forvarmning

For at opna de bedste resultater,
skal du terre grillpladerne af med
kokkenrulle, dyppet i lidt madolie, s&
maden ikke saetter fast.

5.1

Soerg for at den nederste og overste
grillplade er sat rigtigt i apparatet,
inden forvarmningen startes.

6
Fjern eventuelle olierester med et
stykke kaekkenrulle.

7
Slut apparatet til en stikkontakt. (Serg
for, at rulle ledningen helt ud).

8
Tryk pé teend/sluk-knappen.



OptiGril @ XL ¢ o

9

Hvis maden, der skal tilberedes, er
frossen, skal du trykke p& knappen
"frosne fedevarer".

10
Veelg den passende
madlavningsindstilling alt efter,

hvilken slags mad du skal tilberede.

9 10

9 automatiske madlavningsprogrammer og en manuel
indstilling med 4 forskellige temperaturindstillinger

©

Veelg dette madlavningsprogram,
hvis du ensker at tilberede
burgere.

Veelg dette madlavningsprogram,
hvis du ensker at tilberede fisk
eller skaldyr.

@

Veelg dette madlavningsprogram,
hvis du ensker at tilberede
svinekod.

=)
S

Veelg dette madlavningsprogram,
hvis du ensker at tilberede rodt
kod.

@

Veelg dette madlavningsprogram,
hvis du ensker at tilberede en
panini/sandwich.

Veelg dette madlavningsprogram,
hvis du ensker at tilberede bacon.

Veelg dette madlavningsprogram,
hvis du ensker at tilberede
polser/lammekad.

@ @

Veelg dette madlavningsprogram,
hvis du ensker at tilberede fisk.

@

Veelg dette madlavningsprogram,
hvis du ensker at tilberede
fierkree.

Hvis du veelger den manuelle
indstilling, lyser indikatoren gren
og tilberedningstiden styres
manuelt. P4 den manuelle
indstilling kan du veelge mellem 4
forskellige temperaturindstillinger
(gren, gul, orange og red).

Se venligst oplysningerne i
startvejledningen.

Hvis du er usikker pa hvilken madlavningsindstilling du skal bruge til andre
fodevarer, som ikke star ovenfor, kan du se afsnittet "Madlavningsoversigt til
fodevarer, som ikke findes pa programmerne" pa side 71.
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4-7
minutter

12

11

Tryk pé knappen "OK": Herefter
starter apparatet forvarmningen, og
styrkeindikatoren blinker lilla.

Bemaeerk: Hvis du har valgt det
forkerte program, skal du gé tilbage
til trin 8.

12
Vent i 4-7 minutter.

13

Apparatet afgiver en lyd, og
styrkeindikatoren holder op med at
blinke lilla, hvorefter forvarmningen er
feerdig.

Kommentarer: Nar forvarmningen
er feerdig, og apparatet forbliver
lukket, slukker sikkerhedssystemet
apparatet.



3 Madlavning

14-15

Efter forvarmningen er apparatet klar
til brug. Abn grillen, og leeg maden
pa grillpladerne. Kommentarer: Hvis
apparatet er dben for leenge, slukker
sikkerhedssystemet automatisk
apparatet.

16-17

Apparatet justerer automatisk
tilberedningen (tiden og
temperaturen) i henhold til madens
tykkelse og meengde. Luk apparatet,
for at starte tilberedningen.
Styrkeindikatoren lyser bl& og
derefter gron, for at vise at maden
tilberedes (for at opna de bedste
resultater, méa apparatet ikke

abnes, og maden ma ikke flyttes
under tilberedningen). Under
tilberedningen, afgiver apparatet en
biplyd for hver trin, for at fortzelle
brugeren at et trin i tilberedningen er
naet (fx redstegt/gul farve).

Bemeerkning om meget tynde
stykker mad: Luk apparatet,
hvorefter knappen " OK" begynder at
blinke og indikatoren lyser lilla. Tryk
pa "OK" for at sikre, at apparatet
genkender maden, hvorefter
tilberedelsen starter.

18

Indikatoren skifter farve i henhold

til tilberedelsen. Nér indikatoren er
gul og siger et bip, er maden stadig
rodstegt. Nar indikatoren er orange og
siger et bip, er maden mediumstegt
og nér indikatoren er rod, er maden er
gennemstegt.

Bemaerk: Hvis du kan lide kedet
meget redstegt, skal det tages ud
nar styrkeindikatoren skifter til gron.
Veer opmaerksom p3, at resultatet
kan varierer afheengigt af madtypen,
kvaliteten og madens oprindelse -
iseer kod.
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3 Madlo.vning

19-20

Nar farven, der svarer til den enskede
tilberedning, begynder at lyse, skal du
abne apparatet og tage maden ud.

21

Luk apparatet. Betjeningspanelet
begynder at lyse, og indstilles
automatisk pa "Veelg program".

Kommentar: Sikkerhedssystemet
slukker automatisk apparatet, hvis der
ikke veelges et program.

Hvis du ensker at tilberede mere mad

Hvis du ensker at tilberede mere mad, skal apparatet forvarmes igen (se afsnit 2.
"Forvarmning", hvilket starter fra punkt 9 ), ogsa selvom du ensker at tilberede
den samme slags mad.

Sadan tilberedes en ny portion mad:

Nar din ferste portion er feerdig:

1. Serg for, at apparatet er lukket uden mad indeni.

2. Veelg den enskede madlavningsindstilling/program (dette trin er stadig
nedvendigt, ogsa selvom du bruger samme indstillinger som i sidste portion).

3. Tryk pa knappen "OK": Apparatet begynder at forvarme. Forvarmningen
vises ved, at styrkeindikatoren blinker lilla.

4. Forvarmning er feerdig, nar apparatet siger en biplyd, og styrkeindikatoren
holder op med at blinke lilla. .

5. Nar apparatet er blevet forvarmet, er det klar til brug. Abn grillen og leeg
maden .

Vigtigt:
- Bemezerk venligst, at apparatet altid skal forvarme, nér der laves en ny portion.



4 Kommentar

Serg altid for at grillen er lukket, og
at der ikke er noget mad indeni, sa
forvarmningen kan fungere effektivt.
- Vent herefter til at forvarmningen er
feerdig, inden grillen abnes og maden
lzegges i.

Bemaerk: Hvis apparatet forvarmes
umiddelbart efter det er blevet brug,
tager det kortere tid om at forvarme.

22-23-24

Hvis noget af maden skal tilberedes i
lzengere tid end andet, skal du abne
grillen og tag maden ud, nar det er
som onsket. Luk herefter grillen og
fortseet tilberedelsen af resten af
maden. Programmet fortseetter indtil
det nar niveauet Gennemstegt.

25 Varmebevarende funktion
Nar maden er tilberedt, aktiverer
apparatet automatisk den
varmebevarende funktion, og
styrkeindikatoren lyser red og
apparatet siger en biplyd hver 20.
sekund. Hvis der stadig er mad pa
grillen, fortszetter den med at varme
det, mens grillpladerne koler ned.
Biplyden kan stoppes ved at trykke
pa knappen “OK".

Kommentar: Sikkerhedssystemet
slukker automatisk apparatet efter et
bestemt stykke tid.

Anden portion

Hvis du ensker at lave en anden
portion, bedes du venligst se afsnit
21.
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5 Rengfarinw vedligeholdelse

5% | D @

26
Tryk pa teend/sluk-knappen for at
slukke apparatet.

27
Treek stikket ud af stikkontakten.

28

Lad apparatet afkele i mindst

2 timer. For at undga utilsigtede
forbreendinger, skal apparatet koles
grundigt ned inden det rengores.



6 Rengcaring

ol’

29

Inden rengeringen skal grillpladerne
lases op og tages ud, sa der
overflader ikke beskadiges.
Drypbakken og grillpladerne mé godt
komme i opvaskemaskinen.

30

Apparatet og dets ledning ma

ikke komme i opvaskemaskinen.
Varmelegemerne, samt delene

der er synlige og tilgeengelige, nar
grillpladerne er taget af, ma ikke
rengeres. Hvis disse er meget
beskidte, skal du vente indtil
apparatet er helt afkolet, for derefter
at rengere dem med en tor klud.
Hvis du ikke onsker at rengore
grillpladerne i en opvaskemaskine,
kan du bruge varmt vand og lidt
opvaskemiddel til at vaske dem,
hvorefter de grundigt skal skylles
af, s& eventuelle rester fiernes. Tor
grundigt delene af med kekkenrulle.

31-32

Ingen af delene pa grillen ma
rengeres med metalgenstande, staluld
eller andre slibende rengeringsmidler.
Brug kun nylon og rengeringsudstyr
uden metal. Tom drypbakken

og vask den i varmt vand og lidt
opvaskemiddel. Ter den grundigt af
med kokkenrulle.

33

Kabinettet skal torres af med en
varm, vad svamp, og terres efter med
en blod, tor klud.

34
Grillkabinettet ma aldrig nedseenkes i
vand eller i andre veesker.

35
Serg altid for at grillen er ren og ter,
inden den stilles veek.

36

Al andet serviceringsarbejde
skal udferes af en autoriseret
servicerepraesentant,
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Fejlfindingsvejlednin

Problem

Arsag

Lesning

Knappen (@ lyser

+ © Konstant gren indikatorlys
+ Knappen (@ blinker

+ Knappen @ blinker

» Teend apparatet eller
start et automatisk
madlavningsprogram
med mad mellem
grillpladerne og
uden forvarmning
(apparatet stilles
automatisk pa den
manuelle indstilling).

2 muligheder:

— Veelg temperaturindstillingen
pa @ knappen og tryk pa OK.
Gor det muligt at tilberede
maden, men du skal holde oje
med tilberedelsen (manuel
indstilling).

— stop apparatet, tag maden
ud, luk apparatet, start et

nyt program og vent indtil
forvarmningen er feerdig.

Apparatet stopper under
forvarmningen eller tilberedelsen.

* Apparatet har veeret
aben for lzenge under
tilberedelsen.

* Apparatet har veeret
inaktiv for leenge
efter forvarmningen
eller p& hold-varm
funktionen.

Treek stikket ud af
stikkontakten, og lad apparatet
sta i 2-3 minutter, inden det
startes igen. Naeste gang

du bruger apparatet, skal du
serge for at dbne og lukke
laget hurtigst muligt, for at
opné de bedste resultater. Hvis
problemet opstar igen, bedes
du kontakte din lokale Tefal-
kundeservice.

(O Blinkende hvidt indikatorlys

+ © /68 /0 /6 knappen
blinker

+ En biplyd

Apparatet bipper ikke lzengere.

* Apparatet virker ikke.
» Apparatet opbevares
eller bruges pa et
veerelse, der er for

koldt.

Treek stikket ud og seet
detiigen, og start derefter
forvarmningen igen. Hvis
problemet fortsaetter, skal
du kontakte din lokale Tefal-
kundeservice.

Efter forvarmningen har jeg lagt
min mad pa grillen, men
indikatoren bliver ved med at lyse
LILLA @ og maden tilberedes
ikke.

* Din mad er over 4 cm
tyk (1,5 tommer).

Maden ma ikke veere over 4 cm
tyk
(1,6 tommer).

+ Grillen er ikke blevet
abnet helt, nar maden
leegges pa.

Abn grillen helt, og luk den
derefter helt.

* Apparatet registrere
ikke maden.
Madskiverne er
for tynde, og "OK"
blinker.

Bekreefte start af tilberedningen,
ved at trykke pa @) knappen.

Apparatet aktiveres pa den
manuelle indstilling
+ @ Indikatoren blinker rod.

 Forvarmning blev
afbrudt.

Hold regelmaessigt oje med
tilberedningen (nar apparatet
bruges pa den manuelle
indstilling).

eller

Stop grillen, tag maden ud,

luk grillen, veelg det nye
onskede program og vent indtil
forvarmningen er feerdig.




Blinker O hvid
+ © knappen blinker
+ konstant biplyd

* Apparatet virker ikke

* Treek stikket ud, og kontakt din
lokale Tefal-kundeservice.

Tips, isaer til ked: Resultatet af tilberedelsen pa programmerne kan variere

alt efter oprindelsen, udskezeringen og kvaliteten af maden. Programmerne er

blevet indstillet og testet for at opna en god kvalitetsmad. Kodets tykkelse skal

ogsé tages i betragtning under tilberedningen. Mad, der er over 4 cm tykt, ma

ikke tilberedes i apparatet.

Madlavningsguide (med automatiske programmer)

Farve pa styrkeindikatoren
Program @ @ @
&) Rodt ked Rodt Medium Gennemstegt
Burger Rodt Medium Gennemstegt
©) Panini/sandwich Let tilberedt Brunet Spred
Fisk Let tilberedt Medium Gennemstegt
@ Fierkree Gennemstegt
&) Polser/lammekod Gennemstegt
Svinekod Gennemstegt
&) Fleesk Let tilberedt | Gennemstegt
Fisk og skaldyr Medium Gennemstegt

Tips: Hvis du ensker meget redt ked, kan du bruge @

Madlavningsguide (med den manuelle indstilling)

Styrke
Mad Program @ @
rodstegt medium gennemstegt
Brod Skiver af bred, ristet
sandwich
Burger: (efter kodet © @
er blevet forkogt)
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Ked og fijerkreeked |Lammekod e
(udbenet)
Skinkeskiver, der
skal koges
Frosne
kyllingenuggets
Marineret
kyllingebryst
Svinekad filet
(udbenet),
svinemave
Andebryst

)

@

Fisk Hel orred

@ @

Tunbof

Kongerejer (med og
uden skaller)
Afskallede rejer
Gambas

@
@ O8O0 @ O @& 0 | ¢

@

Manuel indstilling | Grillede grentsager
Se yderligere og frugter
oplysninger i (skal veere af
startvejledningen til |sgmme udskeeringer
manuel tilberedning |og tykkelse)

= 4 forskellige
8 temperaturindstillinger

Frosne fedevarer, tryk pa inden det onskede program vaelges.

Bortskaffelse af apparatet
Lovgivningen kreever, at elektriske og elektroniske apparater indsamles,
og dele af apparaterne genbruges. Elektriske og elektroniske apparater
mmm maerket med symbolet for affaldshandtering skal afleveres pa en
kommunal genbrugsplads.

OBH Nordica BEGRANSET GARANTI

Garantien

OBH Nordica yder garanti pa dette produkt mod nogen produktionsfejl i
materialer eller kvalitet op til 2 ar i Sverige, Norge, Danmark og Finland,
startende fra den oprindelige kobs- eller leveringsdato.

Producentens kommercielle garanti deekker alle omkostninger i forbindelse
med udbedring af det dokumenterede defekte produkt, s& det stemmer
overens med de originale specifikationer, gennem reparation eller udskiftning
af eventuelle fejlbehzeftede dele og den nedvendige arbejdskraft. Efter OBH
Nordicas sken kan produktet erstattes af andet produkt frem for reparation af
defekt produkt. OBH Nordicas eneste forpligtelse og din eksklusive lasning
under denne garanti er begreenset til en sddan reparation eller erstatning.




Betingelser & undtagelser

OBH Nordica er ikke forpligtet til at reparere eller erstatte et produkt, hvortil
der ikke herer gyldigt kebsbevis.

Det defekte produkt kan returneres til kobsstedet.

Denne garanti geelder kun for produkter, der er kebt til hjemmebrug og
deekker ikke skade, der métte opsté som felge af forkert brug, misligholdelse,
manglende overholdelse af OBH Nordicas instruktioner eller en modifikation
eller uautoriseret reparation af produktet, fejlagtig indpakning fra ejerens side
eller fejlhandtering under forsendelse. Garantien deekker heller ikke normal
slitage, vedligeholdelse eller udskiftning af forbrugsdele eller felgende:

brug af forkert type af vand eller forbrugsvare

- mekanisk skade, overbelastning

- skader eller ringe resultater, som specifikt kan tilskrives forkert spaending
eller frekvens som angivet p& produkt-ID eller specifikation

- indtreengen af vand, stov eller insekter i produktet

- tilkalknir)lg (enhver form for afkalkning skal udferes i henhold til instruktioner
for brug

- skade, der kan tilskrives lyn eller stromstod

- skade pa glas- eller porceleensdele i produktet

- ulykker, herunder brand, oversvemmelse osv.

- professionel eller kommerciel brug

Lovbestemte rettigheder for forbruger

OBH Nordicas kommercielle garanti pavirker ikke de lovbestemte rettigheder
en forbruger métte have eller rettigheder, som ikke kan ekskluderes eller
begreenses, ej heller rettigheder over for forhandler, hvorfra forbruger har kebt
produktet. Denne garanti giver en forbruger specifikke juridiske rettigheder, og
forbrugeren kan ogsé have andre juridiske rettigheder, som kan variere fra land
til land. Forbrugeren kan heevde alle sadanne rettigheder efter eget skon.

OBH Nordica Denmark A/S
Delta Park 37

2665 Vallensbaek Strand

TIf.: 43 350 350
www.obhnordica.dk

Tekniske data

OBH Nordica GO722DS0
290-240V ~, 50-60 Hz
1830-2180 watt

C€

Ret til lebende zendringer og forbedringer forbeholdes.
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Sikkerhetsrad og viktige forholdsregler

1.

Bruk, vedlikehold og installasjon av produktet: For

egen sikkerhet, vennligst forhold deg til avsnittene

i denne anvisningen eller tilherende illustrasjoner.

Dette apparatet er kun beregnet til hjemmebruk.

Apparatet er ikke ment for slik bruk som

beskrives nedenfor, og garantien faller bort ved

slik bruk:

- | kjokkenkroker forbeholdt personalet i butikker,
pa kontorer og andre arbeidsmiljger.

- Pa garder.

- Av kunder pa hotell, motell og andre
overnattingssteder.

- P& steder som f.eks. bed & breakfast.

All emballasje, klistremerker eller diverse tilbehor i

og utenpéa apparatet ma fjernes.

Dette apparatet er ikke ment for bruk av personer

(inkludert barn) med nedsatte fysiske, sensoriske

eller mentale evner, eller mangel péa erfaring

og kunnskap, med mindre disse personene far

hjelp eller nedvendige instruksjoner i bruken av

apparatet av en person som er ansvarlig for deres

sikkerhet. Barn ber overvakes for & sikre at de

ikke leker med apparatet.

Dette apparatet kan brukes av barn pa minst 8

ar og personer uten erfaring eller forkunnskaper

eller med reduserte fysiske, sensoriske eller

psykiske evner, forutsatt at disse har fatt

instruksjoner om hvordan de skal bruke apparatet

pa en sikker mate og kjenner til risikoene. Unnga

at barn leker med apparatet. Rengjering og

vedlikehold som utferes av brukeren, skal ikke

utferes av barn med mindre de er minst 8 ar og

under tilsyn.



Det anbefales & passe pa at barn ikke bruker

apparatet som en leke.

Bruk aldri apparatet uten tilsyn.

A\ Temperaturen pa de tilgjengelige overflatene

kan veere hoy mens apparatet er i gang.

Apparatets varme flater ma aldri bereres.

O. Dette apparatet er ikke laget for & fungere

med en ekstern timer eller et separat
fiernkontrollsystem.

11. Trekk ledningen helt ut.

12. Hvis stremledningen er skadet, skal den
av sikkerhetsmessige arsaker erstattes av
produsenten, dens kundeservice eller av en
person med lignende kvalifikasjoner.

13. Hvis det brukes skjoteledning, ma den minst ha
samme tverrsnitt og ha integrert jordingskontakt.
Ta alle de nedvendige forholdsregler s& ingen
personer snubler i ledningen.

14. Bruk kun stikkontakter med jord for & koble til
apparatet.

15. Sjekk at det elektriske anlegget stemmer overens
med effekten og spenningen pa apparatets
merkeskilt.

16. Dette apparatet skal ikke dyppes ned i vann.,
Apparatet og ledningen skal aldri dyppes ned i
vann.

17. Oppbevar apparat og ledning utenfor barn under

8 ars rekkevidde.

OBS: Grillen ma ikke varmes eller forhandsvarmes uten de 2 innvendige
platene.

~© ®N O
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H

H

va man skal gjere

Les bruksanvisningen noye, og oppbevar den lett tilgjengelig. Den er
felles for de ulike modellene, avhengig av tilbehersdelene som felger med
apparatet.

Skulle det skje en ulykke, ma du straks holde den forbrente legemsdelen
under kaldt rennende vann og kontakte en lege om nedvendig.

Ved forste gangs bruk, vask platene (se avsnitt b), hell litt olje pa dem og
tork av med en myk klut.

Pass pa hvor du plasserer ledningen med eller uten skjoteledning. Ta alle
nedvendige forholdsregler slik at gjestene ikke hindres i & ga rundt bordet
eller snubler i ledningen.

Royk fra stekingen kan veere farlig for dyr som har spesielt sensitive
pusteorganer, som fugler. Dersom du har fugler, anbefales det at du flytter
disse bort fra stedet der det stekes.

Apparatet skal alltid oppbevares utilgjengelig for barn.

Sjekk at begge sidene av platen er rengjort for bruk.

For & unngé at platene skades, skal de kun brukes pa det apparatet de

er beregnet for (f.eks.: Legg dem ikke inn i ovnen, pa gass eller pa en
elektrisk koketopp...).

Pése at platene er stabile, riktig plassert og solid klipset fast til apparatets
sokkel. Bruk kun plater som du kan skaffe i godkjente servicesentre.
Bruk alltid en stekespade av tre for & beskytte stekeplatens overflate.

va man ikke skal gjere

Apparatet ma ikke brukes ute.

Apparatet ma ikke tilkobles nar det ikke er i bruk.

For & unngé overoppheting skal apparatet ikke plasseres i et hjerne eller
mot en vegg.

Apparatet skal aldri settes rett pa en skjer overflate (glassbord, duk,
lakkert mebel ...) eller pa en plastduk.

Apparatet ma ikke plasseres under et overskap eller en hylle, eller ved
siden av materialer som kan ta fyr, som gardiner, persienner eller forheng.
Apparatet ma ikke plasseres péa eller i neerheten av glatte eller varme
flater, og ledningen ma ikke befinne seg over en varmekilde (kokeplater,
gassbluss...).

lkke legg kjokkenredskaper pa apparatets stekeoverflater.

lkke skjeer rett pa platene.

Bruk aldri skuresvamper eller skuremidler da de kan skade stekeoverflaten
(klebefritt materiale).

Apparatet ma ikke flyttes pa under bruk.

Apparatet skal ikke loftes etter handtaket eller metalltradene.

Apparatet ma ikke brukes tomt.

Legg aldri aluminiumfolie eller andre gjenstander mellom platene og
matvarene som stekes.

Trekk ikke ut fettskuffen under steking. Dersom fettskuffen blir full under
steking, la forst apparatet bli kaldt for du temmer skuffen.



+ Plasser ikke varme plater i vann eller p& en skjor overflate.

+ For & bevare beleggets klebefrie egenskaper, ber man unngé & la platen

veere varm lenge mens den er tom.

Héandter aldri platene nar de er varme.

Stek ikke mat i matpapir el.lign.

For & unngé a skade apparatet, ma du aldri bruke det til & flambere.

Legg aldri aluminiumfolie eller andre gjenstander mellom platene og

motstandene.

+ Varm aldri opp apparatet eller stek i posisjon "apen grill".

+ Varm aldri opp apparatet uten stekeplatene.

* Bruk kun tilbeher som felger med apparatet eller som er kjopt av en
autorisert forhandler. Bruk dem ikke sammen med andre apparater.

Rad/ informasjon
Vi takker deg for at du har kjept dette apparatet, som er utelukkende
forbeholdt bruk i hjemmet.

* Av sikkerhetsgrunner er dette apparatet i samsvar med gjeldende
standarder og forskrifter (lavspenningsdirektiv, elektromagnetisk
kompatibilitet, materialer i kontakt med matvarer, milje...).

* Nar apparatet brukes for forste gang, kan det lukte svakt av royk.

* Rengjor stekeplatene med en svamp, varmt vann og oppvaskmiddel.

+ Vart firma forbeholder seg retten til n&r som helst og i forbrukerens
interesse a endre egenskapene eller bestanddelene til sine produkter.

* Faste og flytende matvarer som kommer i kontakt med delene merket med
logoet , skal ikke spises.

* Dersom matvarene er for tykke, vil sikkerhetssystemet hindre apparateti a
virke.

* Varmeelementet mé ikke rengjeres. Hvis det er sveert skittent, vent til det
er helt kaldt og terk godt av med en terr klut.
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Beskrivelse

A Kontrollpanel A4 Manuell modus C Handtak
“4 temperaturinnstillinger”
Se hurtigstartveiledningen
for manuell modus.

A1 Pa/Av-knapp A5 OK-knapp D Stekeplater
A2 Frossenmatmodus A6 Stekenivaindikator E Dryppskal
A3 Stekeprogrammer B Hoveddel F  Stremledning

Veiledning til LED-farger

Forvarming Oppstart av stekesyklus

I e LIS

BLINKENDE LILLA STABILT LILLA BLATT GRONT
Vent. Forvarmingen er  Stekesyklusen Ved oppstart av
fullfort starter. stekesyklusen avgis en
Venter pa matvarer. pipelyd for & varsle brukeren

om at stekeprogrammet “lett
stekt” er i ferd med & starte.

Hold
Steker — matvarene kan spises c: 30\’?:,::

Rodt BLINKENDE R@DT
“Lett stekt”. “Middels”. “Godt stekt”. Stekeprogrammet “godt
stekt” er fullfort.

v

&
STABILT GR@NT
Manuell styring er valgt eller Se “Feilseking”.
automatisk aktivert; se "Feilseking,” s. Kontakt kundeservice
112,
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Veiledning til automatiske stekeprogrammer

Burger Fisk & Bacon
) Redt kjott @ Fjorfekjott Manuell modus:

@ Panini/sandwich € Sjemat Tradisjonell grill med manuell styring og
4 forskjellige temperaturinnstillinger

Polse/lammekjott Svinekjott (fra 110 °C til 285 °C)

1 Forste gangs bruk

Fjern alt emballasjemateriale

og alle klistremerker og tilbeher
fra innsiden og utsiden av
apparatet. Fargeklistremerket pa
stekenivaindikatoren kan byttes ut
avhengig av ensket sprék. Du kan
bytte det ut med det medfelgende
klistremerket.

2

Fer du tar apparatet i bruk for forste
gang, mé du rengjere platene grundig
med varmt vann og litt flytende
oppvaskmiddel, og deretter skylle og
torke dem godt.

3-4
Sett den uttakbare dryppskélen pa
plass pa forsiden av apparatet.




2 Forvarming

)

[ CEEEETTT O 0

5

For & oppna best resultat og sikre
at matvarene ikke setter seg fast,
ber du stryke over stekeplatene med
et stykke kjokkenpapir dyppet i litt
matolje.

5b

Forsikre deg om at den nedre og
den ovre stekeplaten er satt korrekt
inn i produktet for forvarmingsfasen
startes.

6
Fjern eventuell overfledig olje ved
bruk av et rent stykke kjokkenpapir.

7

Koble apparatet til et stromuttak.
(Merk at stremledningen ber vikles
fullstendig ut.)

8
Trykk pé& Pa/Av-knappen.
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OptiGril®@ XL ¢ o 9

DE @@’ Hvis matvaren du skal steke er

frossen, trykker du pa “frossenmat’-
knappen.

10
Velg egnet stekemodus avhengig av
S typen matvare du skal steke.

9 10

9 automatiske stekeprogrammer pluss en manuell
modus med 4 forskjellige temperaturinnstillinger

Velg dette stekeprogrammet hvis Velg dette stekeprogrammet hvis
du skal steke burgere. du skal steke sjgmat.

Velg dette stekeprogrammet hvis = Velg dette stekeprogrammet hvis
du skal steke svinekjott. —|du skal steke rodt kjott.

Velg dette stekeprogrammet Velg dette stekeprogrammet hvis
hvis du skal steke en panini/ = |du skal steke bacon.

sandwich.
Velg dette stekeprogrammet hvis Hvis du velger manuell modus,
du skal steke polser/lammekjott. lyser indikatorlyset grent og
Velg dette stekeprogrammet hvis du ma selv styre steketiden

du skal steke fisk. gm) manuelt. 4 forskjellige

Velg detie stekeprogrammet hvis|| § J|temperaturinnstillinger er

du skal steke fiorfekjott. tilgjengelige i manuell modus
(grenn, gul, oransje og rad).

Se hurtigstartveiledningen for
manuell modus.

@0 0 00

@

Hvis du er usikker pa hvilken stekemodus du ber bruke pa andre matvarer enn
dem som er listet opp over, se steketabellen for evrige matvarer pa side 59-60.
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4-7
minutter

12

11

Trykk pa “OK"™knappen: Apparatet
starter forvarmingsfasen, og
stekenivaindikatoren blinker lilla.

NB: Hvis du har valgt feil program,
ma du ga tilbake til trinn 8.

12
Vent i 4-7 minutter.

13

En lyd heres, og stekenivaindikatoren
slutter & blinke lilla nar
forvarmingsfasen er fullfort.

Merk: Hvis apparatet blir vaerende
lukket etter at forvarmingsfasen er
ferdig, vil sikkerhetssystemet sla
apparatet av automatisk.
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3 Steking

Ie middels  godt
stekt stekt

14-15

Etter forvarmingsfasen er apparatet
klart for bruk. Apne grillen og legg
matvarene pé stekeplaten. Merk:
Hvis apparatet blir veerende apent

i for lang tid, vil sikkerhetssystemet
sl& apparatet av automatisk.

16-17

Apparatet justerer stekesyklusen (tid
og temperatur) automatisk avhengig
av matvarenes tykkelse og mengde.
Lukk apparatet for & starte
stekesyklusen. Stekenivaindikatoren
blir bl& og deretter gronn for &
indikere at stekingen pagar (for
best resultat ber du unngé & apne
apparatet eller flytte pa matvarene
under stekeprosessen).

Under stekeprosessen avgis en
pipelyd ved hvert stekestadium

for & varsle brukeren om at et gitt
stekeniva (f.eks. lett stekt / gult) er
nadd. For matvarer som kommer i
sveert tynne stykker: Lukk apparatet.
“OK’-knappen blinker, og indikatoren
lyser stabilt lilla. Trykk pa “OK” for

& sorge for at apparatet registrerer
matvarene og starter stekesyklusen.

18

Indikatorlyset skifter farge avhengig
av stekenivaet. Nar indikatorlyset

blir gult og du herer en pipelyd, er
matvarene lett stekt, nar indikatorlyset
blir oransje og du herer en pipelyd,

er stekenivaet middels, og nér
indikatorlyset blir redt, er matvarene
godt stekt. NB: Hvis du foretrekker
kjottet sveert lett stekt, kan du ta det
ut nar stekenivéindikatoren blir grenn.

Merk at det er normalt at
stekeresultatet kan variere noe
— seerlig for kjott — avhengig
av matvarenes type, kvalitet og
opprinnelse.



3 Steking

19-20

Nar fargen som tilsvarer ditt enskede
stekeniva kommer til syne, kan du
apne apparatet og ta ut matvarene.

21

Lukk apparatet igjen. Kontrollpanelet
lyser opp og gar tilbake til
programvalg-modus.

Merk: Hvis det ikke velges noe
program, vil sikkerhetssystemet sla
apparatet av automatisk.

Steking av ytterligere matvarer

Hvis du ensker & steke et nytt parti med matvarer, ma du forvarme apparatet pa
nytt (se avsnitt 2. “Forvarming”, fra og med punkt 9). Dette gjelder selv om du
skal steke samme typen matvare.

Slik steker du et nytt parti med matvarer:

Etter at du er ferdig med det forste partiet:

1. Pése at apparatet er lukket, og at det ikke finnes noen matvarer p& innsiden.

2. Velg ensket modus/program ?dette trinnet er nedvendig selv om du har
tenkt & velge samme stekemate som for det forrige partiet du stekte).

3. Trykk p& “OK"™-knappen: Apparatet starter forvarmingsfasen. Forvarming
symboliseres ved at stekenivaindikatoren blinker lilla.

4. Nar forvarmingsfasen er fullfert, heres en pipelyd, og stekenivéindikatoren
slutter a blinke lilla. .

5. Etter forvarmingsfasen er apparatet klart for bruk. Apne grillen og legg
matvarene inn i apparatet.

Viktig:

- Merk at forvarming er nedvendig for hvert pafelgende parti med matvarer
som skal stekes.
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4 Merknader

Husk at apparatet alltid méa vaere
lukket og fritt for matvarer for at
forvarmingen skal fungere effektivt.
- Vent til forvarmingsfasen er fullfert
fer du apner apparatet og legger inn
matvarene.

NB: Hvis den nye
forvarmingssyklusen igangsettes
like etter at den foregéende
stekesyklusen tok slutt, vil
forvarmingsprosessen ta kortere tid.

22-23-24

Hvis du lager mat til personer

med forskjellige preferanser, kan

du apne grillen og ta ut en del av
matvarene nér disse har nadd ensket
stekeniva, for du lukker grillen igjen
og fortsetter & steke resten av
matvarene. Programmet fortsetter
med stekesyklusen til det nar nivaet
"godt stekt".

25 Hold varm-funksjon

Nar stekeprosessen er fullfert, gar
apparatet automatisk over i hold
varm-modus. Stekenivéindikatoren
blir da red, og en lyd avgis hvert 20.
sekund. Hvis det ligger matvarer igjen
i apparatet, vil stekingen av disse
fortsette mens stekeplatene kjoles
ned. Du kan kutte lydsignalet ved &
trykke pé “OK™knappen.

Merk: Sikkerhetssystemet slar
apparatet av automatisk etter en viss
tid.

Steking av ytterligere matvarer
Hvis du vil steke ytterligere matvarer,
se avsnitt 21.



5 Rengjcarinw vedlikehold

) [ @@

26
Trykk p& P&/Av-knappen for & sla av
apparatet.

27
Koble apparatet fra stromuttaket.

28

La det avkjoles i minst 2 timer. For
& unnga forbrenninger, er det viktig
at grillen far kjolt seg helt ned for
rengjering.
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6 Rengjaring

29

Fer rengjering ma platene losnes og
fiernes for & unnga at stekeoverflaten
pafores skade. Dryppskalen

og stekeplatene kan vaskes i
oppvaskmaskin.

30

Selve apparatet og stremledningen
ma ikke legges i oppvaskmaskinen.
Varmeelementene, som er synlige og
tilgjengelige nér platene er fiernet,
ber ikke rengjeres. Hvis de er svaert
skitne, kan du vente til apparatet er
fullstendig avkjelt for du terker av
dem med en torr klut. Hvis du ikke
onsker & rengjore stekeplatene i
oppvaskmaskin, kan du bruke varmt
vann og litt flytende oppvaskmiddel
til & rengjore dem, for du skyller dem
grundig for & fjerne alle rester. Tork
grundig med kjokkenpapir.

31-32

Metalliske skuresvamper, stalull
eller andre slipende midler mé ikke
brukes til & rengjere noen del av
grillen. Bruk bare svamper eller
rengjeringssvamper av nylon eller
annet ikke-metallisk materiale.
Tom dryppskalen og vask den

med varmt vann og litt flytende
oppvaskmiddel. Terk deretter grundig
med kjokkenpapir.

33

For & rengjore grilldekselet, tork over
med en varm, vat svamp, og terk
deretter med en myk, torr klut.

34

Ikke senk apparatets hoveddel ned i
vann eller annen vaeske.

35

Sorg alltid for at grillen er ren og terr
for den settes til oppbevaring.

36

Alle evrige serviceoppgaver

mé& utferes av en autorisert
servicerepresentant.



Feilsgking

Problem

Arsak

Lesning

0 -knappen lyser

+ ) stabilt grent indikatorlys
+ [@-knappen blinker

+ ©@)-knappen blinker

* Apparatet er slatt pa
eller en automatisk
stekesyklus er
igangsatt med
matvarer mellom
platene og uten
forvarming (manuell
modus aktiveres
automatisk).

2 muligheter:

— Velg temperaturinnstillingen
ved & trykke pa (§-knappen

og deretter trykke OK. Du

kan steke matvarene, men

du ma selv fore tilsyn med
stekeprosessen (manuell
modus).

— Stopp apparatet, ta ut
matvarene, lukk apparatet helt
igjen, programmér apparatet pa
nytt og vent til forvarmingsfasen
er avsluttet.

Apparatet stopper mens
forvarmings- eller stekesyklusen
pagar.

* Apparatet har blitt
stdende &pent i
for lang tid mens
stekeprosessen pagar.

* Apparatet har veert
inaktivt i for lang tid
etter at oppvarmings-
eller hold varm-fasen
er avsluttet.

Frakoble apparatet fra
stromuttaket, og vent 2-3
minutter for du starter
prosessen pa nytt. Neste gang
du bruker apparatet, bor du
apne og lukke det igjen raskt
for & oppné best stekeresultat.
Hvis problemet oppstar pa nytt,
ma du kontakte din lokale Tefal-
kundeservice.

(O Blinkende hvitt indikatorlys.

+ © /68 /6 /B-knappen
blinker

+ avbrutt pipelyd

Apparatet slutter & pipe.

* Apparatsvikt.

* Apparatet er blitt
oppbevart eller brukes
i et rom som er for
kaldt.

Koble apparatet fra og il
stremuttaket igjen, og start opp
en ny forvarmingssyklus med én
gang. Hvis problemet vedvarer,
ma du kontakte kundeservice.

Jeg har lagt matvarene mine péa
grillen etter endt forvarming, men
indikatoren er fremdeles LILLA
@, og stekesyklusen starter ikke.

* Matvarene er tykkere
enn 4 cm.

Matvarene kan ikke veere
tykkere enn 4 cm.

* Du har ikke apnet
grillen fullstendig for &
legge inn matvarene.

Apne grillen fullstendig, og lukk
den igjen.

* Matvarene
registreres ikke.
Matvaretykkelsen
er for liten. "OK"
blinker.

Bekreft at du vil starte
stekingen ved & trykke pa
-knappen.

Apparatet aktiveres i manuell
modus.
+ @ indikatorlyset blinker redt.

+ Forvarmingssyklusen
ble avbrutt fer tiden.

Fer jevnlig tilsyn med
stekeprosessen (ved bruk i
manuell modus).

Eller

Stans grillen, ta ut matvarene,
lukk grillen, velg det nye
stekeprogrammet du vil bruke,
og vent til forvarmingssyklusen
er fullfort.
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QO blinker hvitt + Apparatsvikt. + Koble produktet fra
+ ©-knappen blinker stremuttaket, og kontakt
+ kontinuerlig pipelyd kundeservice.

Tips, spesielt for kjott: Stekeresultatene ved bruk av de forhandsinnstilte
programmene kan variere avhengig av matvarenes opprinnelse, type og kvalitet.
Programmene er innstilt og testet for matvarer av hoy kvalitet. Kjottets tykkelse
ma ogsa tas i betraktning; du kan ikke steke stykker som er tykkere enn 4 cm.

Stekeveiledning (automatiske programmer)

Saerskilt program _ Fargeindiktor for stekenivé

[ ]
Redt kjott Lett stekt Middels Godt stekt
Burger Lett stekt Middels Godt stekt
Panini/sandwich Lett stekt Gyllen Sprostekt
Fisk Lett stekt Middels Godt stekt
Fiorfekjott Gjennomstekt
Polse/lammekijott Gjennomstekt
Svinekjott Gjennomstekt
=) Bacon Lett stekt Godt stekt
Sjemat Middels Godt stekt

Tips: Hvis du liker kjottet ditt sveert lett stekt, kan du bruke

Stekeveiledning (inklusiv manuell modus)

Stekeniva
Matvare Stekeprogram ‘
lett stekt middels godt stekt

Brod Bredskiver, grillede

sandwicher

Burger: (etter QO

forhandssteking av

kjottet)
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Kjett og fjerfe|| ammekiott (benlost) S )
Skinke skaret i skiver 8 QO
Frosne kyllingnuggets
& @ ®
Marinert kyllingbryst O
Svinefilet (benles),
tynnribbe O
Andebryst O
Fisk Hel orret @
Tunfiskbiff QO
Kongerek)er (med og
uten skall
Rensede reker &) O
Gambas
Manuell
geodus Grillede grennsaker
hurtigstart- |9 fruktfter (métvlfire “’"ﬂm"g ; 4 f‘][rskje”i?ﬁ
veiledningen |S3mme type stykker av emperaturinnstillinger
for manuell | S&mme tykkelse)
modus

For frosne matvarer trykker du pa for du velger program.

Avlevering av apparatet
Loven krever at elektriske og elektroniske apparater innsamles og
deler av de gjennvinnes. Elektriske og elektroniske apparater merket
mmm med symbolet for avfallshandtering skal avlevers pa en kommunal
gjennvinningsplass.

BEGRENSET GARANTI for OBH Nordica

Garantien

OBH Nordica garanterer at dette produktet vil vaere fritt for produksjonsfeil i
materialer eller arbeid i 2 ar i Sverige, Norge, Danmark og Finland, fra og med
kjopsdato eller leveringsdato.

Denne produsentens kommersielle garanti dekker alle kostnader knyttet

til gjenoppretting av bevist defekt produkt, slik at det samsvarer med de
opprinnelige spesifikasjonene, gjennom reparasjon eller bytting av eventuelle
deler samt nedvendig arbeid. OBH Nordica kan velge & bytte ut produktet med
et erstatningsprodukt i stedet for & reparere et defekt produkt. OBH Nordicas
eneste forpliktelse og den eneste lesningen du tilbys ifelge denne garantien, er
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begrenset til denne typen reparasjon eller bytte.

Vilkar og unntak

OBH Nordica er ikke forpliktet til & reparere eller erstatte noen produkter der
det ikke kan legges frem gyldig kjepskvittering. Defekt produkt kan leveres
tilbake til butikken der det ble kjopt.

Denne garantien gjelder bare for produkter som er kjopt og brukt il
hjemmebruk og dekker ikke noen typer skader som oppstar som felge av
misbruk, uaktsomhet, unnlatelse av & folge OBH Nordicas instruksjoner, eller
modifisering eller uautorisert reparasjon av produktet, feil pakking fra eier
eller feilbehandling fra eventuell transporter. Den dekker heller ikke normal
bruksslitasje, vedlikehold eller bytting av forbruksdeler, eller folgende:

- bruk av feil type vann eller forbruksdeler

- mekaniske skader, overbelastning

- skader eller darlige resultater, seerlig pa grunn av feil spenning eller frekvens,
som stemplet p& produkt-IDen eller spesifikasjonen

- inntrenging av vann, stov eller insekter i produktet

- kalkavleiring (eventuell avkalking ma utferes i henhold til brukerveiledningen)

- skade som felge av lynnedslag eller spenningssvingninger

- skade pa eventuelle glass- eller porselenselementer i produktet

- ulykker, blant annet brann, oversvemmelse osv.

- profesjonell eller kommersiell bruk

Lovbestemte forbrukerrettigheter

OBH Nordicas kommersielle garanti far ingen innvirkning pa de lovbestemte
rettighetene forbrukere kan ha, eller andre rettigheter som ikke kan utelates
eller begrenses, eller rettigheter i forhold til forhandleren som forbrukeren
kjopte produktet fra. Denne garantien gir forbrukeren bestemte juridiske
rettigheter, og forbrukeren kan ogsé ha andre juridiske rettigheter som kan
variere fra land til land. Forbrukeren kan hevde slike rettigheter etter eget
skjonn.

OBH Nordica Norway AS
Maridalsveien 15 E

0178 Oslo

TIf: 22 96 39 30
www.obhnordica.no

Tekniske data

OBH Nordica GO722DS0
990-240V ~, 50-60 Hz
1830-2180 watt

C€

Rett til lopende endringer og forbedringer forbeholdes.



Turvaohjeet tarkedat varotoimet

1.

Tuotteen kaytto, huolto ja asennus: tutustu
turvallisuussyista taman kayttoohjeen eri
kappaleisiin ja niita vastaaviin kaaviokuviin.

Laite on tarkoitettu ainoastaan kotitalouskayttoon.

Laitetta ei ole tarkoitettu kaytettavaksi

seuraavissa kayttoolosuhteissa, jotka eivat kuulu

takuuseen:

- henkilokunnalle varatut keittionurkkaukset
myymaldissa, toimistoissa tai muissa
ammatillisissa ymparistoissa,

- maatilat,

- hotellien, motellien tai muiden vastaavien
majoitusmuotojen asukkaiden kaytossa

- Bed&Breakfast-tyyppiset majoitusymparistot.

Poista kaikki pakkausmateriaalit, tarrat ja eri

lisélaitteet, jotka ovat laitteen sisa- ja ulkopuolella.

Taté laitetta ei ole tarkoitettu sellaisten

henkildiden (mukaan lukien lapset) kaytettavaksi,

joiden fyysiset tai henkiset kyvyt ovat
heikentyneet, tai kokemattomille kayttajille ilman
heidan turvallisuudestaan vastaavan henkilén
valvontaa tai ilman taman antamaa laitteen
kayttoa koskevaa opastusta. Ala anna lasten
leikkia laitteella.

Tata laitetta saavat kayttaa vahintaan 8-vuotiaat

lapset seka sellaiset henkildt, joilla ei ole

kokemusta tai tietoja laitteen kayttamisesta tai
joiden fyysiset, aistinvaraiset tai henkiset kyvyt
ovat heikentyneet, jos he ovat saaneet laitteen
turvallista kayttéa koskevaa opastusta ja he
ovat toisen henkildén valvonnassa ja he tuntevat
laitteen kayttoon liittyvat riskit. Lapset eivat saa
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leikkia laitteella. Kayttajan tekemaa hoitoa ja

huoltoa eivat saa tehda lapset, paitsi jos lapsi on

vahintéan 8-vuotias ja hanta pidetaan silmalla.

Lapsia on valvottava, jotta he eivat leiki laitteella

tai kayta sita leikkikaluna.

Ala jata kaytossa olevaa laitetta ilman valvontaa.

A\ Kosketettavissa olevien pintojen lampétila voi

olla korkea laitteen ollessa toiminnassa.

. Ala koske laitteen kuumiin pintoihin.

0. Tata laitetta ei ole tarkoitettu kytkettavaksi
toimintaan ulkoisella aikakytkimella tai erillisella
kauko-ohjainjarjestelmalla.

11. Avaa johto kokonaan rullalta.

12. Jos virtajohto on vahingoittunut, se on jatettava
valmistajan, jalleenmyyjan tai vastaavan
patevyyden omaavan henkilon vaihdettavaksi.

13. Jos kaytat jatkojohtoa, sen halkaisijan on oltava
vastaavanlainen ja siind on oltava maadoitus.
Pida huoli, etta kukaan ei paase kompastumaan
jatkojohtoon.

14. Kytke laite vain maadoitettuun pistorasiaan.

15. Varmista, etta sahkaoliitanta on yhteensopiva
laitteen pohjassa mainitun tehon ja jannitteen
kanssa. )

16. Laitetta ei saa upottaa veteen. Ala koskaan upota
laitetta tai johtoa veteen.

17. Sailyta laitetta ja sen johtoa alle 8-vuotiaiden
lasten ulottumattomissa.

—~© ®N O

HUOMIO: Al3 Iammit4 tai esilammita grillig, jos paistolevyt eivat ole
paikallaan.



Huolehdl seuraavista

Lue namé ohjeet seka laitteen mukana toimitettujen lisvarusteiden ohjeet
huolellisesti ja pida ne kaden ulottuvilla.

Jos sattuu onnettomuus, huuhtele palovamma heti kylmallé vedella ja ota
tarvittaessa yhteytta laakariin.

Pese paistolevyt ensimmaiselld kayttokerralla (katso luku 5), kaada
paistolevyille hieman 6ljya ja pyyhi ne pehmeélla liinalla.

Sijoita johto ja mahdollinen jatkojohto niin, etteivat ne héiritse ruokailijoiden
likkumista poydan ympérilla eika kukaan paase kompastumaan johtoihin.
Kypsennyksesta syntyva savu voi olla haitallista elaimille, joilla on erityisen
herkka hengityselimisto, kuten linnuille. Suosittelemme, etté laitetta ei
kayteta lintujen I1ahistolla.

Sailyta laite lasten ulottumattomissa.

Tarkasta ennen kayttda, etta levyn molemmat puolet on puhdistettu hyvin.
Jotta levyt eivat vahingoitu, kdyta niita vain laitteessa, johon ne on
tarkoitettu (314 laita niita esimerkiksi uuniin, kaasuhedelle tai séahkolevylle).
Huolehdi siitg, etté levyt on aseteltu ja knnmtetty huolellisesti laitteen
runkoon. Kéyté vain laitteen mukana toimitettuja tai valtuutetusta
huoltopalvelusta saatuja levyja.

Kayta aina muovi- tai puulastaa, jotta paistolevyjen pinnoite ei vaurioidu.
Kayta vain laitteen mukana toimitettuja tai valtuutetusta huoltopalvelusta
ostettuja lisatarvikkeita. Ala kayta niita muiden laitteiden kanssa.

Ala tee seuraavia

Ala kayta laitetta ulkona.

Ala pida laitetta kytkettyna pistorasiaan, ellei se ole kéytéssa.
Ylikuumenemisen vélttamiseksi laitetta ei pidé sijoittaa nurkkaan tai seinda
vasten.

Al3 sijoita laitetta suoraan herkélle alustalle (lasipdydalle, péytaliinalle

tai lakattujen huonekalujen paalle) alaka myoskaan muovilinatyyppiselle
alustalle.

Al3 sijoita laitetta seindén kiinnitetyn huonekalun tai hyllyn alapuolelle

tai helposti syttyvien materiaalien, kuten salekaihdinten, verhojen tai
seindvaatteiden lahelle.

Al3 sijoita laitetta liukkaalle tai kuumalle pinnalle tai sen lahelle &laké anna
johdon roikkua lammonlahteen ylapuolella (keittolevyt, kaasuliesi jne.).

Ala aseta keittiovalineita laitteen paistopinnoille.

Al3 leikkaa suoraan paistolevyjen paalla.

Al koskaan kayta metallista pesusienta tai hankausjauhetta, silla muuten
paistopinta (tarttumaton pinnoite) saattaa vahingoittua.

Al siirré laitetta kayton aikana.

Ala kanna laitetta kidensijan tai metallilankojen varassa.

Ala koskaan kayta laitetta tyhjana.

Al3 laita alumiinifoliota tai mitaan muuta materiaalia levyjen ja paistettavien
ruokien valiin.

Ala irrota rasvankerdysastiaa kypsennyksen aikana. Jos rasvankeréysastia
tayttyy kayton aikana, anna laitteen jaahtya, ennen kuin tyhjennat
keraysastian.
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Al3 laita kuumaa levy4 veteen tai herkélle pinnalle.
Valta liian pitkda kuumennusta tyhjana, jotta pinnoite pysyy
tarttumattomana.

- Ala kasittele levyja, kun ne ovat kuumia.

+ Ala kaari kypsennettavai ruokaa leivinpaperiin.

« Al4 liekita ruokaa laitteessa, silla se voi vaurioitua.

+ Al3 laita alumiinifoliota tai mitadn muuta materiaalia levyjen ja vastusten
valiin.

+ Ala lammita grillia tai paista siina ruokaa, niin etta se on auki.

 Ala kuumenna laitetta ilman paistolevyja.

Neuvo;a/ttetOJa

Kiitos, etta valitsit taméan laitteen, joka on tarkoitettu vain
kohtalouskayttoon

Turvallisuuden takaamiseksi laite téyttaa soveltuvat standardit ja sdadokset
(mm. pienjannitedirektiivi, sahkomagneettista yhteensopivuutta koskeva
direktiivi, elintarvikkeiden kanssa kosketuksiin joutuvia materiaaleja
koskeva direktiivi ja ympanstodwektnwt)

Ensimmaisella kayttokerralla voi syntya hieman hajua tai savua.

Kayta paistolevyjen puhdistukseen pesusientd, kuumaa vetta ja
astianpesuainetta.

Valmistaja varaa oikeuden tehda muutoksia laitteiden ominaisuuksiin tai
osiin milloin tahansa, kuluttajan edun mukaisesti.

Logolla Xmerkittyjen osien kanssa kosketuksiin joutuneita nestemaisia
tai kiinteita ruoka-aineita ei saa nauttia.

Jos ruoka-aineet ovat liian paksuja, turvajarjestelma estéaa laitteen
kaynnistamisen.

Vastusta ei puhdisteta. Jos se on todella likainen, odota, etté se on
jaghtynyt taysin ja hankaa sita kuivalla liinalla.
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Kuvaus

A Ohjauspaneeli A4 Manuaalinen tila "4 C Kahva
lampdtila-asetusta”
Katso tietoa
pikakayttoohjeesta.
A1 Virtapainike A5 OK-painike D Grillilevyt
A2 Pakasteruoantila A6 Valmistusasteen ilmaisin E Tippa-astia
A3 Valmistusohjelmat B  Runko F Virtajohto
LED-vérien ohje
Esilammitys

KIINTEA VIOLETTI
Esilammityksen
paattyminen
Odottaa ruoka-aineksia.

VIOLETTI VILKKUU
Odota.

Valmistus - valmis syotavaksi

Valmistuksen aloittaminen

SININEN VIHREA
Valmistuksen Valmistusjakson kaynnistyessa
aloittaminen. kuuluu merkkiaani ja ilmoittaa

kayttajélle, etté "Raaka’-
valmistusohjelma on alkamassa.
Lampimanapito
”noin 30”

"Raaka” valmistusaste. "Medium” valmistusaste.

v

KIINTEA VIHREA
Manuaalinen toiminto on valittuna
tai automaattisesti aktivoituna, katso
"Vianmaaritysopas s. 98"

PUNAINEN PUNAINEN VILKKUU
"Kyps&” valmistusaste. ~ "Kypsa' valmistusaste on
paattynyt

Katso "Vianméaaritysopas”.
Ota yhteytta asiakaspalveluun



Automaattisten valmistusohjelmien opas

Hampurilainen Kala @ Pekoni
€ Punainen liha @ Siipikarja Manuaalinen tila:
Panini/leip4 & Merenelavat Perinteinen grilli manuaaliseen
=) kayttoon,
&) Makkara/lammas Sika 4 erilais)ta lampétila-asetusta (110-
285 °C

1 Asetus

Poista kaikki pakkausmateriaali,
tarrat ja varusteet laitteen

sisd- ja ulkopuolelta. Varitarra
valmistusasteen ilmaisimeen
voidaan vaihtaa kielen mukaan. Voit
vaihtaa sen toiseen tarraan, joita on
pakkauksen siséalla.

2 2

Ennen ensimmaéisté kayttokertaa
grillilevyt on pestava kunnolla
lampimélla vedellg, johon on lisétty

pieni maaré astianpesuainetta.
Huuhtele levyt ja kuivaa kunnolla.

@

3-4
Aseta irrotettava tippa-astia laitteen
eteen.
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2 Esilammitys

5

Parhaan tuloksen saamiseksi voit
pyyhkia grillilevyt talouspaperilla, jossa
on pieni maaré ruokadljya. Taméa
estaa tarttumista.

5bis

Varmista, etta alagrillilevy ja
ylagrillilevy on kiinnitetty oikein
tuotteeseen ennen kuin aloitat
esilammityksen.

6
Poista kaikki ylimaarainen o6ljy
puhtaaseen talouspaperiin.

7
Yhdista laite pistorasiaan. (virtajohdon
taytyy olla suoristettuna).

8
Paina virtapainiketta.



OptiGril @ XL ¢ o

9

Jos ruoka-aine, jota aiot valmistaa
on pakaste, paina "Pakasteruoka’-
painiketta.

10

Valitse tarvittava valmistustila
sen mukaan, mita ruokaa olet
tekemassa.

9 10

9 automaattista valmistusohjelmaa ja manuaalinen
tila, jossa on 4 erilaista lampétila-asetusta

@

Valitse taméa valmistusohjelma,
jos haluat valmistaa hampurilai-
sia.

Valitse taméa valmistusohjelma,
jos haluat valmistaa merenelavia.

@

Valitse taméa valmistusohjelma,
jos haluat valmistaa sianlihaa.

=
-

Valitse tama valmistusohjelma,
jos haluat valmistaa punaista
lihaa.

@)

Valitse tamé& valmistusohjelma,
jos haluat valmistaa paninin/lei-
van.

=

Valitse taméa valmistusohjelma,
jos haluat valmistaa pekonia.

Valitse taméa valmistusohjelma,
jos haluat valmistaa makkaroita/
lammasta.

@ O

Valitse tamé valmistusohjelma,
jos haluat valmistaa kalaa.

@

Valitse taméa valmistusohjelma,
jos haluat valmistaa siipikarjaa.

Jos valitset manuaalisen tilan,
ilmaisimen valo on vihreé ja sinun
taytyy itse tarkkailla valmistusai-
kaa. 4 erilaista lampotila-asetusta
on manuaalisessa tilassa kaytet-
tavissa

(vihred, keltainen, oranssi ja pu-
nainen).

Katso tietoa pikakayttoohjeesta.

Jos et ole varma siitd, mita valmistusohjelmaa sinun taytyisi kayttaa, katso kohta

"Valmistustaulukko ohjelmien ulkopuolisille ruuille” sivulta 77.
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4-7
minuuttia

12

11

Paina "OK"-painiketta: laite aloittaa
esilammityksen ja valmistusasteen
ilmaisin vilkkuu violettina.

Huom.: Jos olet valinnut vaaran
ohjelman, palaa vaiheeseen 8.

12
Odota 4—7 minuuttia.

13

Kuuluu d&nimerkki ja valmistusasteen
ilmaisin lopettaa vilkkumisen
violettina, esilammitys on paattynyt.

Kommentit: jos laitetta ei
avata esilammityksen lopussa,
turvajarjestelma sammuttaa laitteen.



3 Valmistus

Qee

raaka medium  kypsa

14-15
Laite on esilammityksen jalkeen
valmis kayttdon. Avaa grilli ja aseta
ainekset grillilevylle.

Kommentit: jos laitetta pidetaéan
auki liian kauan, turvajarjestelma
sammuttaa laitteen automaattisesti.

16-17

Laite saatad valmistusjakson (aika ja
lampotila) automaattisesti ainesten
paksuuden ja maaran mukaan.
Valmistusjakso alkaa, kun suljet
laitteen. Valmistusasteen ilmaisin
muuttuu siniseksi ja sitten vihreaksi
ilmaisten valmistuksen olevan
kaynnissa (saat parhaan tuloksen,
jos et avaa laitetta tai siirtele ruoka-
aineita valmistuksen aikana).
Valmistuksen aikana kuuluu
merkkidani aina, kun seuraava
valmistusaste on saavutettu (esim.
raaka/keltainen).

Huomautus erittéin ohuista
aineksista: sulje laite, painike "OK”
vilkkuu ja merkkivalo “palaa violettina”,
paina "OK" varmistaaksesi, etté laite
tunnistaa ainekset ja valmistusjakso
alkaa.

18

[Imaisimen valo vaihtaa véria
valmistumisasteen mukaan. Kun
ilmaisimen valo on keltainen ja kuuluu
merkkiaani, ruoka on raakaa, kun
valo on oranssi ja kuuluu merkkiaéni,
ruoka on medium, ja kun valo on
punainen, ruoka on kypsaa.

Huomio: jos haluat lihan hyvin
raakana, poista se laitteesta, kun
valmistusasteen ilmaisimen valo
muuttuu vihreaksi.

Huomioi, etta etenkin lihassa, on
normaalia, etté lopputulos vaihtelee
riippuen lihalajista, sen laadusta ja
ainesten alkuperasta.
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3 Valmistus

19-20

Kun oman makusi mukaisen
valmistusasteen vari iimestyy, avaa
laite ja poista ruoka.

21
Sulje laite. Ohjauspaneeliin syttyy valo
ja se siirtyy "ohjelman valinta” -tilaan.

Kommentti: turvajarjestelma
sammuttaa laitteen automaattisesti,
jos mitaén ohjelmaa ei valita.

Lisaruoan valmistus

Jos haluat valmistaa toisen eréan ruokaa, esilammita laite uudelleen (katso osio
2. "Esilammitys” alkaen kohdasta 9), vaikka haluaisit valmistaa samanlaista
ruokaa.

Toisen ruokaeran valmistaminen:

Kun olet valmistanut ensimmaisen eran:

1. Varmista, etté laite on kiinni, jos ruokaa ei ole sisélla.

2. Valitse oikea valmistustila/-ohjelma (taméa vaihe on pakollinen, vaikka
kayttaisit samaa valmistustilaa kuin edellisessa erassa).

3. Paina "OK"-painiketta: laite alkaa esilammityksen. Valmistusasteen ilmaisin
symboloi esilammitysta vilkkumalla violettina.

4. Esilammitys on valmis, kun kuuluu merkkidani ja valmistusasteen ilmaisin
lopettaa vilkkumisen violettina.

5. Laite on esilammityksen jalkeen valmis kayttoon. Avaa grilli ja aseta ainekset
laitteen sisélle.

Tarkeéaa:
- Huomioi, etta jokainen era vaatii aina uuden esilammitysjakson.



4 Kommentit

Pida grilli suljettuna ja tyhjana,
jotta esilammitystoiminto olisi
mahdollisimman tehokas.

- Odota sitten, etta esilammitys on
valmis ennen grillin avaamista ja
ruoan asettamista laitteen sisélle.

Huomio: jos uusi esilammitysjakso
aloitetaan heti edellisen jakson
jalkeen, esilammitysaika on lyhyempi.

22-23-24

Jos haluat valmistaa ruokaa erilaisiin
makuihin, avaa grilli ja poista ruoka
aina silloin, kun se on saavuttanut
halutun tason. Sulje grilli sen jalkeen
ja jatka lopun ruoan valmistamista.
Ohjelma jatkaa valmistusta, kunnes
se saavuttaa "kypséan” tason.

25 Lampimana pito -toiminto
Kun valmistusprosessi on paattynyt,
laite siirtyy automaattisesti lampiména
pito -asetukseen, valmistustason
ilmaisin muuttuu automaattisesti
punaiseksi ja danimerkki kuuluu 20
sekunnin valein. Jos ruoka jatetaan
grilliin, se jatkaa kypsymista, kunnes
levyt ovat jadhtyneet. Voit pysayttaa
merkkid8nen painamalla "OK’-
painiketta.

Kommentti: turvajarjestelma
sammuttaa laitteen automaattisesti
tietyn ajan kuluttua.

Toinen valmistaminen

Jos haluat valmistaa lisaa ruokaa,
katso osio 21.
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S5 Puhdistus ja kunnossapito

5% | D @

26
Sammuta laite painamalla
virtapainiketta.

27
Irrota grilli pistorasiasta.

28

Anna sen jaghtya vahintaan 2 tuntia.
Anna grillin ja&htya kunnolla

ennen puhdistamista. Nain valtat
palovammat.



6 Puhdistus

29

Avaa ja irrota levyt ennen
puhdistamista, jotta valtat
paistopinnan vaurioitumisen.
Tippa-astian ja grillilevyt voi pesta
astianpesukoneessa.

30

Laitetta ja sen virtajohtoa ei saa
laittaa astianpesukoneeseen.
Lampdelementteja ja nékyvia osia ei
saa puhdistaa levyjen poistamisen
jalkeen. Jos ne ovat hyvin likaisia,
odota, kunnes laite on téysin
jaahtynyt. Puhdista ne sitten kuivalla
liinalla. Jos et halua pesta grillilevyja
astianpesukoneessa, voit kayttaa
lamminta vetta ja astianpesuainetta
ja puhdistaa levyt. Huuhtele

ne huolellisesti ja poista kaikki
ruokajaamat. Kuivaa talouspaperiin.

31-32

Ala kayta metallisia hankaustyynyjg,
terésvillaa tai mitdan hankaavia
puhdistusaineita minkaan grillin
osan puhdistamiseen. Kayta vain
nailonisia tai muita kuin metallisia
puhdistustyynyja. Tyhjenné tippa-
astia ja pese se lampiman veden ja
astianpesuaineen seoksella, kuivaa
huolellisesti talouspaperilla.

33

Puhdista grillin kansi kostealla
sienelld ja kuivaa pehmedlla, kuivalla
liinalla.

34
Ala upota grillin runkoa veteen tai
mihink&an muuhun nesteeseen.

35
Varmista aina, etta grilli on puhdas ja
kuiva ennen varastoon laittamista.

36

Valtuutettu huoltoliike vastaa kaikista
muista huoltotoimenpiteista.
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Vianmadritysopas

Ongelma

Syy

Ratkaisu

Painike (@ palaa

+ ) Kiintea vihrea merkkivalo
+ Painike @ vilkkuu

+ Painike @8 vilkkuu

* Laitteen
kytkeminen paalle
tai automaattisen
valmistusjakson
kaynnistaminen,
kun ainekset ovat
levyjen valissa ja
ilman esilammitysta
(manuaalinen
tila aktivoituu
automaattisesti).

* 2 mahdollista vaihtoehtoa:
— Valitse lampdtilan asetus
painamalla & -painiketta ja
sen jalkeen OK. Anna ruoan
valmistua, mutta seuraa
valmistumista (manuaalinen tila).
— pysayta laite, poista ruoka,
sulje laite kunnolla, ohjelmoi
laite uudelleen ja odota
esilammityksen paattymista.

Laite sammuu esilammitysjakson
tai valmistuksen aikana.

* Laite on pidetty
avoinna liian kauan
valmistuksen
aikana.

* Laite on ollut liian
kauan lepotilassa
esilammityksen
tai lampiméana
pidon paattymisen
jalkeen.

* Irrota laite pistorasiasta ja
jata 2-3 minuutiksi, kaynnista
prosessi uudelleen. Seuraavan
kerran, kun kaytat laitetta,
varmista, ettd avaat ja suljet
laitteen nopeasti parhaan
tuloksen varmistamiseksi. Jos
ongelma ilmenee uudelleen,
ota yhteytta paikalliseen Tefalin
asiakaspalveluun.

O Vilkkuva valkoinen merkkivalo.

+ ©®/68 /8 /6 painike
vilkkuu

+ Pysayta merkkigani

Laitteesta ei kuulu enéaa
merkkidania.

» Laitehairio.

* Laitetta on
séailytetty tai
kaytetty liian
kylméassa
huoneessa.

* Irrota se verkkovirrasta
ja lita takaisin. Kaynnista
esilammitysjakso valittomasti.
Jos ongelma ei havig, ota
yhteytté asiakaspalveluun.

Laitoin ruoka-aineet grilliin
esilammityksen jalkeen, mutta
merkkivalo pysyy VIOLETTINA, @
eika valmistusjakso kaynnisty.

* Ruoka-aine on
paksumpi kuin
1,6 tuumaa.

* Ruoka-aine ei saa olla paksumpi
kuin 1,5 tuumaa.

* Etole avannut
grillia kokonaan
ruoan laittamiseksi
sisélle.

* Avaa grilli kokonaan ja sulje se
sitten.

* Laite ei tunnista
ruokaa. Ruoka-
aineet ovat
lilan ohuita, OK
vilkkuu.

* Vahvista valmistuksen
aloittaminen painamalla
-painiketta.

Laite aktivoituu manuaalisessa
tilassa.

+ @ llmaisimen valo vilkkuu
punaisena.

* Esilammitysaika oli
liian lyhyt.

+ Seuraa valmistumista
saanndllisesti (manuaalisessa
tilassa).

Tai

» Pysayta grilli, poista ruoka,
sulje grilli, valitse uusi
valmistusohjelma, jota haluat
kayttaa ja odota, kunnes
esilammitysjakso on paattynyt.




Vilkkuu O valkoisena
+ © -painike vilkkuu
+ Jatkuva merkkiaéni

 Laitehairio

* Irrota tuote pistorasiasta ja ota
yhteytté asiakaspalveluun.

Vinkki erityisesti lihalle: esiasetettujen ohjelmien tulokset vaihtelevat riippuen
valmistusaineen alkuperasta, leikkaamisesta ja laadusta. Ohjelmat on maaritetty
ja testattu hyvélaatuisen ruoan mukaan. Lihan paksuus taytyy myos ottaa

huomioon valmistuksessa; et voi valmistaa aineksia, jotka ovat paksumpia kuin

4 cm.

Valmistusopas (automaattiset ohjelmat)

Ohjelma | Valmistusasteen véri-ilmaisin

€ Punainen liha Raaka Medium Kypséa
Hampurilainen Raaka Medium Kypsa

o) Panini/leipa Vaaleanruskea) Ruskea Rapea
Kala Vaaleanruskea] Medium Kypsa
@ Siipikarja Téaysin kypsa
&) Makkara/lammas Taysin kypsa
Sika Taysin kypsa
&) Pekoni Vaaleanruskea)  Kypséa

&) Merenelavat Medium Kypsa

Vinkki: Jos haluat pihvisi erittdin raakana, voit kéayttaa

Valmistusopas (mukaan lukien manuaalinen tila)

Ruoka

Valmistusohjelma

Valmistusaste

2 @ @

raaka medium  kypsa

Leipa

Leipaviipaleet,
paahdetut leivat

Hampurilainen:
(lihan
esivalmistuksen
jalkeen)

©

Liha ja siipikarja

Lammas (luuton)

Pekoniviipaleet

Pakastetut
kananuggetit

Marinoitu broilerin
rintaleike

Porsaan filee
(luuton), porsaan
maha

Ankan rintaleike

C @ O @ 00

77



Kala Kokonainen
taimen &
Tonnikalapihvi
Kuningasravut
(kuorineen ja

ilman) &) Q
Kuorelliset ravut
Katkaravut

Manuaalinen Grillatut

tila. Katso tietoa vihannekset ja
pikakayttéohjeesta hedelmat D)
(samankokoisina §
ja yhta paksuina

paloina;)

OL

4 erilaista
lampétila-
asetusta

Pakasteruoat, paina ennen ohjelman valitsemista.

Laitteen héavittdminen
Lainsdadanto edellyttad, etté kaikki sahkaoiset ja elektroniset laitteet
keratdan uusiokayttoon ja kierratykseen. Sahkoiset ja elektroniset laitteet,
mmmm jotka on varustettu kierratysta osoittavalla merkilld, on kerattéva erikseen
ja toimitettava kunnalliseen kierratyspisteeseen.

OBH Nordican RAJOITETTU TAKUU

Takuu

OBH Nordica myontaa talle tuotteelle kahden vuoden takuun kaikkien
valmistus- ja materiaalivirheiden varalta. Takuu on voimassa Ruotsissa,
Norjassa, Tanskassa ja Suomessa, ja se on voimassa ostopéaivasta tai
toimituspaivasta alkaen.

Tama valmistajan kaupallinen takuu kattaa kaikki kustannukset, myos
tarvittavat tyokustannukset, joita syntyy, kun vialliseksi todettu tuote muutetaan
vastaamaan alkuperéista maarittelya joko korjaamalla tai vaihtamalla viallinen
osa. Viallisen tuotteen korjaamisen sijaan OBH Nordica voi harkintansa
mukaan antaa tilalle uuden tuotteen. OBH Nordican ainoa velvoite ja ostajan
saama ainoa korvaus rajoittuvat taméan takuun mukaisesti tuotteen korjaukseen
tai vaihtoon.

Ehdot ja rajoitukset

OBH Nordica ei ole velvollinen korjaamaan tai vaihtamaan tuotetta, jonka
mukana ei toimiteta asianmukaista ostokuittia.

Viallinen tuote voidaan palauttaa liikkeeseen, josta se on ostettu.

Takuu koskee vain tuotteita, jotka ostetaan kotitalouskayttéon ja joita
kaytetdan kotitalouskaytossa. Takuu ei kata seuraavista syista syntyneita
vaurioita: vadrinkaytto, huolimattomuus, OBH Nordican ohjeiden noudattamatta
jattdminen, tuotteen muuttaminen tai luvaton korjaus, omistajan suorittama



virheellinen pakkaaminen tai kuljetusyhtién huolimaton toiminta. Takuu ei
mydskaan kata normaalia kulumista, kuluvien osien huoltoa tai vaihtoa eika
seuraavia:

— véaaranlaisen veden tai vaaranlaisten kuluvien osien kaytto

— mekaaniset vauriot, ylikuormitus

— vauriot tai huonot lopputulokset, joiden syyna on vaaré eli tuotetunnisteesta
tai teknisista tiedoista poikkeava jannite tai taajuus

— veden, pdlyn tai hyonteisten paasy tuotteen sisaén

— kalkkeutuminen (kalkki tulee poistaa kayttdohjeiden mukaisesti)

— salaman tai virtapiikin aiheuttama vaurio

— tuotteessa olevaan lasiin tai posliiniin muodostunut vaurio

— onnettomuudet, mukaan lukien tulipalo, tulva jne.

— ammattimainen tai kaupallinen kaytto.

Kuluttajan lakisaateiset oikeudet

OBH Nordican kaupallinen takuu ei heikenna kuluttajan mahdollisia
lainsédadanndllisia oikeuksia tai oikeuksia, joita ei voi rajoittaa tai olla
huomioimatta, eik& tuotteen myyneen jalleenmyyjan velvoitteita tuotteen
omistajaa kohtaan. Tamé takuu antaa kuluttajalle tietyt lakisaateiset oikeudet,
ja kuluttajalla voi olla myds muita lakisaateisia, maittain vaihtelevia oikeuksia.
Kuluttajalla on oikeus vedota néihin oikeuksiin harkintansa mukaan.

OBH Nordica Finland Oy
Ayritie 12 C

01510 Vantaa

Puh. (09) 894 6150
www.obhnordica.fi

Tekniset tiedot

OBH Nordica GO722DS0
990-240V ~, 50-60 Hz
1830-2180 watt

q3

Oikeudet muutoksiin pidatetaan.
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Safety instructions - important safeguards

1.

Use, maintenance and product installation

guidelines: for your own safety, please read

through all paragraphs of the instruction manual

including the associated pictograms.

This appliance is intended for indoor, domestic

household use only. It is not intended to be used

in the following applications, and the guarantee

will not apply for:

- staff kitchen areas in shops, offices and other
working environments;

- farm houses;

- by clients in hotels, motels and other residential
type environments;

- bed and breakfast type environments.

Before first use remove all packaging materials,

stickers and accessories from the inside and the

outside of the appliance.

This appliance is not intended for use by persons

(including children) with reduced physical, sensory

or mental capabilities, or lack of experience

and knowledge, unless they have been given

supervision or instruction concerning use of the

appliance by an adult responsible for their safety.

Children should be supervised to ensure that they

do not play with the appliance, and do not use as

a toy.

This appliance can be used by children aged from

3 years and above and persons with reduced

physical, sensory or mental capabilities or lack

of experience and knowledge if they have been

given supervision or instruction concerning use of

the appliance in a safe way and understand the



—©0 0o N O

11,
12.

13.

hazards involved. Cleaning and user maintenance
shall not be made by children unless they are
older than 8 and supervised.

Keep the appliance and its cord out of reach of
children less than 8 years.

Never leave the appliance unattended when in
use.

A\ Accessible surface temperatures can be high
when the appliance is operating.

Never touch the hot surfaces of the appliance.
This appliance is not intended to be operated by
means of an external timer or separate remote-
control system.

Fully unwind the power cord before plugging in
the appliance.

If the power supply cord is damaged, it must be
replaced by the manufacturer or its after sales
service in order to avoid any danger.

Do not use an extension lead. If you accept
liability for doing so, only use an extension lead
which is in good condition, has a plug with an
earth connection and is suited to the power rating
of the appliance. Take all necessary precautions

to prevent anyone tripping over an extension cord.

Always plug the appliance into an earthed socket.

. Make sure that the electric power supply is

compatible with the power rating and voltage
indicated on the bottom of the appliance.

Use a sponge, hot water and washing up liquid to
clean the cooking plates.
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1'7. Never immerse the appliance, its power cord or
plug in water or any other liquid.

WARNING: Do not heat or pre-heat without the 2 cooking plates inside the
grill.

Do

* Read the instructions carefully, common to different versions depending on
the accessories supplied with your appliance, and keep them within reach.

» If an accident occurs, rinse the burn immediately with cold water and call a
doctor if necessary.

« Before first use, wash the plates (see paragraph 5), pour a little cooking oil
onto the plates and wipe with a soft cloth or paper kitchen towel.

+ Position the power cord carefully, whether an extension is used or not, so
that guests can move freely around the table without tripping over it.

* Cooking fumes may be dangerous for animals which have a particularly
sensitive respiratory system, such as birds. We advise bird owners to keep
them away from the cooking area.

+ Always keep the appliance out of the reach of children.

* Check that both faces of the plate are clean before use.

* To prevent damage to the plates, only use them on the appliance for which
they were designed (e.g, do not place in an oven, on the gas ring or electric
hot-plate, etc.).

* Ensure that the plates are stable, well positioned and correctly clipped to
the appliance. Only use the plates provided with the appliance or bought
from an Approved Service Centre.

* Always use a wooden or plastic spatula to avoid damaging the cooking

lates.

. %nly use parts or accessories provided with the appliance or bought from an
Approved Service Centre. Do not use them for other appliances or intention.

Do not

* Do not use the appliance outside.

* Never leave the appliance unattended when plugged in or in use.

* To prevent the appliance from overheating, do not place it in a corner or
below a wall cupboard.

+ Never place the appliance directly on a fragile surface (glass table,
tablecloth, varnished furniture, etc.) or on a soft surface such as a tea-towel.

* Never place the appliance under a cupboard attached to a wall or a shelf or
next to inflammable materials such as blinds, curtains or wall hangings.

* Never place the appliance on or near hot or slippery surfaces; the power
cord must never be close to or in contact with hot parts of the appliance,
close to a source of heat or resting on sharp edges.

* Do not place cooking utensils on the cooking surfaces of the appliance.

* Never cut food directly on the plates,



Do not use metal scouring pads, abrasive wire wool or harsh scouring
powder as this may damage the nonstick coating.

Do not move the appliance when in use.

Do not carry the appliance by the handle or metallic wires.

Never run the appliance empty.

Do not use aluminium foil or other objects between the plate and the food
being cooked.

Do not remove the grease collection tray while cooking. If the grease
collection tray becomes full when cooking: let the appliance cool down
before emptying.

Do not place the hot plate on a fragile surface or under water.

To preserve the non-stick properties of the coating, avoid excessive pre-
heating with the appliance empty.

The plates should never be handled when hot.

Do not cook food in aluminium foil.

To avoid spoiling your appliance, do not use flambé recipes in connection
with it at any time.

Do not place a sheet of aluminum or any other object between the plates
and the heating element.

Never heat or cook whilst the grill is open.

Never heat up the appliance without the cooking plates.

Tlps/ information

Thank you for buying this appliance, which is intended for domestic use
only.

For your safety, this appliance complies with the applicable standards and
regulations - Low voltage directive - Electromagnetic compatibility - The
environment - Materials in contact with food.

On first use, there may be a slight odour and a little smoke during the first
few minutes.

Our company has an ongoing policy of research and development and may
modify these products without prior notice.

Do not consume foodstuff that comes into contact with the parts marked
with logo

If the food is too thick, the safety system will stop the appliance from
working.
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A1 A2 l Il A5 A6




Description

Manual mode “4 temperature
A Control panel A4 settings”. See specific manual C Handle

quick start guide.
Cooking
A1 On/off button A5 OK button D plates
A2 Frozen food A6 Cooking level indicator E Drip tray
mode
Cooking
A3 programs B Body F Power cord
Guide of LED colors
Preheating Starting of cooking
I e - I R P 1
P P P s
4 y N Ny
PURPLE FLASHING SOLID PURPLE BLUE GREEN
Wait. End of preheating  Starting of cooking. ~ During the start of the
Waiting for food. cooking cycle, a beep will

sound to alert the user that
the “Rare” cooking program is
getting ready to begin.

Keep warm

Cooking - ready to eat “30’ approximately”
1 I o 1
%
o 4 .\\”‘j
RED RED FLASHING
“Rare” cooking. “Medium” cooking. “Well done” End of cooking
cooking. for “Well done”.
w‘j ,ﬁfs
SOLID GREEN WHITE FLASHING
Manual function selected or  Refer to “Trouble shooting
automatically activated, refer guide”.
to “Trouble shooting guide p. Contact customer services
49",
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Guide of automatic cooking programs

Burger Fish Bacon

@ Red meat Poultry Manual mode:
- . Traditional grill for manual
Panini / Sandwich Seafood  gheration with 4 different
temperature settings
Sausage/lamb Pork (frorFr)w 110°C to 2895°C)

1 Settin

Remove all packaging materials,
stickers and accessories from

the inside and the outside of the
appliance. The colour sticker on

the cooking level indicator can be
changed, according to the language.
You can replace it with the one on
the inside of the packaging.

2

Before using for the first time,
thoroughly clean the plates with warm
water and a little dishwashing liquid,
rinse and dry thoroughly.

3-4
Position the removable drip tray at
the front of the appliance.




2 Pre-heating

@

For the best results you may wipe
the cooking plates using a paper
towel dipped in a little cooking oil, to
improve the non-stick release.

5bis

Ensure that the bottom cooking plate
and the upper cooking plate are
correctly positioned in the product
before the pre-heating phase begins.

6
Remove any surplus oil using a clean
kitchen paper towel.

7

Connect the appliance to an outlet.
(note the cord should be fully
unwound).

8
Press the On/Off button.
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9

DEOBEEE

If the food that you wish to cook is

frozen, press the “frozen food” button.

10

Select the appropriate cooking mode
according to what type of food you
wish to cook.

9 10

9 automatic cooking programs and a manual mode
with 4 different temperature settings

Select this cooking program if
you want to cook burgers.

Select this cooking program if
you want to cook sea food.

@ ©

Select this cooking program if
you want to cook pork.

Select this cooking program if
you want to cook red meat.

Select this cooking program
if you want to cook a panini/
sandwich

Select this cooking program if
you want to cook bacon

Select this cooking program if
you want to cook sausage/lamb.

If you select Manual mode the
indicator light is green and

. . - you have manual control of
Select this cooking program if am\|the cooking time. 4 different

you want o cook fish. Tﬂm temperature settings are

available for this manual mode
(green, yellow, orange and red).
See specific manual quick start
guide.

@0 ®

Select this cooking program if
2\ |you want to cook poultry.

@

If you are uncertain about what cooking mode to use for other foods because it
is not listed above, please refer to the “Cooking table for out of program food”
page 95-96.
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3 Cooking

)
rare  medium  well-
done

14-15

After pre-heating, the appliance is
ready for use. Open the grill and place
the food on the cooking plate.

Comments: if the appliance remains
open for too long, the safety
system will turn off the appliance
automatically.

16-17

The appliance automatically

adjusts the cooking cycle (time and
temperature) according to the food
thickness and quantity. Close the
appliance to start the cooking cycle.
The cooking level indicator turns blue
and then becomes green to indicate
the cooking is in progress (for the
best results do not open or move your
food during the cooking process).
During the cooking progress, there is
a beep at each stage of cooking to
warn the user that a cooking level (eg
rare/yellow) has been reached.

Note for very thin pieces of food:
close the appliance, the button “OK”
will flash and the indicator will stay
“fixed purple’, press “OK” to ensure
the appliance recognizes the food
and that the cooking cycle starts.

18

According to the degree of cooking,
the indicator light changes color.
When the indicator light is yellow with
a beep, your food is rare, when the
indicator light is orange with a beep,
your food is medium and when the
indicator light is red, your food is well
done.

N.B.: if you like your meat very rare,
remove the meat when the cooking
level indicator turns green. Please
note, especially on meat, it is normal
that cooking result vary depending on
type, quality and origin of food.
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19-20

When the color corresponding to your
choice of cooking level appears, open
the appliance and remove your food.

21

Close the appliance. The control
panel will light up and set itself to
‘choice of program’ mode.

Comment: the security system will
turn off automatically if no program
selection is made.

Cooking more food

If you want to cook a second batch of food, please pre-heat the appliance
again (see section 2. “Pre-heating’, starting from point 9) even if you want to
cook the same type of food.

How to cook another batch of food:

After finishing ywour first batch of food:

1. Make sure the appliance is closed with no food inside.

2. Select the appropriate cooking mode/program (this step is necessary even
if yom)J decide to pick the same cooking mode than for the previous batch of
food).

3. Press the “OK” button: the appliance starts pre-heating. The pre-heating is
symbolized by the cooking level indicator that flashes purple.

4. The pre-heating is complete when an audible beep is heard and the cooking
level indicator stops flashing purple.

5. After the pre-heating, the appliance is ready for use. Open the grill and
place the food inside the appliance.

Important:
- Please note that any new batch of food, the pre-heating phase is mandatory.



4 Comments

Remember to always have the grill
closed and no food inside in order
for the pre-heating to effectively
function.

- Then wait for the pre-heating
to be complete before opening the
grill and place the food inside.

N.B.: if the new pre-heating cycle
is carried out immediately after the
end of the preceding cycle, the pre-
heating time will be reduced.

22-23-24

If you want to cook food to different
personal tastes, open the grill and
remove the food when it has reached
the desired level and then close the
grill and continue cooking the other
food. The program will continue its
cooking cycle until it reaches the ‘well
done’ level.

25 Keep warm function

When the cooking process has
ended the appliance will automatically
go on the keep warm setting and
the cooking level indicator will
automatically go red and an audible
tone will sound every 20 seconds. If
food is left on the grill it will continue
to cook, while the cooking plates are
cooling. You can stop the audible
tone by pressing the “OK" button.

Comment: the safety system will turn
the appliance off automatically after
a certain amount of time.

Second cooking
If you want to cook more food, please
refer to section 21.
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5 Cleaning and maintenance | avan |

f% | B @

26
Press the on/off button to turn off
the appliance.

27
Unplug grill from wall outlet.

28

Allow to cool for at least 2 hours.
To avoid accidental burns, allow grill
to cool thoroughly before cleaning.




6 Cleaning

29

Before cleaning, unlock and remove
the plates to avoid damaging the
cooking surface. The drip tray and the
cooking plates are dishwasher safe.

30

The appliance and its cord cannot
be placed in the dishwasher. The
heating elements, visible and
accessible parts, should not be
cleaned after removing the plates.
If they are very dirty, wait until the
appliance has completely cooled
down and clean them with a dry
cloth. If you do not want to clean
them in a dishwasher, you can use
warm water and a little dishwashing
liquid to clean the cooking plates,
then rinse thoroughly to remove
any residue. Dry thoroughly using a
paper towel.

31-32

Do not use metallic scouring pads,
steel wool or any abrasive cleaners to
clean any part of your grill, only use
nylon or non-metallic cleaning pads.
Empty the drip tray and wash in warm
water and a little dishwashing liquid,
dry thoroughly using a paper towel.

33

To clean the grill cover, wipe with a
warm, wet sponge and dry with a soft,
dry cloth.

34
Do not immerse the body of grill in
water or any other liquid.

35
Always make sure grill is clean and
dry before storing.

36

Any other servicing should be
performed by an authorized service
representative.
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Troubleshooting guide

Problem

Cause

Solution

Button (@ lit

+ © Solid green indicator light
+ Button @ flashing

+ Button @ flashing

+ Switching on
the appliance
or starting an
automatic cooking
cycle with food
between plates
and without
preheating(manual
mode is
automatically
activated).

* 2 possible options:

- Choose the temperature
setting by pressing the
button and then press OK.
Allow to cook, but you must
monitor the cooking (manual
mode).

- stop the appliance, remove
the food, close the appliance
properly, re-program the
appliance and wait until end
of preheating.

The appliance stops during the
cycle of pre-heating or cooking.

* The appliance has
been kept open
for too long while
cooking.

» The appliance has
been idle too long
after the end of
warm up or keep
warm.

* Disconnect the appliance from
the outlet and leave for 2-3
mins., restart the process. The
next time you use the appliance,
make sure you open and
close it quick for best cooking
results. If the problem occurs
again contact your local Tefal
customer service.

(O Flashing white indicator light.

+ @/68 /8 /8 button
flashing

+ Discontinue bip

The appliance no longer beeps.

* Appliance failure.

* Appliance stored or
used in a room that
is too cold.

» Disconnect and reconnect your
appliance and immediately
restart a preheat cycle. If the
problem persists, contact your
Customer Service.

After the preheating, | have put
my food on the grill but the
indicator stays on PURPLE @
and the cooking cycle does not
start.

* Your food is thicker
than 4 cm.

Food must not be thicker than
4 cm.

* You have not
completely opened
the grill to place
the food.

+ Completely open the grill then
close it.

* Not sensing the
food. The food
thickness too
thin, "OK" is
flashing.

+ Confirm the start of the cooking
by pressing the @8 button.

The appliance will activate in
manual mode

+ @ The indicator light will blink
red.

* Preheating time
was cut short.

* Monitor the cooking periodically
(for use in manual mode).
Or

+ Stop the grill, remove food,
close the grill, select the new
cooking programme you wish to
use and wait for the preheating
cycle to finish.

Flashing O white
+ © button flashing
+ Continuous bip

* Appliance failure

* Unplug the product and contact
your customer service.




Tip, especially for meat: the cooking results on the preset programs may vary
depending on origin, cut and quality of the food being cooked, the programs
have been set and tested for good quality food.

Similarly, the thickness of the meat has to be taken into account during
cooking; you cannot cook food that is thicker than 4 cm.

Cooking Guide (automatic programs)

. Cooking level color indicator
Dedicated program ,

@ @
€ Red meat Rare Medium Well-done
Burger Rare Medium Well-done
©) Panini / Sandwich Ligntly | Browned | Crispy
Fish Lightly | Medium | Well-done
@ Poultry Fully cooked
&) Sausage/lamb Fully cooked
Pork Fully cooked
— Lightly )
=) Bacon cooked Well-done
&) Sea food Medium Well-done

Tips: if you like your meat blue rare, you can use @

Cooking Guide (including Manual Mode)

Food

Cooking
program

rare

Cooking level

2 @ @

medium well-done

Bread

Slices of bread, toasted sandwiches
Burger: (after pre-cooking the meat)

Meat &
Poultry

Lamb (boneless)

Slice of ham to cook

Frozen chicken nuggets
Marinated chicken breast

Pork fillet (boneless), pork belly

Duck breast

Fish

Whole trout
Tuna steak

Kigg prawns (with and without shells
on

Shelled prawns

Gambas

® @00 @ ®0 ®

e CeC00e00 ©

95



96

Manual
mode
See
specific
manual
quick
start

Grilled vegetables and fruits 4 different
(need to be of same cut and 8 temperature
thickness) settings

guide

For frozen food, press before selecting your program.

Disposal of the appliance
Legislation requires that all electrical and electronic equipment must be
E collected for reuse and recycling. Electrical and electronic equipment
= marked with the symbol indicating separate collection of such equipment
must be returned to a municipal waste collection point.

OBH Nordica LIMITED GUARANTEE

The Guarantee

OBH Nordica guarantees this product against any manufacturing defect in
materials or workmanship during 2 years within Sweden, Norway, Denmark and
Finland, starting from the initial date of purchase or delivery date.

This manufacturer's commercial guarantee covers all costs related to restoring
the proven defective product so that it conforms to its original specifications,
through the repair or replacement of any defective part and the necessary labour.
At OBH Nordicas choice, a replacement product may be provided instead of
repairing a defective product. OBH Nordicas sole obligation and your exclusive
resolution under this guarantee are limited to such repair or replacement.

Conditions & Exclusions

OBH Nordica shall not be obliged to repair or replace any product which is not
accompanied by a valid proof of purchase.

The defective product may be returned to the store of purchase.

This guarantee applies only for products purchased and used for domestic
purposes and will not cover any damage which occurs as a result of misuse,
negligence, failure to follow OBH Nordica instructions, or a modification or
unauthorised repair of the product, faulty packaging by the owner or mishandling
by any carrier. It also does not cover normal wear and tear, maintenance or
replacement of consumable parts, or the following:

- using the wrong type of water or consumable

- mechanical damages, overloading

- damages or poor results specifically due to wrong voltage or frequency as
stamped on the product ID or specification

- ingress of water, dust or insects into the product



- scal)ing (any de-scaling must be carried out according to the instructions for
use

- damage as a result of lightning or power surges

- damage to any glass or porcelain ware in the product

- accidents including fire, flood, etc

- professional or commercial use

Consumer Statutory Rights

OBH Nordica’'s commercial guarantee does not affect the Statutory Rights a
consumer may have or those rights that cannot be excluded or limited, nor rights
against the retailer from which the consumer purchased the product.

This guarantee gives a consumer specific legal rights, and the consumer may
also have other legal rights which vary from Country to Country. The consumer
may assert any such rights at his sole discretion.

OBH Nordica AB
Lofstroms Allé b

SE-172 66 Sundbyberg
Phone: +46 8 629 25 00
www.obhnordica.se

Technical data
OBH Nordica GO722DS0
290-240V ~, 50-60 Hz
1830-2180 watt

C€

These instructions are subject to alterations or improvements.
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