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Sdkerhetsanvisningar

Las igenom bruksanvisningen noga innan du anvander
apparaten for forsta gangen. Spara bruksanvisningen.
Tillverkaren ansvarar inte for anvandning som avviker
fran bruksanvisningen.

Apparaten ar inte avsedd att anvandas av personer
(inklusive barn) med funktionsnedséattning av fysiskt,
sensoriskt eller intellektuellt slag eller som saknar
kunskap om eller erfarenhet av hur apparaten ska
anvandas, forutom om de i forvag har instruerats

om hur apparaten ska anvandas eller om det sker
under Gverinseende av nagon som ansvarar for deras
sékerhet.

Barn bor hallas under uppsikt sa att de inte leker med
apparaten.

Anvand inte apparaten om stromsladden ar skadad.
Stromsladden maste bytas ut av tillverkaren,
tillverkarens serviceverkstad eller en person med
motsvarande kvalifikationer for att all fara ska kunna
undvikas.

Dra alltid ut kontakten ur vagguttaget om du lamnar
apparaten utan uppsikt samt fore montering,
isarplockning eller rengdring. Stang av apparaten och
dra ur kontakten innan du byter tillbehor eller kommer i
narheten av delar som ror sig nar apparaten anvands.
Varning for skaderisk vid felaktig anvandning av
apparaten.

Anvand alltid pamataren for att fora ner livsmedel
genom roren. Anvand aldrig fingrarna, en gaffel, en
sked, en kniv eller nagot annat foremal till detta medan
apparaten ar i drift.

Se till att hindra langt hér, halsdukar, slipsar osv. fran
att hanga ner dver tillbehor som ar i drift.

Anvand aldrig den har apparaten for att blanda eller
mixa nagot annat an livsmedelsingredienser.



Bladen pa hackkniven, mixerskalskniven,
mini-hackkniven, kvarnen, hackhuvudet och
gronsaksskarskivorna (beroende pa modell) ar mycket
vassa och maste hanteras ytterst varsamt vid tdmning
av skalen, montering/avlagsnande av bladen i skalen,
rengoring osv. for att undvika skador. Du maste lyfta ur
hackkniven med hjélp av dess drivdel innan du tommer
skélen pa sitt innehall.

Barn far inte montera, avlagsna eller rengora
skarskivorna (beroende pa modell) eftersom de ar
forsedda med vassa knivblad pa skivans undersida.
Séatt inte apparaten i drift nar den ar tom.

Satt aldrig mixerskalen (beroende pa modell) i drift nar
den ar tom pa ingredienser, saknar lock eller endast
innehéller torra produkter, fyll inte heller pa kokande
vatskor (6ver 80°C/176°F).

Hall alltid forst i de flytande ingredienserna

I mixerbagaren, innan du tillsatter de torra
ingredienserna.

For aldrig ned fingrarna eller nagot foremal som inte ar
till for det i mixerbagaren nar den ar igang.

Ror aldrig delar som éar i rorelse. Vanta tills maskinen
har stannat helt innan du tar bort tillbehor .

Anvand apparaten péa en plan, ren och torr yta.

Dra alltid ut kontakten ur eluttaget sa snart du

slutar anvanda apparaten, fore rengéring eller vid
stromavbrott.

For blendertillbehéret (beroende pa modell):

anvand inte apparaten om det roterande filtret eller
skyddslocket ar skadat eller har synliga sprickor.

Var forsiktig om varm vatska héllts ner i koksberedaren
eller blandaren eftersom vatskan kan skvéatta ut ur
apparaten vid en plotslig uppkokning.

Anvand inte tillbehdren som behallare (t.ex. vid
nedfrysning, tillagning, varmesterilisering eller i
mikrovagsugn).



— Anvand inte vispen eller blandarbladet for att bereda
tunga degar.

— Apparaten ar endast avsedd for matlagningsbruk
inomhus, pa héjder lagre an 2 000 m Gver havet.

- Apparaten ar inte avsedd for hushallsanvandning eller
annan anvandning som inte tacks av garantin, sasom
anvandning.

* | arbetskok i affarer, pa kontor och i andra
arbetsmiljoer,

* pa bondgardar,

* av gaster pa hotell- och motell eller i andra
bostadsliknande miljGer,

* i vandrarhemsmiljo.

— Hall alltid forst i de flytande ingredienserna
i mixerbagaren, innan du tillsatter de torra
ingredienserna.

— For aldrig ned fingrarna eller nagot foremél som inte ar
till for det i mixerbagaren nar den ar igang.

— Ror aldrig delar som ar i rorelse.

Vanta tills maskinen har stannat helt innan du tar bort
tillbehor.

Endast for de europeiska marknaderna

— For samtliga tillbehor utom vispen, emulgeringsskivan,
blender, citruspressarna och rivjarnen
(beroende pa modell): denna apparat far inte anvandas
av barn.

— Forvara apparaten och stromsladden utom rackhall for
barn.

— Barn far inte anvanda apparaten som en leksak.

— Denna apparat far anvandas av personer med fysisk,
sensorisk eller intellektuell funktionsnedsattning, eller
som saknar tillrackliga erfarenheter och kunskaper,
forutsatt att det sker under dverinseende eller att de i
forvag har instruerats om hur apparaten anvands pa ett
sakert satt och att de ar val medvetna om eventuella
risker.

D)



Tillbehdren visp, emulgeringsskivan, blender, citruspress
och rivskivor, far anvandas av barn under atta ars alder
forutsatt att det sker under dverinseende eller att de

ar val medvetna om riskerna. Rengdring och underhall
som ska utforas av anvandaren far inte utforas av barn,
savida de inte ar minst 8 ar gamla och utfor arbetet
under dverinseende av en vuxen.

Forvara apparaten och stromsladden utom rackhall for
barn under 8 ars alder.

Elektrisk anslutning

— Kontrollera att den spanning som anges péa apparaten
overensstammer med den lokala natspanningen.

— All felaktig typ av inkoppling innebér att garantin upphor
att galla.

— Séank aldrig ner apparaten, sladden eller kontakten i
vatten eller annan véatska.

— Se till att sladden ar utom rackhéll for barn samt att
den inte ar i narheten av eller i kontakt med apparatens
varma delar, annan varmekalla eller vassa kanter.

Service efter forsaljning

— Alla atgarder, med undantag for rengoring och
sedvanligt underhall av kunden, méste utforas av ett
auktoriserat servicecenter (se listan i servicehaftet).

— Anvand for din egen sékerhets skull endast tillbehor
och delar som ar anpassade till apparaten.

— Anvand inte apparaten om den inte fungerar korrekt
eller om den ar skadad. Vand dig i sa fall till ett
auktoriserat servicecenter (se listan i servicehaftet).

Atervinning

Uttjanta elektriska och elektroniska produkter:

Denna apparat ar konstruerad for att fungera i manga ar. Den dag du planerar

att ersatta den, ar det dock inte tillatet att kasta den i hushéllssoporna eller

stélla den pa en avfallsdepa. Ta med apparaten till en insamlingsplats (eller en
atervinningsstation) i din kommun.



Skydda var miljo!

® Den har apparaten innehéller mycket material som gér att atervinna.
s Lamna den pé en atervinningsstation nar du inte langre vill ha den.

*Beroende pa modell
De tillbehor som levereras tillsammans med produkten kan skilja sig at
beroende pa modell.

De tillbehdr som medféljer den modell som du har képt visas pé forpackningen.
Du kan skaffa de andra tillbehéren som anges i denna specifikation hos din
vanliga aterforsaljare eller fran ett godkant servicecenter.

VARNING: L&s den noga innan den nya apparaten anvands. Foérvara den pa ett
sakert stélle for framtida bruk.

Apparaten ar utrustad med en sékerhetsmekanism som férhindrar dverhettning
(beroende pa modell).

Om apparaten blir dverhettad, slutar den att fungera. Dra ur stickkontakten
och lat den svalna i cirka 20 minuter, anslut den sedan igen och fortsatt att
anvanda den.

Kontrollera foljande om apparaten fortfarande inte fungerar:

* att apparaten ar ansluten till natet.

* att det monterade tillbehoret ar last i ratt lage.

* att locket ar helt stangt.

* att Gverhettningsskyddet inte har 16st ut (se ovan). Dra ur stickkontakten om
sé& ar fallet och lat apparaten svalna i 20 minuter.

Om apparaten fortfarande inte fungerar. Ldmna in den pa ett godkant
servicecenter.

Grundrecept

Matbrodsdeg
I(ngred)ienser: 500 g mjdl, b g torrjast, 10 g salt, drygt 3 dl ljummet vatten
25°C

Hall mjol, salt och jast i matberedarskalen med kniv. Stang matberedaren och
mat upp vattnet. Satt pa “degprogrammet” eller kér matberedaren pa 2:ans
hastighet i 1 minut och 30 sekunder samt hall vattnet direkt i réret. Tack over
och lat degen jasa vid 35°C i 1 timme. Degen méste jasa till dubbel storlek.
Forma brodet och It jasa ytterligare 1 timme vid 35°C. Brodet ska jasa till
dubbel storlek. Gradda i 220°C varm ugn i 40 minuter (st&ll en skal med vatten
i botten av ugnen).



Sockerkakssmet
Ingredienser: 150 g mjol, 150 g socker, 150 g mjukt smér i bitar, 150 g agg (3
st), b g bakpulver

Hall alla ingredienser i skalen, montera knadaren och satt pa locket. Starta

pa “degprogrammet” eller kor matberedaren pa 2:ans hastighet for att blanda
samtliga ingredienser till dess smoret ar helt inarbetat. Oppna matberedaren
for att skrapa rent sidorna pa skalen s& att alla ingredienser blandas ordentligt.
Starta den igen och kor i 1 minut. Hall smeten i en smord och broad kakform
och grédda i 170°C varm ugn i 1 timme.

Pannkakssmet
Ingredienser: 200 g &gg (4 st), 40 g socker, 10 cl olja (eller 90 g smalt smor),
7,5 dl mjslk, 375 g mjol

Hall &gg, olja, socker och mjdlk i blenderkannan. Vélj "smoothieprogrammet”
eller 2:ans hastighet. Hall i mjolet genom ¢ppningen pa matkoppen efter 30
sek utan att stoppa matberedaren och kor blendern i 1 minut. Lat smeten vila i
minst en timme pé sval plats innan du graddar dina pannkakor.

Soppa
Ingredienser till 1,25 | soppa: 1560 g mordtter, 150 g purjoldk, 300 g potatis,
100 g l6k, 8 dI vatten

Koka grénsakerna i forvag (angkokning rekommenderas). Hall gronsakerna
i blendern nar de ar fardigkokta, tillsatt vatten starta “sopprogrammet” eller
kor pa 2:ans hastighet i mellan 1-2 minuter. Var noga med att vanta tills
matberedarens delar har slutat snurra innan locket oppnas.

Kott- och morotspuré
Ingredienser: 300 g morotter, 100 g potatis, 100 g nétkott, 0,5 dl steksky

Laga till grénsaker och kott i forvag (dngkokning rekommenderas). Hall alla
ingredienser i skalen med kniv och tillsatt vattnet. Satt pa "sopprogrammet”
eller kor pa 2:ans hastighet i 30 sekunder. Oppna locket for att skrapa

rent sidorna pé skalen s& att alla ingredienser blandas ordentligt. Starta
matberedaren igen och kér i 30 sekunder. Skrapa och blanda igen vid behov.

Hasselnétter
Ingredienser: 200 g hasselnétter

For att fa finmalet pulver lagger man hasselnétter i sma omgangar (max 80 g
per omgang) i minihackaren. Anvand sedan "pulsfunktionen” och kér 8 ganger
I 1 sekund vardera.



For att mala hasselnétterna pé& en och samma géng lagger du dem i den stora
matberedarskélen. Hall 200 g hasselnétter i skalen med knivbladet. Starta
matberedaren igen och kér i 30 sekunder pa 2:ans hastighet. Oppna och
skrapa skalen for att se till att alla hasselnotter ar ordentligt blandade. Starta
matberedaren igen och kor i 30 sekunder.

Majonnas
Ingredienser: 2 aggulor, 20 g senap, 20 cl olja, salt

Lagg aggulor, senap och salt i skalen med skivan eller vispen. Satt pa locket
och starta apparaten pa "vispprogrammet” eller kér pa 2:ans hastighet i 2
minuter. Tillsatt undan for undan oljan sakta genom 6ppningen i locket efter

15 minuters kdrning. For basta resultat kan man vispa i ytterligare 30 sekunder
efter att all olja har héllts i.

Tips - f6r att majonnasen ska halla langre kan man i bérjan tillsatta en tsk
vinager till &ggulan

Chantilly (vispgradde)
Ingredienser: 250 ml vispgradde (30%), 20 g florsocker.

Kyl noga ner skalen samt sétt i skivan eller vispen. Tillsatt den kalla
vispgradden och florsockret. Kor pa 1:ans hastighet eller anvand
“vispprogrammet” enligt tidsangivelsen i tabellen. Kontrollera konsistensen
ungefar efter halva visptiden, eftersom den kan &ndras beroende pa
temperaturen och pa mangden fett i gradden.

Hardvispad &ggvita
Ingredienser: 5 aggvitor (ca 160 g)

Séatt skivan eller vispen i skalen. Hall i de b aggvitorna. Valj1:ans hastighet eller
kor “vispprogrammet” enligt tidsangivelsen i tabellen. Kontrollera konsistensen
och stoppa matberedaren nar aggvitorna ar hardvispade.

OBH Nordicas BEGRANSADE GARANTI

Garantin

OBH Nordica garanterar att den héar produkten ar fri fran tillverkningsdefekter
vad géller material och hantverk under 2 ar i Sverige, Norge, Danmark och
Finland. Garantin bérjar I16pa den dag d& produkten kops eller levereras.

Denna tillverkarens kommersiella garanti omfattar alla kostnader relaterade

till att aterstalla den bevisat defekta produkten sé att den dverensstammer
med originalspecifikationerna via reparation eller ersattning av eventuellt
defekta delar samt nédvéandig arbetsinsats. Efter OBH Nordicas gottfinnande
kan en ersattningsprodukt tillhandahéllas istéllet for att reparera den defekta
produkten. OBH Nordicas enda skyldighet, och din exklusiva gottgdrelse enligt
den har garantin, ar begransad till sddan reparation eller ersattning.



Villkor och undantag

OBH Nordica har ingen skyldighet att reparera eller ersatta produkter som
inte atféljs av ett giltigt inkopsbevis. Den defekta produkten kan returneras till
inkopsbutiken.

Den har garantin galler endast for produkter som kops och anvands for
hemmabruk och omfattar inte skador som uppstar till f6ljd av missbruk,
underlatenhet, misslyckande med att félja OBH Nordicas instruktioner eller da
produkten har modifierats eller utsatts for en ej godkand reparation, felaktig
emballering av dgaren eller felhantering av ett transportféretag. Den omfattar
inte heller normalt slitage, underhall, eller ersattning av férbrukningsartiklar och
inte heller foljande:

— anvandning av fel typ av vatten eller forbrukningsartikel

— mekaniska skador, overbelastning

— skador eller daliga resultat som specifikt beror pa fel spanning
eller frekvens, jamfort med vad som &r angivet i produkt-ID:et eller i
specifikationen

— vatten, damm eller insekter som har trangt in i produkten

— kalkavlagringar (all kalkborttagning méaste ske i enlighet med
bruksanvisningen)

— skador till féljd av blixtnedslag eller stromavbrott

— skador pa glas- eller porslinskomponenter i produkten

— olyckor som brand, dversvamning osv.

— professionell eller kommersiell anvandning

Lagstadgade konsumentrattigheter

OBH Nordicas kommersiella garanti paverkar inte konsumentens lagstadgade
rattigheter och inte heller de rattigheter som inte kan exkluderas eller
begransas eller rattigheter mot den aterforsaljare fran vilken konsumenten
kopte produkten. Den har garantin ger konsumenten specifika juridiska
rattigheter och denne kan aven ha andra lagenliga rattigheter som kan variera
fran land till land. Konsumenten kan efter eget gottfinnande havda séddana
rattigheter.

Dessa instruktioner finns aven tillgangliga pa var hemsida www.obhnordica.se.

TEFAL - OBH Nordica Group AB
Lofstroms Allé b

172 66 Sundbyberg

Tel: 08-629 25 00
www.obhnordica.se



Sikkerhedsanvisninger

- Lees brugsanvisningen omhyggeligt igennem,
inden apparatet tages i brug forste gang. Gem
brugsanvisningen. Fabrikanten patager sig intet ansvar
for skader, der opstéar ved forkert brug.

- Dette apparat er ikke beregnet til at blive brugt af
personer (herunder bern), hvis fysiske, sensoriske
eller mentale evner er sveekkede, eller af personer
uden erfaring eller kendskab til apparatet, medmindre
de er under opsyn eller har modtaget forudgaende
instruktioner om brugen af apparatet af en person, der
er ansvarlig for deres sikkerhed.

- Born skal veere under opsyn, for at sikre, at de ikke leger
med apparatet.

- Hvis el-ledningen er beskadiget, ma apparatet ikke
bruges. El-ledningen skal udskiftes af fabrikanten,
af serviceveerkstedet eller personer med lignende
kvalifikationer, for at forhindre farlige situationer.

- Afbryd altid strommen til apparatet, hvis det efterlades
uden opsyn, for montering, afmontering og rengering.
Stands apparatet, og tag stikket ud, inden du skifter
tilbehor eller handterer de dele, der bevaeger sig, nar
apparatet er i brug.

- Veer opmeerksom p4, at der er risiko for at komme til
skade, hvis apparatet anvendes forkert.

- Brug altid kun nedstoppere til at skubbe fodevarerne
ned i pafyldningstragten. Brug aldrig fingrene, en gaffel,
en ske, en kniv eller enhver anden genstand, mens
apparatet korer.

- Lad ikke langt har, halsterkleeder, slips, osv. heenge ned
over tilbeheret, mens apparatet arbejder.

- Brug aldrig apparatet til at blende eller blande andet end
fodevarer.

- Metalknivbladene, knivbladet i blenderskéalen,

i minihakkeren, i kvaernen, i hakkeudstyret og
grentsagsjernene (afheengigt af modellen) er alle meget



skarpe. Handter dem forsigtigt, for ikke at komme til
skade, nar du tommer skélen, nar knivene monteres
og afmonteres skélen, samt under rengering. Tag
metalkniven ud med drevet, inden du temmer skalen.

- Montering, afmontering og rengering af rivejernene
(afhaengigt af modellen) mé ikke udferes af bern, da der
findes skarpslebne knive pa den anden side af skiven.

- Brug aldrig apparatet uden ingredienser.

- Brug aldrig blenderskalen (afhaengigt af modellen)
uden ingredienser, uden lag eller udelukkende til torre
ingredienser, og heeld aldrig kogende veesker i skalen
(over 80°C/176°F).

- Heeld altid ferst flydende ingredienser ned i
blenderskalen, for der tilfojes faste ingredienser.

- Ror aldrig ved delene (f.eks. knivene), nar de er i
beveegelse.

- Ror aldrig ved delene, nar de er i bevaegelse, og vent til
apparatet er stoppet, inden du tager tilbeheoret ud.

- Heeld altid ferst flydende ingredienser ned i
blenderskalen, for der tilfojes faste ingredienser.

- Ror aldrig ved delene (f.eks. knivene), nar de er i
beveegelse.

- Ror aldrig ved delene, nar de er i bevaegelse, og vent til
apparatet er stoppet, inden du tager tilbeheret ud.

- Brug apparatet pa en plan, ren og ter overflade.

- Tag altid stikket ud, nar du ikke bruger apparatet, under
rengeringen og i tilfeelde af stromafbrydelse.

- Til saftpresseren (afheengigt af modellen): apparatet
ma ikke bruges, hvis det roterende filter eller
beskyttelseslaget er beskadiget eller har tydelige revner.

- Veer forsigtig, hvis der heeldes varme veesker i apparatet
eller blenderen. Veesken kan sprojte ud, hvis den
pludselig kommer i kog.

- Brug ikke skalene som beholdere (til dybfrysning,
stegning, sterilisation eller i mikroovne).



- Brug ikke piskeriset eller emulgeringsskiven til at eelte
tyk dej.

- Apparatet er udelukkende beregnet til indenders brug i
en almindelig husholdning og i hejder under 2000 m.

- Dette apparat er ikke beregnet til at blive brugt pa
folgende steder (denne brug er ikke deekket af
garantien):

» Kekkenarbejdsomrader i butikker, kontorer eller andre
erhvervsmiljoer.

* P& landbrug.

* Af kunder pé hoteller, moteller og andre
lejlighedsarealer.

* Pa bed and Breakfast eller lignende.

- Se brugsanvisningen om indstilling af hastigheder, samt
tilberedningstid med hver type tilbeher.

- Se brugsanvisningen om samling og montering af
tilbehor pa apparatet.

- Se brugsanvisningen om regelmaessig rengering af dele,
der er i kontakt med fedevarer, og om rengering og
vedligeholdelse af apparatet.

Kun gaeldende for europaeiske markeder

- Til alle tilbehersdele ud over piskeriset,
emulgeringsskiven, emulgeringsmikser, citronpresseren
og rivejernet (afheengigt af modellen): dette apparat ma
ikke bruges af born.

- Opbevar apparatet og ledningen udenfor berns
reekkevidde.

- Born ma ikke bruge apparatet som legeto.

- Dette apparat kan bruges af personer, hvis fysiske,
sensoriske eller mentale evner er nedsatte, eller af
personer, som ikke har den nedvendige erfaring eller
viden, pa betingelse af, at de er under opsyn eller har
modtaget instruktioner om sikker brug af apparatet, og
at de forstar de potentielle farer,



- Piskeriset, emulgeringsskiven, emulgeringsmikser,
citruspresseren og rivejernene kan bruges af beorn pa
mindst 8 ar, hvis de er under opsyn og forstar farerne
ved brugen af apparatet.

- Rengering og vedligehold mé ikke udferes af bern under
8 ar, og de skal vaere under opsyn af en voksen.

- Opbevar apparatet og ledningen udenfor reekkevide af
born under 8 ar.

El-tilslutning

- Kontrollér, at el-nettets spaending svarer til det, der er
anfort pa apparatet.

- Alle fejl i tilslutningen medferer bortfald af garantien.

- Nedsaenk ikke apparatet, el-ledningen eller stikket i
vand eller andre vaesker.

- Lad ikke ledningen heenge ned inden for barns
reekkevidde, komme i neerheden af eller i kontakt med
apparatets varme dele eller en varmekilde, og anbring
den aldrig, sa den heenger ud over en skarp kant.

Eftersalgsservice

- Anden vedligeholdelse end den regelmaessige rengering
og vedligeholdelse, som brugeren selv kan foretage, skal
udferes af et autoriseret serviceveerksted (se listen i
serviceheeftet).

- Af sikkerhedsmeessige arsager, ma der kun bruges
reservedele og tilbeher, som passer til apparatet.

- Brug ikke apparatet, hvis det ikke fungerer korrekt, eller
hvis det er beskadiget. Kontakt i sa fald et autoriseret
servicevaerksted (se listeni servicehaeftet).

Genvinding

Dette apparat er beregnet til at holde i mange ar. Men den dag du beslutter

dig for at udskifte det, ma du ikke smide det ud sammen med det almindelige
husholdningsaffald. Det skal afleveres pé et specialiseret indsamlingscenter for
genbrug, som kommunen stiller til radighed (eller eventuelt pa en affaldsplads).



Teenk pa miljoet!

® Apparatet indeholder mange materialer, der kan eller genvindes.

2 Bring det til et specialiseret indsamlingscenter for genbrug, for at
sikre korrekt bortskaffelse.

I

*Afhaengig af model

Det tilbeher, der folger med dette produkt, kan veere forskelligt, atheengigt af
modellen.

Det tilbeher, der folger med den model, du har kebt, vises pa emballagen.
Du kan kebe det andet tilbeher, der er angivet i denne specifikation, fra din
seedvanlige forhandler eller fra et godkendt servicecenter.

ADVARSEL: Folderen med sikkerhedsanvisningerne medfelger i emballagen.
Lees den grundigt, for du bruger dit nye apparat. Opbevar den et sikkert sted til
fremtidig brug.

Apparatet er forsynet med en sikkerhedsmekanisme, der forhindrer
overophedning (afhaengigt af modellen).

Apparatet slukker i tilfeelde af overophedning. Tag stikket ud, og lad apparatet
kole af i ca. 20 minutter, tilslut det derefter i igen og fortseet brugen.

Hvis apparatet ikke fungerer, kan du kontrollere folgende:

* at apparatet er tilsluttet

* at tilbeher er monteret korrekt og last

+ atlaget er helt lukket

« at sikkerhedsmekanismen ved overophedning ikke er udlest (se ovenfor).

Hvis ja, afbrydes apparatet og nedkeles i 20 minutter.
Virker apparatet stadig ikke? Indlever apparatet pé et godkendt servicecenter
(se liste i servicebrochure).

Grundlceeggende opskrifter

Dej til bred
Ingredienser: 500 g mel, 5 g tergeer, 10 g salt, 320 g vand ved 25 °C

Heeld mel, salt og geer i skalen i foodprocessoren med kniven. Luk
foodprocessoren, og forbered den maengde vand, der skal bruges. Start
programmet “Dej” eller hastighed 2 i 1 minut og 30 sekunder, og heeld
vandet direkte i tuden. Dzek til og lad dejen hzeve ved 35 °C i 1 time, dejen
skal som minimum hzeve til dobbelt storrelse. Form dit bred og lad det heeve
igen i 1 time ved 35 °C, dit brod skal haeve til dobbelt storrelse. Bag bredet i
en forvarmet ovn ved 220 °C i 40 minutter med fugt (seet en skal med vand
nederst i ovnen).



Kagedej
Ingredienser: 150 g mel, 160 g sukker, 150 g bledt smer skaret i stykker, 150
g eeg (3 eQ), b g bagepulver

Heeld alle ingredienser i skalen, og seet tilbeheret til zltning og laget pa. Start
foodprocessorens “Dej’-program, eller lad apparatet kere pa hastighed 2 for
at blande det hele, indtil smorret er helt optaget. Abn foodprocessoren igen
for at skrabe siderne af din skal og sikre, at alle ingredienser er godt blandet
sammen. Lad derefter foodprocessoren kere igen i 1 minut. Hzeld dejen i en
smurt kageform med mel drysset over, og bag den i en forvarmet ovn ved 170
°Ci 1 time.

Dej til crepes
Ingredienser: 200 g e&eg (4 ), 40 g sukker, 10 cl olie (or eller 90 g smeltet
smeor), 750 g meelk, 375 g mel

Heeld aeg, olie, sukker og meelk i blenderskalen. Veelg programmet “Smoothie”
eller hastighed 2. Efter 30 sekunders konstant kersel hzeldes melet gennem
abningen pa mélebaegeret, hvorefter blenderen kores i 1 minut. Lad dejen hvile
mindst en time et koligt sted, fer du tilbereder dine crepes.

Suppe
Ingredienser til 1,25 L suppe: 150 g guleredder, 150 g porrer, 300 g kartofler,
100 g leg, 800 g vand

Kog grentsagerne pa forhand (tilberedning med damp anbefales). Heeld de
kogte grentsager i blenderen, tilseet vand, og starte programmet “Suppe” eller
hastighed 2'i 1 til 2 minutter. Vent, indtil foodprocessorens er holdt helt op med
at bevaege sig, for du &bner laget.

Beef-Carrot Purée
Ingredienser: 300 g guleredder, 100 g kartofler, 100 g okseked, 50 g
madlavningsjuice

Kog grentsager og ked pa forhand (tilberedning med damp anbefales). Heeld
alle ingredienser i skalen med kniven, og tilseet vand. Start programmet “Suppe’
eller hastighed 2 i 30 sekunder. Abn laget for at skrabe siderne og sikre, at
alle ingredienser er godt blandet. Lad derefter foodprocessoren kere igen i 30
minutter. Skrab og blend igen efter behov.

Hasselnadder
Ingredienser: 200 g hasselnedder

Du far et fint og jeevnt pulver ved at blende hasselnedderne i sma portioner i
minihakkeren (maks. 80 g pr. portion, der blandes). Brug derefter funktionen
“Pulse” 8 gange i 1 sekund pr. gang.



Huvis du vil knuse hasselnedderne pa én gang, skal du blende dem i
foodprocessorens store skél. Heeld 200 g hasselnedder i skalen med
kniven. Start foodprocessoren pé hastighed 2 i 30 sekunder. Abn skélen
igen for at skrabe siderne, sa alle hasselnedder blandes godt. Lad derefter
foodprocessoren kore igen i 30 minutter.

Mayonnaise
Ingredienser: 2 azggeblommer, 20 g sennep, 20 cl olie, salt

Heeld seggeblommer, sennep og salt i skélen med skiven eller
emulsionspiskeriset. Seet laget p4, og start apparatet med programmet “Pisk”
alle hastighed 2 i 2 minutter. Efter 15 sekunders kersel tilseettes olien gradvist
og langsomt gennem &bningen i laget. Optimale resultater opnas ved at piske i
yderligere 30 sekunder, nar al olien er heeldt i.

Tip til l,engere holdbarhed for mayonnaise: tilseet 1 tsk. eddike i starten med
aggeblommen

Chantillycreme
Ingredienser: 250 ml piskeflade (30%), 20 g flormelis.

Efter grundig afkoling af skélen seettes skiven eller emulsionspiskeriset i
skélen. Tilseet den kolde flode og flormelis. Ker ved hastighed 1, eller p&
programmet “Pisk” efter den tid, der er angivet i oversigten. Tjek konsistensen,
nar halvdelen af tilberedningstiden er géet, da den hurtigt kan eendre sig
afhzengig af temperatur og meengde af fedtindhold i fleden.

Stift-piskede aggehvider
Ingredienser: 5 zeggehvider (ca. 160 g)

Seet skiven eller emulsionspiskeriset i skalen. Heeld 5 szeggehvider i skalen.
Veelg hastighed 1 eller programmet “Pisk’”, og felg den tid, der er angivet i
oversigten. Kontroller konsistensen, og stop foodprocessoren, nér eeggehviden
er stiv.

OBH Nordica BEGRANSET GARANTI

Garantien

OBH Nordica yder garanti pa dette produkt mod nogen produktionsfejl i ma-
terialer eller kvalitet op til 2 ar i Sverige, Norge, Danmark og Finland, startende
fra den oprindelige kobs- eller leveringsdato.

Producentens kommercielle garanti deekker alle omkostninger i forbindelse
med udbedring af det dokumenterede defekte produkt, s& det stemmer ove-
rens med de originale specifikationer, gennem reparation eller udskiftning af
eventuelle fejlbehzeftede dele og den nedvendige arbejdskraft. Efter OBH
Nordicas skon kan produktet erstattes af andet produkt frem for reparation af
defekt produkt. OBH Nordicas eneste forpligtelse og din eksklusive l@sning
under denne garanti er begraenset til en sadan reparation eller erstatning.

@)



Betingelser & undtagelser

OBH Nordica er ikke forpligtet til at reparere eller erstatte et produkt, hvortil
der ikke horer gyldigt kebsbevis. Det defekte produkt kan returneres til kebs-
stedet.

Denne garanti geelder kun for produkter, der er kebt til hlemmebrug og deekker
ikke skade, der matte opstéa som folge af forkert brug, misligholdelse, mang-
lende overholdelse af OBH Nordicas instruktioner eller en modifikation eller
uautoriseret reparation af produktet, fejlagtig indpakning fra ejerens side eller
fejlhéandtering under forsendelse. Garantien daekker heller ikke normal slitage,
vedligeholdelse eller udskiftning af forbrugsdele eller folgende:

- brug af forkert type af vand eller forbrugsvare.

- mekanisk skade, overbelastning.

- skader eller ringe resultater, som specifikt kan tilskrives forkert spaending
eller frekvens som angivet pé produkt-ID eller specifikation.

- indtreengen af vand, stov eller insekter i produktet.

- tilkalknir;g (enhver form for afkalkning skal udferes i henhold til instruktioner
for brug).

- skade, der kan tilskrives lyn eller stramsted.

- skade pa glas- eller porcelaensdele i produktet.

- ulykker, herunder brand, oversvemmelse osv.

- professionel eller kommerciel brug.

Lovbestemte rettigheder for forbruger

OBH Nordicas kommercielle garanti pavirker ikke de lovbestemte rettigheder
en forbruger méatte have eller rettigheder, som ikke kan ekskluderes eller be-
greenses, €] heller rettigheder over for forhandler, hvorfra forbruger har kebt
produktet. Denne garanti giver en forbruger specifikke juridiske rettigheder, og
forbrugeren kan ogsé have andre juridiske rettigheder, som kan variere fra land
til land. Forbrugeren kan hzevde alle sddanne rettigheder efter eget skan.

Disse instruktioner er ogsa tilgeengelige pa vores hjemmeside www.obhnordica.
dk.

Groupe SEB Danmark A/S

2665 Vallensbaek Strand

Visiting address: Deltapark 37, 3. sal
Phone: +45 43 350 350

Direct: +45 43 350 367
www.obhnordica.dk



Sikkerhetsinstruksjoner

- Les bruksanvisningen neye for du tar i bruk apparatet
forste gang, og oppbevar den for senere bruk. Bruk
i strid med bruksanvisningen fritar produsenten for
ethvert ansvar,

- Dette apparatet er ikke ment for bruk av personer
(inkludert barn) med nedsatte fysiske, sensoriske eller
mentale evner, eller mangel pa erfaring og kunnskap,
med mindre disse personene far tilsyn eller nedvendige
instruksjoner i bruken av apparatet av en person som er
ansvarlig for deres sikkerhet.

- Barn boer overvékes for a sikre at de ikke leker med
apparatet.

- Hvis ledningen er skadet, skal apparatet ikke brukes.
For & unnga ethvert faremoment, fa ledningen skiftet ut
av fabrikanten, kundeservice eller en kvalifisert person.

- Koble alltid fra strommen hvis apparatet skal sta uten
tilsyn og fer montering, demontering eller rengjering.

- Sla av apparatet og koble det fra for du skifter ut
tilbehorsdelene eller kommer i neerheten av deler som
er i bevegelse mens apparatet er i gang.

- Det er risiko for skader i tilfelle feil bruk av apparatet.

- Bruk alltid stapperne til & skyve matvarene ned i sjakten.
Bruk aldri fingrene, en gaffel, skje, kniv eller andre
redskaper mens apparatet er i gang.

- La aldri langt har, skjerf, slips osv. henge over
tilbehersdeler i bevegelse.

- Apparatet ma aldri brukes til & blande andre elementer
enn matingredienser,

- Knivbladene i blandebollen , minikvernen , kvernen,
kjottkvernhodet og grennsakskutteren (avhengig av
modell) er veldig skarpe. De méa handteres forsiktig
slik at du unngar a skade deg nar du temmer
bollen, monterer/demonterer knivbladene pa bollen,
eller foretar rengjering.. Dra i drivpinnen for & ta ut
metallkniven for innholdet i beholderen tammes.



- Montering, demontering og rengjering av rivjernene
(avhengig av modell) skal ikke gjeres av barn, da den
andre siden av skiven bestar av skarpe knivblader.

- Ikke bruk apparatet pa tomgang.

- Bruk aldri blandebollen (avhengig av modell) uten
ingredienser, uten lokk eller kun med terre produkter, og
hell ikke
kokende veeske i den.

- Apparatet skal brukes pa en jevn, ren og terr overflate
(over 80°C/176°F).

- Ha aldri fingrene eller gjenstander i blandebollen mens
apparatet er i gang.

- Ha alltid forst flytende ingredienser i blandebollen for du
tilsetter faste ingredienser.

- Beror aldri delene i bevegelse, vent alltid til maskinen
har stanset helt for tilbehersdelene tas av.

- Trekk alltid ut kontakten pa apparatet nar det ikke
brukes, ved rengjering eller strembrudd.

- For tilbehoret saftpresse (avhengig av modell):bruk
ikke apparatet dersom det roterende filteret eller
beskyttelseslokket er skadet eller har synlige sprekker.

- Veer forsiktig dersom varm vaeske helles inn i
kjokkenmaskinen eller blanderen. Rask oppkoking kan
nemlig gjore at den spruter ut av apparatet.

- Tilbehersdelene skal ikke brukes som beholder (til &
fryse — steke — varmesterilisere, mikrobalge).

- Vispen eller emulgatorskiven skal ikke brukes til &
blande tunge deiger.

- Dette apparatet er kun beregnet pa matlaging
innendors, i heyde over havet pa under 2000 m.

- Apparatet er ikke ment for (garantien dekker ikke)
folgende bruk i hjiemmet eller lignende steder, som f.eks. :
* Kjokkensoner i butikker, kontorer eller pa andre

arbeidsplasser;
 Pa garder.



* Av kunder pé hotell, motell og andre
overnattingssteder.

* P& steder som f.eks. bed & breakfast.

- Se bruksanvisningen for regulering av hastighet og
funksjonstiden for hvert tilbeher.

- Se bruksanvisningen for sammenmontering av
apparatets tilbeheor.

- Se bruksanvisningen for ferste gangs og regelmessig
rengjering av deler som er i kontakt med matvarene, og
for annen rengjering og vedlikehold av apparatet.

Gjelder kun europeiske markeder

- For alt tilbeher unntatt vispen, emulgatorskiven,
emulsjonsmixer, sitronpressen og riviern (avhengig av
modell):dette apparatet skal ikke brukes av barn.

- Apparatet og stremledningen skal oppbevares
utilgjengelig for barn.

- Pase at ingen barn leker med apparatet.

- Dette apparatet kan brukes av personer med nedsatte
fysiske, sensoriske eller mentale evner, eller mangel pa
erfaring og kunnskap, pa den betingelse at de far tilsyn
eller nedvendige instruksjoner i bruken av apparatet, og
at de har forstaelse for eventuelle faremomenter.
Tilbehoret ballongvisp, emulgatorskiven, emulsjonsmixer,
sitronpresser og riviern kan brukes av barn p4 under 8
ar, pa den betingelse at de er under overvaking av en
voksen person, og at de har forstaelse for eventuelle
faremomenter. Rengjoering og vedlikehold skal ikke
gjeres av barn, med mindre disse er over 8 ar og er
under overvaking av en voksen person.

Apparatet og stremledningen skal oppbevares
utilgjengelig for barn under 8 ar.

Elektrisk tilkobling

- Kontroller at nettspenningen som star pa apparatets
merkeskilt, samsvarer med ditt elektriske anlegg.

- Garantien faller bort ved koblingsfeil,



- [kke ha apparatet, ledningen eller stopselet i vann eller
annen vaeske.

- Ikke la stremledningen henge innenfor barns
rekkevidde, vaere i kontakt med apparatets varme deler,
naer en varmekilde eller p4 en skarp kant.

Kundeservice

- Alt annet arbeid enn vanlig rengjering og vedlikehold
utfort av kunden, skal gjeres av et autorisert
serviceverksted (se listen i servicehandboken).

- Av sikkerhetsgrunner ma du utelukkende bruke
tilbehorsdeler og reservedeler som passer til apparatet.

- Apparatet ma ikke brukes hvis det har blitt skadet eller
ikke fungerer som det skal. Ta det med til et autorisert
serviceverksted.

Resirkulering

Elektriske eller elektroniske produkter ved endt levetid:

Apparatet er laget for & vare i mange ar. Men den dagen du bestemmer deg for
& kvitte deg med det, m& du ikke kaste det i soppelet eller p& en avfallsplass.
Ta det heller med til et returpunkt for elektriske eller elektroniske produkter i
kommunen din).

Tenk milje!
® Apparatet inneholder mange materialer som kan gjenvinnes eller
resirkuleres.

< Ta det med til et returpunkt for & sikre riktig behandling.
I

*Avhengig av modell

Tilbeheret som felger med dette produktet, kan variere avhengig av modellen.
Hvilket tilbeher som felger med modellen du har kjept, vises pa emballasjen.
Resten av tilbehoret som vises i denne spesifikasjonen, kan kjepes hos
neermeste forhandler eller pa et autorisert servicesenter.

ADVARSEL: Heftet med sikkerhetsinstruksjoner folger med i emballasjen. Les
det noye for du bruker det nye apparatet. Oppbevar det pé et trygt sted for
fremtidig referanse.

Apparatet er utstyrt med en sikkerhetsmekanisme for a forhindre
overoppheting (avhengig av modellen).



Apparatet slutter & virke hvis det blir overopphetet. Trekk ut kontakten og
la apparatet avkjoles i ca. 20 minutter for du setter inn kontakten igjen og
fortsetter & bruke det.

Hvis apparatet fremdeles ikke virker, kan du kontrollere folgende:

+ at stopselet er satt inn i en stikkontakt

+ at tilbehoret du har satt p3, sitter ordentlig fast

* at lokket er helt lukket

+ at ikke sikkerhetsmekanismen for overoppheting har koblet inn (se over).

Hvis det er tilfelle, trekker du ut kontakten og lar apparatet avkjoles i 20
minutter,

Virker apparatet fremdeles ikke? Ta det med til et autorisert servicesenter.
Basisoppskrifter

Breddeig
Ingredienser: 500 g mel, 5 g terrgjeer, 10 g salt, 3,2 dl vann pa 25°C

Ha mel, salt og gjeer i foodprosessorbollen med kniven. Lukk foodprosessoren
og mal opp vannet. Start elteprogrammet («<Dough»), eller bruk hastighet 2

pa foodprosessoren i 1 minutt og 30 sekunder, og hell vannet rett gjennom
helletuten. Dekk til deigen og la den heve ved 35
Form bredet og la det etterheve i 1 time ved 35°C til dobbel sterrelse. Stek
i forvarmet ovn ved 220°C i 40 minutter i dampovn (sett en skal med vann
nederst i ovnen).

Kakerere
Ingredienser: 150 g mel, 150 g sukker, 150 g mykt smer i biter, 150 g egg (3
egg), b g bakepulver

Ha alle ingrediensene i bollen og sett p& eltetilbeheret og lokket. Start
elteprogrammet («Dough») pa foodprosessoren eller bruk hastighet 2, og

kjor til smaret er fullstendig eltet inn. Apne foodprosessoren for & skrape av
sidene av bollen slik at alle ingrediensene blir godt blandet. Start deretter
foodprosessoren igjen i 1 minutt. Hell reren i en smurt og melstredd kakeform,
og stek i forvarmet ovn ved 170°C i 1 time.

Pannekakereore
Ingredienser: 200 g egg (4 egg), 40 g sukker, 1 dl olje (eller 90 g smeltet
smor), 7,5 dl melk, 375 g mel

Ha eggene, oljen, sukkeret og melken i blenderbollen. Velg
smoothieprogrammet eller hastighet 2. La foodprosessoren ga i 30 sekunder
uten & stoppe den, og hell deretter melet gjennom apningen pa malehetten.
Kjor blenderen i 1 minutt. La reren hvile i minst en time pa et kjolig sted for du
steker pannekakene.

Ci 1 time til dobbel storrelse.



Suppe
Ingredienser til 1,25 | suppe: 1560 g gulretter, 150 g purre, 300 g poteter, 100
g lok, 8 dl vann

Kok grennsakene pa forhand (dampkoking anbefales). Ha grennsakene i
blenderen sa snart de er kokt, ha pa vann og start suppeprogrammet eller
bruk hastighet 21i 1 til 2 minutter. Vent med & &pne lokket til alle delene pa
foodprosessoren star helt stille uten & bevege seg.

Gulrotpuré med storfekjott
Ingredienser: 300 g gulretter, 100 g poteter, 100 g storfekjott, 50 g kraft

Kok grennsakene og kjottet pa forhand (dampkoking anbefales). Ha alle
ingrediensene i bollen med kniven, og hell pa vannet. Start suppeprogrammet
eller bruk hastighet 2 i 30 sekunder. Apne lokket for & skrape av sidene av
bollen slik at alle ingrediensene blir godt blandet. Kjor foodprosessoren igjen i
30 sekunder. Om nedvendig skraper og blander du en gang til.

Hasselnetter
Ingredienser: 200 g hasselnotter

For & fa et fint, jevnt pulver maler du hasselnettene i smé porsjoner i
minihakkeren (maks. 80 g per porsjon). Bruk deretter pulsfunksjonen 8 ganger,
i 1 sekund hver gang.

Hvis du vil male alle hasselnottene pa en gang, ma du bruke den store
foodprosessorbollen. Ha 200 g hasselnetter i bollen med kniven. Kjor
foodprosessoren pé hastighet 2 i 30 sekunder. Apne lokket igjen for & skrape
bollen slik at alle ingrediensene blir godt blandet. Kjor foodprosessoren igjen i
30 sekunder.

Majones
Ingredienser: 2 eggeplommer, 20 g sennep, 2 dl olje, salt

Ha eggeplommer, sennep og salt i bollen, og sett pa emulgeringsplaten eller
vispen. Sett lokket pa plass og start apparatet med vispeprogrammet («Beat»),
eller bruk hastighet 2 i 2 minutter. Etter 15 sekunder heller du litt og litt olje
sakte gjennom lokképningen. Nar du har helt i all oljen, visper du i 30 sekunder
til for best resultat.

Tips for & f& majones til & holde seg lenger: ha i 1 teskje eddik i starten
sammen med eggeplommen

Pisket krem
Ingredienser: 250 ml kremflate (37%), 20 g melis.



Avkjol bollen ordentlig og sett emulgeringsplaten eller vispen i bollen. Ha i kald
kremflate og melis. Bruk hastighet T eller vispeprogrammet («Beat») i s& lang
tid som angitt i diagrammet. Kontroller konsistensen etter halvgatt vispetid, da
den fort kan variere avhengig av temperatur og fettmengden i kremfloten.

Stivpiskede eggehviter
Ingredienser: 5 eggehviter (ca. 160 g)

Sett emulgeringsplaten eller vispen i bollen. Ha i de 5 eggehvitene.
Bruk hastighet 1 eller vispeprogrammet («Beat») i s& lang tid som angitt
i diagrammet. Kontroller konsistensen og stopp foodprosessoren nér
eggehvitene er stive.

BEGRENSET GARANTI for OBH Nordica

Garantien

OBH Nordica garanterer at dette produktet vil vaere fritt for produksjonsfeil i
materialer eller arbeid i 2 ar i Sverige, Norge, Danmark og Finland, fra og med
kjopsdato eller leveringsdato.

Denne produsentens kommersielle garanti dekker alle kostnader knyttet til
gjenoppretting av bevist defekt produkt, slik at det samsvarer med de opprin-
nelige spesifikasjonene, gjennom reparasjon eller bytting av eventuelle deler
samt nedvendig arbeid. OBH Nordica kan velge & bytte ut produktet med et
erstatningsprodukt i stedet for & reparere et defekt produkt. OBH Nordicas
eneste forpliktelse og den eneste losningen du tilbys ifelge denne garantien, er
begrenset til denne typen reparasjon eller bytte.

Vilkar og unntak

OBH Nordica er ikke forpliktet til & reparere eller erstatte noen produkter der
det ikke kan legges frem gyldig kjopskvittering. Defekt produkt kan leveres til-
bake til butikken der det ble kjopt.

Denne garantien gjelder bare for produkter som er kjopt og brukt til hjiemme-
bruk og dekker ikke noen typer skader som oppstar som felge av misbruk,
uaktsomhet, unnlatelse av a folge OBH Nordicas instruksjoner, eller modifise-
ring eller uautorisert reparasjon av produktet, feil pakking fra eier eller feilbe-
handling fra eventuell transporter. Den dekker heller ikke normal bruksslitasje,
vedlikehold eller bytting av forbruksdeler, eller felgende:

- bruk av feil type vann eller forbruksdeler

- mekaniske skader, overbelastning

- skader eller dérlige resultater, seerlig p& grunn av feil spenning eller frek-
vens, som stemplet p& produkt-IDen eller spesifikasjonen

- inntrenging av vann, stoev eller insekter i produktet

- kalkavl)eiring (eventuell avkalking ma utferes i henhold til brukerveiled-
ningen



skade som folge av lynnedslag eller spenningssvingninger
skade pa eventuelle glass- eller porselenselementer i produktet
ulykker, blant annet brann, oversvemmelse osv.

profesjonell eller kommersiell bruk

Lovbestemte forbrukerrettigheter

OBH Nordicas kommersielle garanti far ingen innvirkning pa de lovbestemte
rettighetene forbrukere kan ha, eller andre rettigheter som ikke kan utelates
eller begrenses, eller rettigheter i forhold til forhandleren som forbrukeren
kjopte produktet fra. Denne garantien gir forbrukeren bestemte juridiske rettig-
heter, og forbrukeren kan ogsa ha andre juridiske rettigheter som kan variere
fra land til land. Forbrukeren kan hevde slike rettigheter etter eget skjonn.

Disse instruksjonene er ogsa tilgjengelig pa var hiemmeside www.obhnordica.no.

Groupe SEB Norway AS
Lilleakerveien 6d, plan 5
0216 Oslo

Norge

TIf: 22 96 39 30
www.obhnordica.no



Turvaohjeet

- Lue kayttdohjeet huolellisesti ennen laitteen
ensimmaista kayttokertaa ja sailyta ne. Valmistaja ei ole
vastuussa laitteen kayttéohjeen vastaisesta kaytosta.

- Tata laitetta ei ole tarkoitettu sellaisten henkildiden
kayttoon (mukaan luettuina lapset), joiden fyysiset,
aistinvaraiset tai henkiset kyvyt ovat heikentyneet, tai
sellaisten henkiloiden kayttoon, joilla ei ole kokemusta
tai tietoja laitteen kayttamisesta, paitsi jos he ovat toisen
sellaisen henkilén valvonnassa, joka on vastuussa
heidan turvallisuudestaan ja joka ohjaa laitteen kayttoa,
tai jos toinen henkild on antanut heille aiemmin tietoja
laitteen kaytdsta.

- Lapsia on pidettava silmall, jotta he eivat leiki laitteella.

- Mikali laitteen virtajohto on vioittunut, ala kayta laitetta.
Vaaratilanteiden valttamiseksi vain valmistaja, valmistajan
huoltopalvelu tai henkild, jolla on vastaava patevyys, saa
vaihtaa vioittuneen johdon.

- Irrota laite aina séhkdverkosta mikali jatat sen vaille
valvontaa seka aina ennen osien asennusta, purkamista
tai puhdistusta. Sammuta laitteesta virta ja irrota
se sahkdverkosta ennen kuin vaihdat laitteeseen
lisatarvikkeita tai ennen kuin kosket osiin, jotka liikkuvat
laitteen toiminnan aikana.

- Varo laitteen virheellisesta kaytosta aiheutuvia
loukkaantumisriskeja.

- Kéyta aina laitteen syottopainimia (b1, i1 jam1)
syottaessasi aineksia laitteeseen. Ala koskaan kayta
sormia, haarukkaa, lusikkaa, veista tai mitdan muuta
esinetta laitteen ollessa kaynnlssa

- Ald anna pitkien hiusten, huivien, kravattien jne. roikkua
lisatarvikkeiden ylla laitteen ollessa kaynnissa.

- Al koskaan kayt4 laitetta muiden kuin ruoka-aineiden
sekoittamiseen.

- Metalliteran, sekoituskulhon teran, pienikokoisen
hakkurin, murskaimen, hakkurin teran ja vihannesten



leikkaamiseen tarkoitettujen terélevyjen (ei kuulu
kaikkiin malleihin) leikkauspinnat ovat erittain teravia.
Loukkaantumisten valttamiseksi kasittele niita varoen
tyhjentaessasi kulhoa, asentaessasi teria kulhoon /
poistaessasi niitd seka niiden puhdistuksen yhteydessa.
Metallitera on ehdottomasti irrotettava pitamalla kiinni
pidikkeesta ennen kulhon sisallon tyhjentamista.

- Lapset eivat saa asentaa, irrottaa tai puhdistaa teralevyja
(ei kuulu kaikkiin malleihin) levyjen toisella puolella
olevien hiottujen terien vuoksi.

- Laitetta ei saa kayttaa tyhjana.

- Ala kayta sekoituskulhoa (ei kuulu kaikkiin malleihin)
tyhjang, ilman kantta tai pelkkien kuivien tuotteiden
sekoittamiseen. Ala myoskaan kaada sinne kiehuvia
nesteita (yli 80°C/176°F).

- Ala laita sekoituskulhoon sormiasi tai muita esineita,
joita ei ole tarkoitettu téhan kayttoon, laitteen ollessa
kaynnissa.

- Laita sekoituskulhoon aina nestemaiset ruoka-aineet
ennen kiinteita ruoka-aineita.

- Ala koske liikkuvia osia ja anna laitteen pysahtya
kokonaan ennen lisatarvikkeiden poistamista.

- Kéyta laitetta tasaisella, puhtaalla ja kuivalla pinnalla.

- Irrota laite sédhkdverkosta silloin, kun et kayta sita, ennen
kuin puhdistat sen tai séhkokatkosten sattuessa.

- Mehulinkolisavarusteen osalta (ei kuulu kaikkiin
malleihin): laitetta ei saa kayttaa mikali sen pyoriva
siivilaosa tai suojakansi on vahingoittunut tai mikali
niissa on nakyvia halkeamia.

- Ole varovainen, mikali kuumaa nestetta on kaadettu
kotitalouslaitteeseen tai sekoittajaan niin paljon, etta
akillinen kiehuminen saattaa aiheuttaa sen roiskumisen
laitteesta.

- Ala kayta lisatarvikkeita sailytysastioina (pakastusta,
keittamista, kuumasterilointia tai mikro-aaltouunia
varten).



- Ala kayta vatkainta alaka emulgointilevya raskaiden
taikinoiden valmistukseen.

- Laite on tarkoitettu ainoastaan ruoanvalmistukseen,
ja sitd saa kayttaa vain sisétiloissa ja alle 2000 metrin
korkeuksissa.

- Laitetta ei ole tarkoitettu kaytettavaksi seuraavanlaisissa
ja vastaavissa tilanteissa (laitteen takuuseen
kuulumattomat tilanteet):

* kayttd kauppojen, toimistojen ja muiden tyotilojen
keittiotiloissa,
* kayttdé maatiloilla,

* kaytto hotellien ja motellien asukkaita ja muiden
vastaavien majoitusmuotojen asukkaita varten,
* kayttd aamiaismajoituksen tyyppisissa tiloissa.
- Katso kayttéohjeesta, kuinka nopeutta sdadetaan ja
kuinka kauan lisatarvikkeita voidaan kayttaa.

- Katso kayttdohjeesta, kuinka lisatarvikkeet kootaan ja
asennetaan laitteeseen.

- Katso kayttdohjeesta, kuinka ruoka-aineiden
kanssa kosketuksissa olevien osien ensimmainen ja

saannodllinen puhdistaminen tapahtuu ja kuinka laite
puhdistetaan ja huolletaan.

Ainoastaan eurooppalaisille markkinoille

- Kaikkien lisavarusteiden osalta, vatkainta,
emulgointilevyd, emulgoiva yleiskone, sitruspuristinta ja
raastinta lukuun ottamatta Xei kuulu kaikkiin maIIeihing:
lapset eivat saa kayttaa tata laitetta.

- Sailyta laite ja sen johto lasten ulottumattomissa.

- Ala anna lasten kayttaa laitetta leikkikalun tavoin.

- Tata laitetta voivat kayttaa henkilot, joiden fyysiset,
aistinvaraiset tai henkiset kyvyt ovat heikentyneet tai
henkilot, joiden kokemus tai tiedot laitteen kaytdsta ovat
riittamattomat silla ehdolla, etta he ovat toisen henkilon
valvonnassa tai he ovat saaneet laitteen turvallista
kayttoa koskevaa ohjausta, ja ymmartavat mahdolliset

G



laitteen aiheuttamat vaaratilanteet. Vahintaan 8-vuotiaat
lapset voivat kayttaa laitteen vispilag, emulgointilevya,
emulgoiva yleiskone, sitruspuserrinta ja terélevyja mikali
he ovat toisen henkilon valvonnassa, ja ymmartavat
laitteen aiheuttamat vaaratilanteet. Lapset eivat

saa puhdistaa laitetta tai suorittaa siihen liittyvaa
kayttohuoltoa, paitsi jos he ovat vahintaan 8-vuotiaita

ja aikuisen valvonnassa. ailyta laite ja sen johto alle
3-vuotiaiden lasten ulottumattomissa.

Séahkoéturvallisuus

- Tarkista, etta laitteen jannite vastaa sahkoverkkosi
jannitetta. Virheellinen sahkaliitantd kumoaa takuun.

- Ala laita laitetta, sdhkojohtoa tai pistoketta veteen tai
muuhun nesteeseen.

- Sahkojohtoa ei saa koskaan jattaa lasten ulottuville,
laitteen kuumien osien lahelle tai kosketuksiin niiden
kanssa, lahelle lammonlahdetta tai teravalle kulmalle.

Laitteen huolto

- Kaikki muut toimenpiteet puhdistusta ja tavallista
huoltoa lukuun ottamatta tulee jattaa valtuutetun
huoltokeskuksen tehtavaksi (luettelo huoltokeskuksista
on mukana toimitetussa kirjasessa).

- Ala kayta muita kuin laitteeseen kuuluvia lisatarvikkeita
ja varaosia oman turvallisuutesi vuoksi.

- Ala kayta laitetta, jos se ei toimi kunnolla tai on
vahingoittunut. Ota talldin yhteytta valtuutettuun
huoltopalveluun (katso yhteystiedot huoltokirjasesta).

KIERRATYS

Séhkélaite tai elektroninen laite kayttdikansa lopussa:

Laite on tarkoitettu toimimaan useita vuosia. Kun lopulta joudut vaihtamaan sen,

ala heité sita talousjatteiden mukana pois tai vie sita yleiselle kaatopaikalle, vaan
vie se kuntasi tarjoamaan kerayspisteeseen (tai erityisjatteiden kaatopaikalle).



Suojele ymparistoasi!
@ Laitteesi sisaltaa useita hydodynnettavia tai kierratettavia
materiaaleja.
2 Toimita se kierratyspisteeseen, jotta se kasitelladn asianmukaisesti.

[ |
*Vaihtelee malleittain

Taman tuotteen mukana toimitettavat lisdvarusteet voivat vaihdella malleittain.
Ostamasi mallin mukana toimitettavat lisdvarusteet nakyvat pakkauksessa.
Muita lueteltuja lisdvarusteista voi ostaa jalleenmyyjaltasi tai valtuutetusta
huoltokorjaamosta.

VAROITUS: Turvaohjekirja on pakkauksessa. Lue se huolellisesti ennen uuden
laitteen kayttamista. Sailyta se huolellisesti myohempaa tarvetta varten.

Laitteessa on turvamekanismi ylikuumenemisen estamiseksi (mallista riippuen).
Jos laite ylikuumenee, se lakkaa toimimasta. Irrota talldin pistoke pistorasiasta
ja anna laitteen jadhtya noin 20 minuuttia. Taman jalkeen voit tyontaa
pistokkeen takaisin pistorasiaan ja jatkaa laitteen kayttamistéa.

Jos laite ei vielakaan toimi, tarkista

+ onko pistoke pistorasiassa

* onko lisavaruste on lukittu paikalleen oikein

* onko kansi suljettu kunnolla

* onko turvamekanismi ylikuumenemismekanismi estamiseksi lauennut.

Jos vastaus on kyll3, irrota pistoke pistorasiasta ja anna laitteen jaghtya 20
minuuttia.

Mita tehdd, jos laite ei vielakaan toimi? Vie se valtuutettuun huoltokorjaamoon.
Perusruokaohjeita

Leipataikina
Ainesosat: 500 g jauhoja, 5 g kuivahiivaa, 10 g suolaa, 3,2 dl 25-asteista vetta

Aseta jauhot, suola ja hiiva monitoimikoneen kulhoon, jossa on tera. Sulje
monitoimikoneen kansi. Kaynnista taikinaohjelma tai kaynnista monitoimikone
nopeudella 2 1,56 minuutiksi. Kaada vesi tayttdaukkoon. Peitd monitoimikoneen
kulho. Anna taikinan nousta 35 asteen lampdtilassa 1 tunnin ajan. Taikinan
tulee kohota kaksinkertaiseksi. Muotoile taikinasta leipa. Anna sen nousta
vield 1 tunnin ajan 35 asteessa kooltaan kaksinkertaiseksi. Paista leipaa
220-asteiseksi esilammitetyssa kosteassa uunissa 40 minuuttia (aseta
kulhollinen vetta uunin pohjalle).

Kakkutaikina
Ainesosat: 150 g jauhoja, 150 g sokeria, 150 g pehmeaé voita paloiteltuna,
150 g munia (3 munaag, 5 g leivinjauhetta



Kaada kaikki ainekset kulhoon. Kiinnita taikinalisalaite ja kansi. Kéynnista
monitoimikoneen taikinaohjelma tai kdynnista se nopeudella 2. Sekoita
aineksia, kunnes voi on sekoittunut kokonaan. Avaa monitoimikoneen
kulhon kansi. Kaavi ainekset alas kulhon sivuilta, jotta ainekset sekoittuvat
perusteellisesti. Kaynnista sitten monitoimikone vield 1 minuutiksi. Kaada
taikina voideltuun, jauhotettuun kakkuvuokaan. Paista 170-asteiseksi
esilammitetyssa uunissa 1 tunnin ajan.

Ohukaistaikina
Ainesosat: 200 g munia (4 munaa), 40 g sokeria, 1 dl dljya (tai 90 g sulatettua
voita), 7,5 dl maitoa, 375 g jauhoja

Aseta munat, 6ljy, sokeri ja maito tehosekoittimen kulhoon. Valitse
smoothieohjelma tai nopeus 2. Kaada jauhot 30 sekunnin kuluttua
mittauskorkin aukon |api pysayttamatta monitoimikonetta. Anna
tehosekoittimen kayda viela 1 minuutti. Anna taikinan levaté vahintdan tunnin
viiledssa paikassa ennen ohukaisten paistamista.

Keitto
Ainesosat 1,25 keittolitraa varten: 150 g porkkanoita, 150 g purjoa, 300 g
perunoita, 100 g sipulia, 8 dl vetta

Kypsenna vihannekset etukateen (hoyrytysta suositellaan). Kun vihannekset
ovat kypsat, kaada ne tehosekoittimeen, lisda vesi ja kaynnista keitto-ohjelma
tai nopeus 2 1-2 minuutin ajaksi. Odota ennen kannen avaamista, etta
monitoimikoneen osat ovat pysahtyneet.

Naudanliha-porkkanapyree
Ainesosat: 300 g porkkanoita, 100 g perunoita, 100 g naudanlihaa, 50 g
kypsennyslienta

Kypsenna vihannekset ja liha etukateen (hoyrytysta suositellaan). Kaada
kaikki ainekset kulhoon, jossa on teré. Lisaa vesi. Kaynnista keitto-ohjelma tai
nopeus 2 30 sekunnin ajaksi. Avaa kansi. Kaavi ainekset alas kulhon sivuilta,
jotta ainekset sekoittuvat perusteellisesti. Kaynnistd monitoimikone viela 30
sekunniksi. Tarvittaessa kaavi ainekset alas ja sekoita uudelleen.

Hasselpahkinat
Ainesosat: 200 g hasselpahkinéita

Saat hienoa ja yhdenmukaista jauhetta jauhamalla hasselpéhkinat pienissa
erissa pienoissilppurissa (enintaan 80 g kerrallaan). Kéayta sykéystoimintoa 8
kertaa 1 sekunnin ajan.

Jos haluat jauhaa hasselpahkinat yhdella kerralla, jauha ne monitoimikoneen
suuressa kulhossa. Kaada 200 g hasselpahkingita kulhoon, jossa on teré.
Kaynnista monitoimikone nopeudella 2 30 sekunniksi. Avaa kulhon kansi ja
kaavi ainekset alas, jotta hasselpahkinat sekoittuvat perusteellisesti. Kaynnista
monitoimikone viela 30 sekunniksi.



Majoneesi
Ainesosat: 2 munankeltuaista, 20 g sinappia, 2 dl 6ljya, suolaa

Aseta kulhoon munankeltuaiset, sinappi ja suola seka levy tai emulsiovispila.
Aseta kansi paikalleen ja kaynnisté laite vatkausohjelmalla tai ota kayttoon
nopeus 2 2 minuutin ajaksi. 15 sekunnin kuluttua lisda 6ljy vahitellen ja hitaasti
kannen aukon lapi. Saat ihanteelliset tulokset vatkaamalla viela 30 sekuntia,
kun kaikki 6ljy on kaadettu kulhoon.

Vihje: Majoneesi sailyy pidempaan, jos liséat 1 tl viinietikkaa munankeltuaisten
joukkoon.

Kermavaahto
Ainesosat: 2,6 dl kuohukermaa (30 %), 20 g tomusokeria.

Jaahdyta kulho perusteellisesti. Aseta siihen levy tai emulsiovispilé. Lisaa
kylméa kerma ja tomusokeri. Kayta nopeudella 1 tai vatkausohjelmalla.
Noudata kaaviossa ilmoitettua aikaa. Kun puolet ajasta on kulunut, tarkista
koostumus, koska se voi nopeasti muuttua riippuen lampétilasta ja kerman
rasvapitoisuudesta.

Munanvalkuaisvaahto
Ainesosat: 5 munanvalkuaista (noin 160 g)

Aseta kulhoon levy tai emulsiovispild. Kaada kulhoon 5 munanvalkuaista. Kayta
nopeutta 1 tai vatkausohjelmaa. Noudata kaaviossa ilmoitettua aikaa. Tarkista
koostumus. Pysayta monitoimikone, kun munanvalkuaisvaahto on kiinteda.

OBH Nordican RAJOITETTU TAKUU

Takuu

OBH Nordica myontaa talle tuotteelle kahden vuoden takuun kaikkien valmistus-
ja materiaalivirheiden varalta. Takuu on voimassa Ruotsissa, Norjassa, Tanskassa
Ja Suomessa, ja se on voimassa ostopéivasta tai toimituspaivasta alkaen.

Tama valmistajan kaupallinen takuu kattaa kaikki kustannukset, myos tarvittavat
tybkustannukset, joita syntyy, kun vialliseksi todettu tuote muutetaan vastaamaan
alkuperaista maarittelya joko korjaamalla tai vaihtamalla viallinen osa. Viallisen
tuotteen korjaamisen sijaan OBH Nordica voi harkintansa mukaan antaa tilalle
uuden tuotteen. OBH Nordican ainoa velvoite ja ostajan saama ainoa korvaus ra-
joittuvat taman takuun mukaisesti tuotteen korjaukseen tai vaihtoon.

Ehdot ja rajoitukset

OBH Nordica ei ole velvollinen korjaamaan tai vaihtamaan tuotetta, jonka mu-
kana ei toimiteta asianmukaista ostokuittia. Viallinen tuote voidaan palauttaa
likkeeseen, josta se on ostettu.



Takuu koskee vain tuotteita, jotka ostetaan kotitalouskayttéon ja joita kayte-
taan kotitalouskaytossa. Takuu ei kata seuraavista syista syntyneita vaurioita:
vaarinkaytto, huolimattomuus, OBH Nordican ohjeiden noudattamatta jattami-
nen, tuotteen muuttaminen tai luvaton korjaus, omistajan suorittama virheelli-
nen pakkaaminen tai kuljetusyhtion huolimaton toiminta. Takuu ei myoskéén
kata normaalia kulumista, kuluvien osien huoltoa tai vaihtoa eika seuraavia:

— vaaranlaisen veden tai vaaranlaisten kuluvien osien kaytto

— mekaaniset vauriot, ylikuormitus

— vauriot tai huonot lopputulokset, joiden syyna on vaara eli tuotetunnisteesta
tai teknisista tiedoista poikkeava jannite tai taajuus

— veden, polyn tai hyonteisten paésy tuotteen sisaan

- kalkkeutuminen (kalkki tulee poistaa kayttoohjeiden mukaisesti)

— salaman tai virtapiikin aiheuttama vaurio

— tuotteessa olevaan lasiin tai posliiniin muodostunut vaurio

— onnettomuudet, mukaan lukien tulipalo, tulva jne.

— ammattimainen tai kaupallinen kaytto.

Kuluttajan lakisaateiset oikeudet

OBH Nordican kaupallinen takuu ei heikenna kuluttajan mahdollisia lainsaad-
annollisia oikeuksia tai oikeuksia, joita ei voi rajoittaa tai olla huomioimatta, eika
tuotteen myyneen jalleenmyyjan velvoitteita tuotteen omistajaa kohtaan. Tama
takuu antaa kuluttajalle tietyt lakiséateiset oikeudet, ja kuluttajalla voi olla myds
muita lakisdateisia, maittain vaihtelevia oikeuksia. Kuluttajalla on oikeus vedota
naihin oikeuksiin harkintansa mukaan.

Ohjeet ovat luettavissa myds kotisivuillamme osoitteessa www.obhnordicafi.

Groupe SEB Finland OY
Pakkalankuja 6

01510 Vantaa

Puh. (09) 894 6150
www.obhnordica.fi



Safety instructions

- Please read the instructions for use carefully before
using your appliance for the first time and retain them
for future reference: the manufacturer cannot accept
any liability for non compliant appliance use.

- This appliance is not intented for use by persons
(including children) with reduced physical, sensory or
mental capacities, or lack of experience and knowledge,
unless they have been given supervision or instruction
concerning use of the appliance by a person responsible
for their safety.

- Children should be supervised to ensure that they do
not play with the appliance.

- Do not use the appliance if the power cord or plug is
damaged. The power cord must be replaced by the
manufacturer, its aftersales service or similarly qualified
persons in order to avoid danger.

- Always disconnect the appliance from the supply if it is
left unattended and before assembling, disassembling or
cleaning.

- Switch off the appliance and disconnect from supply
before changing accessories or approaching parts that
move in use.

- Caution: you may injure yourself if you use the appliance
incorrectly.

- Always use the push sticks to guide the food in the
tubes, never use your fingers, forks, spoons, knives or
any other object while your appliance is operating.

- Do not allow long hair, scarves, ties, etc. dangle over the
accessories when in operation.

- Do not use this appliance to blend or mix non-food
items.

- When emptying the bowls, assembling and
disassembling the accessories, and cleaning, handle
the chopping knife, the blender knife,the mini-chopper
blades, the grinder knife, the chopper head knife and the



vegetable cutting discs (according to model) with care:
they are extremely sharp. The chopping knife is to be
removed by its drive before emptying the contents from
the bowl.

- Assembly, disassembly and cleaning of the grater discs
(according to model) shall not be done by children, due
to presence of sharp blades on the other side of the
disc.

- Do not operate your appliance when empty.

- Do not use the mixer bowl (according to model) without
ingredients, without its cover or only with dry products,
and do not pour boiling liquids (over 80°C/176°F) into it.

- Never place your fingers or any other object not
intended for this function in the blender jug when the
appliance is running.

- Always pour the liquid ingredients into the blender jug
first, before adding the solid ingredients.

- Never touch moving parts, wait until appliance has come
to a complete stop before removing accessories.

- Use you appliance on a flat,clean and dry surface.

- Always unplug your appliance from the mains as soon
as you have finished using it (even in the event of a
power outage) and when you clean it.

- With Juice exctractor accessory (according to model):
do not use the appliance if the rotating sieve or the
protecting cover is damaged or has visible cracks.

- Be careful if hot liquid is poured into the food processor
or blender as it can be ejected out of the appliance due
to a sudden steaming.

- Do not use the accessories as recipients (for freezing-
cooking-hot sterilisation, microwave).

- Do not use the mixer or the emulsifying disc to prepare
heavy doughs.

- This product has been designed for domestic use only
and for altitudes of up to 2000 m.



- This appliance is not intented to be used in the following
applications, and the guarantee will not apply for :
« Staff kitchen areas in shops, offices and other
working environments;
* Farm houses;
* By clients in hotels, motels and other residential type
environments.
* Bed and breakfast type environments.
- Refer to the instructions to obtain the appropriate
operating time and speed settings for each accessory.
- Refer to the instructions for correct fitting and assembly
of your accessories.
- Refer to the instructions for initial and regular cleaning
of surfaces in contact with foodstuff, and for cleaning
and maintenance of your appliance.

For European markets only

- For all accessories except multiwire whisk, emulsifying
disk, emulsifying mixer, citrus press and grater discs
(according to model): this appliance shall not be used by
children. Keep the appliance and its cord out of reach of
children.

- Children shall not play with the appliance.

- This appliance may be used by persons with reduced
physical,sensory or mental capabilities, or whose
experience or knowledge is not sufficient,provided they
are supervised or have received instruction to use the
device safely and understand the dangers.

- The multiwire whisk, emulsifying disk, emulsifying mixer,
the citrus press and the grater discs (according to
model) can be used by children aged from 8 years and
above if they have been given supervision or instruction
concerning use of the appliance in a safe way and if
they understand the hazards involved.

Cleaning and user maintenance shall not be made by
children unless theyare aged from 8 years and above



and supervised; Keep the appliance and its cord out of
reach of children aged less than 8 years.

Regarding electrical supply

- Check that the voltage of your appliance matches that
of your electrical installation.

- Any incorrect connection invalidates the warranty.

- Do not immerse the appliance, the power cord or the
plug in water or any other liquid.

- Do not leave the power cord with in the reach of
children or close to or in contact with the hot parts of
your appliance, close to a source of heat or on a sharp
edge.

After sales service

- Any operations other than the usual cleaning and
maintenance operations carried out by the customer
must only be carried out by an approved service centre
(see list in the service booklet).

- For your safety, only use accessories and spare parts
that are suited to your appliance.

- Do not use the appliance if it is not working properly
or if it has been damaged. In this case, contact an
authorised service centre (see the list in the service
booklet).

Resycling

End-of-life electrical and electronic products:

Your appliance is designed to operate for many years. However, the day you
plan to replace it, do not throw it away with normal household rubbish or in a
landfill but take it to a suitable collection point provided by your local authority
(or to a recycling centre if applicable).

Environmental protection first!
® Your appliance contains numerous materials that can be recovered
or recycled.
E 2 Take it to a collection point for processing.



* Depending on model

The accessories that come with this product may be different, depending on
the model.

The accessories that come with the model you have purchased are displayed
on the packaging.

You can obtain the other accessories listed in this specification from your usual
retailer or from an approved service centre.

WARNING: The safety instructions booklet is included in the packaging.
Please read it carefully before using your new appliance. Keep it in a safe
place for future reference.

Your appliance is fitted with a safety mechanism to prevent overheating
(depending on the model).

In the event of overheating, your appliance will stop working. Unplug it and
leave it to cool down for approximately 20 minutes, then plug it in again and
continue to use it.

If your appliance still does not work, check:

-that the appliance is plugged in

-the accessory fitted is correctly locked in position

—the lid is fully closed

-whether the safety overheat mechanism has not operated (see above). If yes,
unplug your appliance and let it cool down for 20 minutes.

If your appliance still does not work? Take it to an approved service centre (see
the list in the Service booklet).

Basic recipes

Bread Dough
Ingredients: 500 g flour, 5 g dry yeast, 10 g salt, 320 g water at 25°C

Place the flour, salt and yeast in the food processor bowl with the blade.

Close the food processor and prepare your volume of water. Start the “Dough”
program or activate Speed 2 of your food processor for 1 minute 30 seconds
and pour the water directly in the spout. Cover and let the dough rise at 35°C
for 1 hour; the dough must double in volume. Shape your loaf and let it rise
again for 1 hour at 35°C; your loaf must double in volume. Bake in a preheated
oven at 220°C for 40 minutes in a damp environment (place a bowl! of water
on the bottom of the oven).

Cake Batter
Ingredients: 150 g flour, 150 g sugar, 150 g soft butter cut into pieces, 150 g
eggs (3 eggs), b g baking powder



Pour all ingredients in the bowl and set up the kneading accessory and the lid.
Start the food processor’s “Dough” program or activate Speed 2 to mix them
until the butter is completely incorporated. Re-open the food processor to
scrape the sides of your bowl to ensure all ingredients are well mixed. Then,
restart the food processor for 1 minute. Pour the batter in a greased, floured
cake tin and bake in a preheated oven at 170°C for 1 hour.

Crepe Batter
Ingredients: 200 g egg (4 eggs), 40 g sugar, 10 cl oil (or 90 g melted butter),
750 g milk, 375 g flour

In the blender bowl, place the eggs, oil, sugar and milk. Select the “Smoothie”
program or Speed 2. After 30 s, without stopping the food processor, pour
the flour through the opening of the measuring cap and run the blender for 1
minute. Let the batter rest for at least one hour in a cool place before making
your crepes.

Soup
Ingredients for 1.25 | of soup: 150 g carrots, 150 g leeks, 300 g potatoes, 100
g onion, 800 g water

Cook the vegetables in advance (steam cooking recommended). Once cooked,
pour the vegetables in the blender, add the water and start the “Soup” program
or Speed 2 for 1 to 2 minutes. Be sure to wait until the food processor's parts
have stopped moving before opening the lid.

Beef-Carrot Purée
Ingredients: 300 g carrots, 100 g potatoes, 100 g beef, 50 g cooking juice

Cook the vegetables and the meat in advance (steam cooking recommended).
Pour all ingredients in the bow! with the blade and add the water. Start the
“Soup” program or activate Speed 2 for 30 seconds. Open the lid to scrape the
sides to ensure all ingredients are well mixed. Restart the food processor for
30 seconds. If necessary, scrape and blend again.

Hazelnuts
Ingredients: 200 g hazelnuts

For a fine, consistent powder, blend the hazelnuts in small batches in the mini
chopper (max 80 g per blending batch). Then use the “Pulse” function 8 times
for 1 second each time.

To grind the hazelnuts in a single step, blend the hazelnuts in the large food
processor bowl. Pour the 200 g of hazelnuts in the bowl with the blade. Start
the food processor on Speed 2 for 30 seconds. Re-open the bowl to scrape
the bowl to ensure all hazelnuts are well mixed. Restart the food processor for
30 seconds.



Mayonnaise
Ingredients: 2 egg yolks, 20 g mustard, 20 cl oil, salt

In the bowl, place the egg yolks, mustard and salt with the disk or the emulsion
whisk. Put the lid in place and start the appliance with the “Beat” program or
activate Speed 2 for 2 minutes. After 15 seconds of operation, gradually and
slowly add the oil through the lid opening. For optimal results, beat for another
30 seconds once all the oil is poured in.

Tip to help the mayonnaise keep longer: at the start, add 1 teaspoon of vinegar
with the egg yolk

Chantilly
Ingredients: 250 ml whipping cream (30%), 20 g icing sugar.

After thoroughly cooling the bowl, place the disk or the emulsion whisk in the
bowl. Add the cold cream and the icing sugar. Operate at Speed 1 or using the
“Beat” program and follow the time indicated in the chart. In the middle of the
preparation time, check the consistency, as it can quickly change depending on
the temperature and the quantity of fat contained in the cream.

Stiffly Beaten Egg Whites
Ingredients: 5 egg whites (approximately 160 g)

Place the disk or the emulsion whisk in the bowl. Pour in the 5 egg whites.
Select Speed 1 or the “Beat” program and follow the time indicated in the
chart. Check the consistency and stop the food processor when the egg whites
are stiff.

OBH Nordica LIMITED GUARANTEE

The Guarantee

OBH Nordica guarantees this product against any manufacturing defect in
materials or workmanship during 2 years within Sweden, Norway, Denmark and
Finland, starting from the initial date of purchase or delivery date.

This manufacturer's commercial guarantee covers all costs related to restoring
the proven defective product so that it conforms to its original specifications,
through the repair or replacement of any defective part and the necessary
labour. At OBH Nordicas choice, a replacement product may be provided
instead of repairing a defective product. OBH Nordicas sole obligation and
your exclusive resolution under this guarantee are limited to such repair or
replacement.

Conditions & Exclusions

OBH Nordica shall not be obliged to repair or replace any product which is
not accompanied by a valid proof of purchase. The defective product may be
returned to the store of purchase.



This guarantee applies only for products purchased and used for domestic
purposes and will not cover any damage which occurs as a result of misuse,
negligence, failure to follow OBH Nordica instructions, or a modification

or unauthorised repair of the product, faulty packaging by the owner or
mishandling by any carrier. It also does not cover normal wear and tear,
maintenance or replacement of consumable parts, or the following:

- using the wrong type of water or consumable

- mechanical damages, overloading

- damages or poor results specifically due to wrong voltage or frequency as
stamped on the product ID or specification

- ingress of water, dust or insects into the product

- scagng (any de-scaling must be carried out according to the instructions for
use

- damage as a result of lightning or power surges

- damage to any glass or porcelain ware in the product

- accidents including fire, flood, etc

- professional or commercial use

Consumer Statutory Rights

OBH Nordica's commercial guarantee does not affect the Statutory Rights

a consumer may have or those rights that cannot be excluded or limited, nor
rights against the retailer from which the consumer purchased the product. This
guarantee gives a consumer specific legal rights, and the consumer may also
have other legal rights which vary from Country to Country. The consumer may
assert any such rights at his sole discretion.

These instructions are also available on our website www.obhnordica.com.

TEFAL - OBH Nordica Group AB
Lofstroms Allé b

SE-172 66 Sundbyberg

Phone: +46 08-629 25 00
www.obhnordica.com
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